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ΕΦΗΜΕΡΙΣ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΝΗΣΕΩΣ 

ΤΗΣ ΕΛΛΗΝΙΚΗΣ ΔΗΜΟΚΡΑΤΙΑΣ 

_ ΤΕΥΧΟΣ ΠΡΩΤΟ _ Αρ. Φύλλου 231 

23 Δεκεμβρίου 1994 


ΠΡΟΕΔΡΙΚΟ ΔΙΑΤΑΓΜΑ ΥΠ’ ΑΡΙΘ. 410 
Υγειονομικοί όροι παραγωγής και διάθεσης στην αγορά 

νωπού κρέατος σε συμμόρφωση προς τις Οδηγίες 91 / 

497/ΕΟΚ, 91 /498/ΕΟΚ (άρθρα 1,4 και 7) και 92/120/ 

ΕΟΚ (άρθρα 2, 3 και 4) του Συμβουλίου 

Ο ΠΡΟΕΔΡΟΣ 

ΤΗΣ ΕΛΛΗΝΙΚΗΣ ΔΗΜΟΚΡΑΤΙΑΣ 

Έχοντας υπόψη: 

1. Τις διατάξεις: 

α) του άρθρου 20 του Ν. 248/1914 «Περί οργανώσεως 
της Ζωοτεχνικής και Κτηνιατρικής Υπηρεσίας» (ΑΊ10) 
όπως αυτό έχει προστεθεί με το άρθρο μόνο του α.ν. της 
23.1.1936 (Α'47), 

β) του άρθρου 1 παρ. 1, 2, 3 και 4 του ν. 1338/1983 
«Εφαρμογή του Κοινοτικού Δικαίου» (Α’34) όπως έχει τρο¬ 
ποποιηθεί από το άρθρο 6 του ν. 1440/1984 «Συμμετοχή 
της Ελλάδος στο κεφάλαιο, στα αποθεματικά και στις 
πορβλέψεις της Ευρωπαϊκής Τράπεζας Επενδύσεων και 
του Οργανισμού Εφοδιασμού ΕΥΡΑΤΟΜ» (Α’70). 

γ) του άρθρου 29Α του ν. 1559/1985 «Κυβέρνηση και 
Κυβερνητικά Όργανα» (Α’ 137) όπως αυτό προστέθηκε με 
το άρθρο 27 του ν.2081/1992 (ΑΊ54). 

2. Την Α.Π. 6033/1994 Απόφαση του Πρωθυπουργού 
και του Υπουργού Γεωργίας «Ανάθεση αρμοδιοτήτων 
στους Υφυπουργούς Γεωργίας Φλώρο Κωνσταντίνο και 
Βασιλακάκη Βασίλειο» (Β’550). 

3. Το γεγονός ότι από τις διατάξεις του παρόντος δια¬ 
τάγματος δεν προκαλείται δαπάνη σε βάρος του Κρατικού 
Προϋπολογισμού. 

4. Την 600/1994 γνωμοδότηση του Συμβουλίου της 
Επικράτειας, μετά από πρόταση του Υπουργού Εθνικής 
Οικονομίας και Υφυπουργού Γεωργίας, αποφασίζουμε: 

Αρθρο 1 
Σκοπός 

( Αρθρο 1 της Οδηγίας 64/43/ΕΟΚ, όπως αντικαθίστα¬ 
ται από το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

1. Το παρόν διάταγμα καθορίζει τους υγειονομικούς 
όρους που εφαρμόζονται κατά τη παραγωγή και τη διά¬ 
θεση στην αγορά νωπού κρέατος, το οποίο προορίζεται 
για ανθρώπινη κατανάλωση και προέρχεται από κατοικίδια 
ζώα των ακόλουθων ειδών : βοοειδών, (συμπεριλαμβανο¬ 
μένων των ειδών Βυόείυδ όυόεΐϊδ Κει Βίδοπ όίδοη), χοίρψν 
και αιγοπροβάτων καθώς και κατοικίδιων μονόπλων, σε 


συμμόρφωση προς τις οδηγίες: 

α) 91 /497/ΕΟΚ του Συμβουλίου της 29ης Ιουλίου 1991 
«για την τροποποίηση και την κωδικοποίηση της οδηγίας 
64/433/ΕΟΚ περί υγειονομικών προβλημάτων στον το¬ 
μέα των ενδοκοινοτικών συναλλαγών νωπών κρεάτων 
ώστε να καλύπτεται η παραγωγή και η διάθεση νωπού κρέ¬ 
ατος στην αγορά» (Ε.Ε. αρ. Λ 268 της 24.09.91 σελ. 69). 

β) 91 /498/ΕΟΚ του Συμβουλίου της 29ης Ιουλίου 1991 
«για τους όρους χορήγησης προσωρινών και περιορισμέ¬ 
νων παρεκκλίσεων απο τους ειδικούς κοινοτικούς υγειο¬ 
νομικούς κανόνες για την παραγωγή και τη διάθεση στην 
αγορά νωπών κρεάτων» (Ε.Ε. αρ. 1.268 της 24.09.91 σελ 
105) και 

γ) 92/120/ΕΟΚ του Συμβουλίου της 17ης Δεκεμβρίου 
1992 (άρθρα 2, 3 και 4) «για τους όρους χορήγησης προ¬ 
σωρινών και περιορισμένων παρεκκλίσεων απο τους ειδι¬ 
κούς κοινοτικούς υγειονομικούς κανόνες για την παρα¬ 
γωγή και την εμπορία ορισμένων προϊόντων ζωικής προέ¬ 
λευσης» (Ε.Ε. αρ. 1.62 της 15.03.93 σελ. 86). 

2. Το παρόν διάταγμα δεν εφαρμόζεται στο τεμαχισμό 
και στην αποθήκευση του νωπού κρέατος που επιτελού- 
νται σε καταστήματα λιανικής πώλησης ή σε χώρους δίπλα 
στα σημεία πώλησης, όπου ο τεμαχισμός και η αποθή¬ 
κευση πραγματοποιούνται με μοναδικό σκοπό την άμεση 
(χωρίς μεταπώληση) και επιτόπου πώληση στον"κατανα¬ 
λωτή. 

3. Το παρόν διάταγμα ισχύει χωρίς να θίγονται οι ειδικές 
διατάξεις του π.δ/τος 159/1991 (Α’ 63) για τον κιμά. 

4. Επιτρέπεται η σφαγή μονόπλων μόνο σε σφαγεία που 
έχουν λάβει έγκριση απο τη Διεύθυνση Κτηνιατρικής Δη¬ 
μόσιας Υγείας του Υπουργείου Γεωργίας για τη δραστη¬ 
ριότητα αυτή. Το παραγόμενο κρέας θα προορίζεται για 
αποστολή σε άλλο κράτος μέλος ή για εξαγωγή προς τρί¬ 
τες χώρες, ή θα διατίθεται προς για λιανική πώληση στη 
χώρα, υπο τους όρους της παραγράφου 5 του παρόντος 
άρθρου. Το ελεγχθέν απο κτηνίατρο κρέας μονόπλων, εαν 
βρεθεί κατάλληλο για κατανάλωση, σφραγίζεται επιπλέον 
της σφραγίδας καταλληλότητας και με σφραγίδα της 
οποίας ο τύπος καθορίζεται με απόφαση του Υπουργού 
Γ εωργίας, τηρουμένων των διατάξεων της Συνθήκης. 

Τα σφάγια μονόπλων προκειμένου να μεταφερθούν τε- 
"μαχίζονται το πολύ σε τέταρτα. 

5. Η λιανική πώληση και διάθεση κρεάτων μονόπλων 
επιτρέπεται μόνο απο κρεοπωλεία που είναι εφοδιασμένα 
με ειδική άδεια της Κτηνιατρικής Υπηρεσίας του νομού, 
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εις τα οποία πρέπει απαραιτήτως να υπάρχει εμφανώς 
ανηρτημένη πινακίδα με απεικόνιση κεφαλής ίππου και να 
αναγράφεται με κεφαλαία γράμματα ύψους 10 εκατ του¬ 
λάχιστον, η δραστηριότητα αυτή του κρεοπωλείου. 

1 α κρέατα μονόπλων, στα εξουσιοδοτημένα αυτά κρεο¬ 
πωλεία, θα διατηρούνται και θα πωλούνται σε ιδιαίτερους 
χώρους, πρέπει δε νά δηλώνεται εμφανώς το είδος του 
ζώου. 

Δεν επιτρέπεται η παραγωγή, η λιανική πώληση και η 
διάθεση παρασκευασμάτων ή προϊόντων με βάση το 
κρέας που περιέχουν εξ' ολοκλήρου ή σαν μερικό συστα¬ 
τικό, σε οποιοδήποτε ποσοστό, κρέας μονόπλων. 

Άρθρο 2 

(Αρθρο 2 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ, όπως αντικατα- 
στάθηκε από το άρθρο 1 της οδηγίας 91/497/ΕΟΚ) 

Για τους σκοπούς του παρόντος διατάγματος, νοούνται 
ως: 

1. κρέας: όλα τα τμήματα των κατοικίδιων βοοειδών 
(συμπεριλαμβανομένων των ειδών ΒυόεΙυε ΡυάεΙίε και Βί- 
δοη όίδοη), χοίρων, αιγοπροβάτων, καθώς και των κατοικί¬ 
διων μονόπλων, που είναι κατάλληλα για ανθρώπινη κατα¬ 
νάλωση, με την επιφύλαξη του άρθρου 1 παράγραφος 4 
του παρόντος διατάγματος, 

2. νωπό κρέας : το κρέας, συμπεριλαμβανομένου του 
κρέατος που έχει συσκευαστεί σε πρώτη συσκευασία υπό 
κενό ή υπό ελεγχόμενη ατμόσφαιρα, το οποίο δεν έχει 
υποστεί καμμία άλλη επεξεργασία για να εξασφαλιστεί η 
συντήρησή του, εκτός απο την ψύξη, 

3. μηχανικά διαχωρισμένο κρέας: κρέας που έχει διαχω¬ 
ριστεί μηχανικά από οστά με κρέας, εκτός από τα οστά της 
κεφαλής, τα άκρα κάτω από τις αρθρώσεις του καρπού και 
του ταρσού καθώς και τους κοκκυγικούς σπονδύλους των 
χοίρων, και τα οποία προορίζονται για τις εγκεκριμένες 
εγκαταστάσεις σύμφωνα με το άρθρο 8 του π. δ/τος 445/ 
1991 (Α’ 164), 

4. σφάγιο: ολόκληρο το σώμα ζώου σφαγής μετά την 
αφαίμαξη, τον εκσπλαχνισμό, την αποκοπή των άκρων στο 
ύψος του καρπού και του ταρσού, την αφαίρεση της κεφα¬ 
λής, της ουράς και των μαστών, και, επιπλέον για τα βοο¬ 
ειδή, τα αιγοπρόβατα και τα μόνοπλα, μετά την εκδορά. 
Στη περίπτωση των χοίρων, είναι δυνατόν να μην αποκό- 
πτονται τα άκρα στο ύψος του καρπού και του ταρσού κα¬ 
θώς και η κεφαλή, όταν το κρέας πρόκειται να υποστεί 
επεξεργασία σύμφωνα με τις διατάξεις του π.δ/τος 445/ 
1991 (Α’ 164), 

5. παραπροϊόντα: το νωπό κρέας, εκτός από το κρέας 
του σφαγίου όπως καθορίζεται στη περίπτωση 4 , έστω 
και αν παραμένει φυσικά προσκολλημένο στο σφάγιο, 

6. εντόσθια: τα παραπροϊόντα που βρίσκονται στη θω- 
ρακική, κοιλιακή και πυελική κοιλότητα, συμπεριλαμβανο- 
μένης της τραχείας και του οισοφάγου, 

7. επίσημος κτηνίατρος: ο κτηνίατρος μόνιμος υπάλλη¬ 
λος του Υπουργείου Γεωργίας που ορίζεται από τον προϊ¬ 
στάμενο της νομαρχιακού επιπέδου κτηνιατρικής υπηρε¬ 
σίας του ίδιου υπουργείου και ο οποίος διενεργεί τους 
κτηνιατρικούς ελέγχους που προβλέπο- νται απο το πα¬ 
ρόν διάταγμα. 

8. χώρα αποστολής: το κράτος μέλος, από το οποίο 
αποστέλλεται το νωπό κρέας, 

9. χώρα προορισμού: το κράτος μέλος στο οποίο απο- 


στέλλεται νωπό κρέας προερχόμενο από άλλο κράτος μέ¬ 
λος, 

10. μεταφορικά μέσα: τα μέρη των αυτοκινήτων οχημά¬ 
των, των σιδηρορομικών οχημάτων και των αεροσκαφών, 
τα οποία προορίζονται να περιέχουν το φορτίο, καθώς και 
τα κύτη των πλοίων ή τα εμπορευματοκιβώτια που χρησι¬ 
μοποιούνται για χερσαίες, θαλάσσιες ή αεροπορικές με¬ 
ταφορές, 

11. εγκατάσταση: εγκεκριμένο σφαγείο, εγκεκριμένο 
εργαστήριο τεμαχισμού, εγκεκριμένη ψυκτική αποθήκη ή 
σύνολο που συγκεντρώνει πολλές από τις εγκαταστάσεις 
αυτές, 

12. πρώτη συσκευασία: η εργασία που αποβλέπει στη 
προστασία του νωπού κρέατος με τη χρησιμοποίηση πρώ¬ 
του περιτυλίγματος ή πρώτου περιέκτη σε άμεση επαφή 
με το εν λόγω νωπό κρέας, καθώς και αυτό το πρώτο περι¬ 
τύλιγμα ή αυτός ο πρώτος περιέκτης, 

13. δεύτερη συσκευασία: η εργασία που συνίσταται 
στην τοποθέτηση του νωπού κρέατος, μετά την πρώτη συ¬ 
σκευασία, μέσα σε δεύτερο περιέκτη, καθώς και αυτός ο 
δεύτερος περιέκτης, 

14. ειδική επείγουσα σφαγή: σφαγή με εντολή κτηνιά¬ 
τρου κατόπιν ατυχήματος ή λόγω σοβαρών σωματικών και 
λειτουργικών διαταραχών. 

Η ειδική επείγουσα σφαγή γίνεται εκτός σφαγείου εάν ο 
κτηνίατρος κρίνει ότι η μεταφορά του ζώου είναι αδύνατη 
ή θα το κάνει να υποφέρει άσκοπα. 

Άρθρο 3 

(Αρθρο 3 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ όπως αντικαταστά- 
θηκε από το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

1 - Α. Τα σφάγια, τα ημιμόρια, τα ημιμόρια που τεμαχίζο¬ 
νται σε τρία το πολύ κομμάτια ή τα τεταρτημόρια πρέπει: 

α) να προέρχονται από σφαγείο που ανταποκρίνεται 
στις προϋποθέσεις των κεφαλαίων I και II του παραρτήμα¬ 
τος Α και το οποίο να έχει εγκριθεί και να ελέγχεται σύμ¬ 
φωνα με το άρθρο 10 ή από σφαγείο το οποίο να έχει ει¬ 
δικά εγκριθεί σύμφωνα με το άρθρο 4 του παρόντος δια¬ 
τάγματος, 

β) να προέρχονται από ζώο σφαγής το οποίο να έχει 
υποβληθεί σε υγειονομική εξέταση προ της σφαγής από 
επίσημο κτηνίατρο, σύμφωνα με το παράρτημα Α κεφά¬ 
λαιο VI, και να έχει κριθεί, μετά από αυτή την εξέταση, κα¬ 
τάλληλο να σφαγεί για τους σκοπούς του παρόντος δια¬ 
τάγματος, 

Υ) να έχουν υποστεί επεξεργασία υπό ικανοποιητικές 
συνθήκες υγιεινής σύμφωνα με τα κεφάλαια V και VII του 
παραρτήματος Α, 

δ) να έχουν, σύμφωνα με το παράρτημα Α κεφάλαιο VIII, 
υποβληθεί σε υγειονομική επιθεώρηση μετά τη σφαγή 
από επίσημο κτηνίατρο και να μην παρουσιάζουν καμμία 
αλλοίωση, εκτός από τραύματα που επήλθαν λίγο πριν 
από τη σφαγή, ελαττώματα διάπλασης ή τοπικές αλλοιώ¬ 
σεις, εφόσον έχει διαπιστωθεί, εν ανάγκη με τις κατάλλη¬ 
λες εργαστηριακές εξετάσεις, ότι τα τραύματα, τα ελατ¬ 
τώματα διάπλασης ή οι αλλοιώσεις αυτές δεν καθιστούν το 
σφάγιο και τα αντίστοιχα παραπροϊόντα ακατάλληλα για 
την ανθρώπινη κατανάλωση ή επικίνδυνα για την ανθρώ¬ 
πινη υγεία, 

ε) να φέρουν σήμανση καταλληλότητας σύμφωνα με το 
παράρτημα Α κεφάλαιο XI, 
στ) να συνοδεύονται κατά τη μεταφορά τους: 
ί) απο ένα εμπορικό συνοδευτικό έγγραφο το οποίο θε- 
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ωρείται απο τον επίσημο κτηνίατρο. Το έγγραφο αυτό 
πρέπει: 

εκτός απο τις ενδείξεις που προβλέπονται στο κεφά¬ 
λαιο XI σημείο 50 του παραρτήματος Α, συμπεριλαμβανο- 
μένης, για το καταψυγμένο κρέας, σαφούς ένδειξης του 
μήνα και του έτους κατάψυξης, να φέρει κωδικό αριθμό, ο 
οποίος να επιτρέπει την αναγνώριση του επισήμου κτηνιά¬ 
τρου, 

- να διατηρείται από τον παραλήπτη επί ένα τουλάχιστον 
έτος προκειμένου να τίθεται στη διάθεση της αρμόδιας 
αρχής όταν ζητείται. 

ϋ) από πιστοποιητικό καταλληλότητας, σύμφωνα με το 
κεφάλαιο XIII του παραρτήματος Α, αν πρόκειται για κρέας 
που προέρχεται από σφαγείο το οποίο βρίσκεται σε πε¬ 
ριοχή ή ζώνη υπό περιορισμό, ή για κρέας που προορίζεται 
για άλλο κράτος μέλος αλλά πρόκειται να διαμετακομισθεί 
με σφραγισμένο φορτηγό μέσω τρίτης χώρας. 

ζ) να αποθηκεύονται, σύμφωνα με το παράρτημα Α κε¬ 
φάλαιο XIV, ύστερα από τη μετά τη σφαγή επιθεώρηση, 
υπό ικανοποιητικούς όρους υγιεινής, σε εγκαταστάσεις 
εγκεκριμένες σύμφωνα με το άρθρο 10 και ελεγχόμενες 
σύμφωνα με το παράρτημα Α κεφάλαιο X, 
η) να μεταφέρονται, σύμφωνα με το παράρτημα Α κε¬ 
φάλαιο XV, υπό ικανοποιητικούς όρους υγιεινής. 

Β. Τα τεμάχια που είναι μικρότερα από τα αναφερόμενα 
στο σημείο Α, ή το αποστεωμένο κρέας πρέπει: 

α) να τεμαχίζονται ή να αποστεώνονται σε εργαστήριο 
τεμαχισμού που ανταποκρίνεται στις προϋποθέσεις των 
κεφαλαίων I και III του παραρτήματος Α και το οποίο εγκρί- 
νεται και ελέγχεται σύμφωνα με το άρθρο 10, 
β) να τεμαχίζονται ή να αποστεώνονται και να λαμβάνο- 
νται σύμφωνα με το παράρτημα Α κεφάλαιο IX και να προ¬ 
έρχονται: 

- από νωπό κρέας το οποίο ανταποκρίνεται στους όρους 
του σημείου Α, εκτός από αυτούς που αναφέρονται στη 
περίπτωση η) και έχει μεταφερθεί σύμφωνα με το παράρ¬ 
τημα Α κεφάλαιο XV ή 

- από νωπό κρέας που έχει εισαχθεί από τρίτες χώρες 
σύμφωνα με τις διατάξεις του μέρους Γ’ του π.δ/τος 420/ 
1993(Α’ 179) 

γ) να αποθηκεύονται, υπό συνθήκες που ανταποκρίνο¬ 
μαι στις διατάξεις του παραρτήματος Α κεφάλαιο XIV, σε 
εγκαταστάσεις εγκεκριμένες σύμφωνα με το άρθρο 10 
και ελεγχόμενες σύμφωνα με το παράρτημα Α κεφάλαιο 
X, 

δ) να ελέγχομαι από επίσημο κτηνίατρο σύμφωνα με το 
παράρτημα Α κεφάλαιο X, 

ε) να ,αμαποκρίνομαι στις απαιτήσεις συσκευασίας 
που καθορίζομαι στο παράρτημα Α κεφάλαιο XII, 
στ) να πληρούν τους όρους του σημείου Α περιπτώσεις 
γ), ε), στ) και η). 

Γ. Τα παραπροϊόμα πρέπει να προέρχομαι από εγκε¬ 
κριμένο σφαγείο ή εγκεκριμένο εργαστήριο τεμαχισμού. 
Τα ολόκληρα παραπροϊόμα πρέπει να τηρούν τις απαιτή¬ 
σεις των σημείων Α και Β. Τα κομμένα σε φέτες παρα¬ 
προϊόντα πρέπει να πληρούν τις απαιτήσεις του σημείου 
Β. Τα παραπροϊόμα δεν πρέπει να τεμαχίζομαι σε φέτες, 
με εξαίρεση τα συκώτια των βοοειδών, τα οποία μπορούν 
να τεμαχίζομαι σε φέτες μόνο σε εγκεκριμένο εργαστή¬ 
ριο τεμαχισμού. 

Η έγκριση εκδίδεται απο το αρμόδιο τμήμα της Διεύθυν¬ 
σης Κτηνιατρικής Δημόσιας Υγείας του Υπουργείου Γε¬ 


ωργίας, και σύμφωνα με τη διαδικασία που προβλέπεται 
απο τις σχετικές διατάξεις. 

Δ. Το νωπό κρέας που, σύμφωνα με τις διατάξεις του 
παρόμος διατάγματος, έχει αποθηκευθεί σε εγκεκριμένη 
ψυκτική αποθήκη και δεν έχει από τότε υποστεί κανένα 
χειρισμό εκτός από την αποθήκευση πρέπει: 

α) να αμαποκρίνεται στις προϋποθέσεις που αναφέρο- 
μαιστο σημείο Α’ περιπτώσεις γ, ε, ζ, και η, καθώς και στα 
σημεία Β και Γ, ή να έχει εισαχθεί από τρίτες χώρες σύμ¬ 
φωνα με τις διατάξεις του μέρους Γ’ του π.δ/τος 420/. 
1993 (Α’ 179). 

β) να συνοδεύεται, κατά τη μεταφορά του προς τον 
τόπο προορισμού, από το εμπορικό συνοδευτικό έγγραφο 
ή το πιστοποιητικό που αναφέρομαι στο σημείο Α περί¬ 
πτωση στ). 

Αν το κρέας πρέπει να συνοδεύεται από πιστοποιητικό, 
το πιστοποιητικό αυτό εκδίδεται από τον επίσημο κτηνία¬ 
τρο με βάση τα πιστοποιητικά καταλληλότητας που συνο¬ 
δεύουν τις αποστολές νωπού κρέατος κατά την είσοδο 
στην αποθήκη και, σε περίπτωση εισαγωγής, πρέπει να 
διευκρινίζει την καταγωγή του νωπού κρέατος 
Ε. Το νωπό κρέας, το οποίο έχει παραχθεί σύμφωνα με 
τις διατάξεις του παρόμος δ/τος, το οποίο έχει αποθη- 
κευθεί σε ψυκτική αποθήκη τρίτης χώρας, εγκεκριμένης 
σύμφωνα με τις διατάξεις του Τμήματος Β’ του π.δ/τος 
599/1985 (Α’213), υπό τελωνειακό έλεγχο, και το οποίο 
δεν έχει εν συνεχεία υποστεί άλλο χειρισμό εκτός από 
εκείνον που απαιτείται για την αποθήκευση, πρέπει: 

α) να αμαποκρίνεται στις απαιτήσεις των σημείων Α, Β 
και Γ, 

β) να πληροί τις ειδικές εγγυήσεις, όσον αφορά τον 
έλεγχο και την βεβαίωση της τήρησης των απαιτήσεων 
αποθήκευσης και μεταφοράς, 
γ) να συνοδεύεται από πιστοποιητικό σύμφωνο με το 
υπόδειγμα που θα καταρτιστεί με τη κοινοτική διαδικα¬ 
σία. 

Οι ειδικές εγγυήσεις που αφορούν τον έλεγχο και τη βε¬ 
βαίωση τήρησης των απαιτήσεων αποθήκευσης και μετα¬ 
φοράς, καθώς και οι προϋποθέσεις για τη χορήγηση του 
πιστοποιητικού θεσπίζομαι με τη κοινοτική διαδικασία. 

2. Με την επιφύλαξη των κτηνιατρικών διατάξεων υγειο¬ 
νομικού ελέγχου, η παράγραφος 1 δεν εφαρμόζεται: 

α) ,στο νωπό κρέας που προορίζεται για άλλη χρήση 
εκτός από την ανθρώπινη διατροφή, 
β) στο νωπό κρέας που προορίζεται για εκθέσεις, ειδι¬ 
κές μελέτες ή αναλύσεις εφόσον εξασφαλίζεται με επί¬ 
σημο έλεγχο, ότι το κρέας αυτό δεν θα χρησιμοποιηθεί για 
ανθρώπινη διατροφή και ότι, όταν τελειώσουν οι εκθέσεις 
ή όταν ολοκληρωθούν οι ειδικές μελέτες και αναλύσεις, το 
κρέας αυτό, εκτός από τις ποσότητες που χρησιμοποιήθη¬ 
καν για τις αναλύσεις, θα καταστραφεί, 
γ) στο νωπό κρέας που προορίζεται αποκλειστικά για 
τον εφοδιασμό διεθνών οργανισμών. 

Αρθρο 4 

(Άρθρο 4 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ όπως αμικαταστά- 
θηκε από το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

Α. Τα σφαγεία που λειτουργούσαν την 31 η Δεκεμβρίου 
1991 και επεξεργάζομαν μέχρι 12 μονάδες ενήλικων βο¬ 
οειδών (ΜΕΒ) την εβδομάδα, -όπου 1 Βοοειδές: 1,00 
ΜΕΒ, 1 Χοιρινό: 0,33 ΜΕΒ, 1 Αίγα ή 1 πρόβατο: 0,15 ΜΕΒ 
- με ανώτατο όριο 600 ΜΕΒ ετησίως, πρέπει να αμαπο- 
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κρίνονται τουλάχιστον στις ακόλουθες απαιτήσεις, στο 
μέτρο που δεν ανταποκρίνονται στις απαιτήσεις του πα¬ 
ραρτήματος Α: 

1. Πρέπει να καταχωρούνται σε ειδικό κτηνιατρικό μη¬ 
τρώο και να λαμβάνουν αριθμό ειδικής έγκρισης, σχετικό 
με την τοπική ομάδα ελέγχου. 

Προκειμένου να εγκριθεί από την νομαρχιακού επιπέ¬ 
δου Κτηνιατρική Αρχή του Υπουργείου Γεωργίας: 

α) η εγκατάσταση πρέπει να πληροί τις προϋποθέσεις 
έγκρισης που προβλέπονται στο παράρτημα Β, 
β) ο ασκών την εκμετάλλευση, ο ιδιοκτήτης του σφα¬ 
γείου ή ο εκπρόσωπος του, πρέπει να τηρεί βιβλίο που θα 
επιτρέπει να ελέγχονται 

- η είσοδος ζώων και η έξοδος των προϊόντων σφαγής, 

- οι διενεργούμενοι έλεγχοι, 

- τα αποτελέσματα των ελέγχων. 

Τα στοιχεία αυτά ανακοινώνονται στη Διεύθυνση Κτη¬ 
νιατρικής του νομού, ή στους εντεταλμένους κτηνιάτρους 
ελεγκτές, σε κάθε ζήτηση. 

γ) το σφαγείο πρέπει να προειδοποιεί την Κτηνιατρική 
Υπηρεσία για την ώρα της σφαγής, τον αριθμό και την 
προέλευση των ζώων, ώστε να της επιτρέπει την πραγμα¬ 
τοποίηση επιθεώρησης προ της σφαγής είτε στο αγρό¬ 
κτημα είτε αμέσως πριν τη σφαγή, σύμφωνα με το κεφά¬ 
λαιο VI του παραρτήματος Α, 
δ) ο επίσημος κτηνίατρος, ή ένας βοηθός, πρέπει να εί¬ 
ναι παρών κατά τη στιγμή της σφαγής ώστε να ελέγχει τη 
τήρηση των κανόνων υγιεινής που προβλέπονται στα κε¬ 
φάλαια V, VII και VIII του παραρτήματος Α. 

Σε περίπτωση που ο επίσημος κτηνίατρος δεν μπορεί 
να είναι παρών κατά την ώρα της σφαγής, το κρέας μπορεί 
να απομακρύνεται από την εγκατάσταση μόνον ύστερα 
απο την ολοκλήρωση της μετά τη σφαγή επιθεώρησης, 
που οφείλει να πραγματοποιεί ο επίσημος κτηνίατρος την 
ημέρα της σφαγής. 

ε) η νομαρχιακού επιπέδου Κτηνιατρική Αρχή του 
Υπουργείου Γεωργίας, πρέπει να ελέγχει το κύκλωμα δια¬ 
νομής των κρεάτων που προέρχονται από την εγκατά¬ 
σταση, καθώς και τη σωστή σήμανση των προϊόντων που 
χαρακτηρίζονται ακατάλληλα προς κατανάλωση, καθώς 
και τον προορισμό τους και τη μεταγενέστερη χρήση τους. 

Η Διεύθυνση Κτηνιατρικής Δημόσιας Υγείας του 
Υπουργείου Γ εωργίας, καταρτίζει τον κατάλογο των εγκα¬ 
ταστάσεων στις οποίες παρέχονται οι παρεκκλίσεις αυτές 
και τον κοινοποιεί, καθώς και τις μετέπειτα τροποποιήσεις 
του, στην Επιτροπή της Ευρωπαϊκής Ένωσης. 

στ) το νωπό κρέας που προέρχεται από τις εγκαταστά¬ 
σεις που αναφέρονται στη περίπτωση ε’, πρέπει να σημαί- 
νεται, με τη φροντίδα της νομαρχιακού επιπέδου Κτηνια¬ 
τρικής Αρχής του Υπουργείου Γ εωργίας, με τις σφραγίδες 
που εγκρίνονται προς το σκοπό αυτό με τη κοινοτική δια¬ 
δικασία και που φέρουν την ένδειξη της διοικητικής περι¬ 
φέρειας της κτηνιατρικής ύπηρεσίας από την οποία εξαρ- 
τάται η εγκατάσταση. 

2. Όταν πρόκειται για εργαστήριο τεμαχισμού που δε 
βρίσκεται σε εγκεκριμένη εγκατάσταση και του οποίου η 
παραγωγή δεν υπερβαίνει τους τρεις τόνους εβδομα- 
διαίως, η νομαρχιακού επιπέδου Κτηνιατρική Αρχή του 
Υπουργείου Γεωργίας κάθε νομού μπορεί επίσης να χορη¬ 
γεί παρεκκλίσεις σύμφωνα με το παράρτημα Β. 

Οι διατάξεις των κεφαλαίων VII και IX και του κεφαλαίου 
X σημείο 48 του παραρτήματος Α, δεν εφαρμόζονται στην 


αποθήκευση και τον τεμαχισμό που πραγματοποιούνται 
στις εγκαταστάσεις που αναφέρονται στο προηγούμενο 
εδάφιο. 

3. Το κρέας που κρίνεται σύμφωνο προς τις απαιτήσεις 
υγιεινής και υγειονομικού ελέγχου που προβλέπονται από 
το παρόν δ/γμα πρέπει να φέρει σφραγίδα στην οποία να 
αναφέρεται η διοικητική περιφέρεια της κτηνιατρικής 
υπηρεσίας που είναι υπεύθυνη για την εγκατάσταση προ¬ 
έλευσης. Το υπόδειγμα αυτής της σφραγίδας καθορίζεται 
με τη κοινοτική διαδικασία. 

4. Το κρέας που προέρχεται από τις εγκαταστάσεις που 
αναφέρονται στο παρόν άρθρο πρέπει: 

α) να διατίθεται αποκλειστικά για απευθείας πώληση 
στην τοπική αγορά, είτε νωπό, είτε μεταποιημένο, σε 
εμπόρους λιανικής πώλησης ή στους καταναλωτές, χωρίς 
οποιαδήποτε προσυσκευασία ή πρώτη συσκευασία, 
β) να μεταφέρεται από την εγκατάσταση έως τον παρα¬ 
λήπτη υπό υγιεινές συνθήκες μεταφοράς. 

Β. Εάν χρειάζεται, μπορούν, κατά παρέκκλιση από τις 
απαιτήσεις διάρθρωσης και υποδομής του παραρτήματος 
Α του παρόντος δ/τος, να εγκρίνονται νέες εγκαταστά¬ 
σεις με τη κοινοτική διαδικασία, εφόσον πληρούνται οι 
προϋποθέσεις που αναφέρονται στη παράγραφο Α. 

Γ. Οι εμπειρογνώμονες κτηνιατρικών θεμάτων της Επι¬ 
τροπής μπορούν, σε συνεργασία με τη Διεύθυνση Κτηνια¬ 
τρικής Δημόσιας Υγείας του Υπουργείου Γεωργίας και στο 
βαθμό που απαιτείται για την ενιαία εφαρμογή των απαιτή¬ 
σεων του παρόντος άρθρου, να πραγματοποιούν επιτό¬ 
πιους ελέγχους σε αντιπροσωπευτικό αριθμό εγκαταστά¬ 
σεων στις οποίες εφαρμόζονται οι διατάξεις του παρόντος 
άρθρου. 

Άρθρο 5 

(Άρθρο 5 της οδηγίας 04/433/ΕΟΚ, όπως τροποποιή¬ 
θηκε από το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

1. Χαρακτηρίζεται ακατάλληλο για ανθρώπινη κατανά¬ 
λωση από τον επίσημο κτηνίατρο: 
α) το κρέας που προέρχεται από ζώα: 
ί) στα οποία έχει διαπιστωθεί, μετην επιφύλαξη των 
ασθενειών που προβλέπονται στο παράρτημα Ε’του π.δ/ 
τος 420/1993 (Α’ 179), μια από τις ακόλουθες ασθένειες: 

- γενικευμένη ακτινοβακίλλωση ή ακτινομύκωση, 

- βακτηριδακός άνθρακας και συμπτωματικός άνθρακας, 

- γενικευμένη φυματίωση, 

- γενικευμένη λεμφαδενίτις, 

- μάλις, 

- λύσσα, 

- τέτανος, 

- οξεία σαλμονέλλωση, 

- οξεία βρουκέλλωση, 

- ερυσίπελας, 

- βοτουλινισμός, 

- σηψαιμία, πυαιμία, τοξιναιμία ή ιαιμία, 

ϋ) τα οποία παρουσιάζουν οξέα συμπτώματα βρογχο¬ 
πνευμονίας, πλευρίτιδας, περιτονίτιδας, μητρίτιδας, μα¬ 
στίτιδας, αρθρίτιδας, περικαρδίτιδας, εντερίτιδας ή μηνιγ- 
γοεγκεφαλομυελίτιδας, επιβεβαιωμένα από λεπτομερή 
εξέταση, η οποία συμπληρώνεται, ενδεχομένως, από βα- 
κτηριολογική εξέταση και την ανίχνευση καταλοίπων ου¬ 
σιών με φαρμακολογική δράση. 

Αν ία αποτελέσματα των εξετάσεων αυτών είναι ευ¬ 
νοϊκά, τα σφάγια χαρακτηρίζονται κατάλληλα προς ανθρώ- 
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πινη κατανάλωση μετά την αφαίρεση των τμημάτων που 
είναι ακατάλληλα προς κατανάλωση. 

ίϋ) τα οποία έπασχαν από τις εξής παρασιτικές ασθέ¬ 
νειες: 

γενικευμένη σαρκοσποριδίαση, γενικευμένη κυστικέρ- 
κωση, ή τριχινίαση, 

ίν) τα οποία ήταν νεκρά ή θνησιγενή, ή από νεκρά έμ¬ 
βρυα, 

ν) τα οποία εσφάγησαν σε πολύ νεαρή ηλικία και έχουν 
οιδηματώδες κρέας, 

νί) τα οποία παρουσιάζουν καχεξία ή έντονη αναιμία, 
νϋ) τα οποία παρουσιάζουν πολλαπλούς όγκους, απο¬ 
στήματα ή σοβαρά τραύματα, σε διάφορα σημεία του σφα¬ 
γίου ή σε διάφορα εντόσθια. 
β) το κρέας των ζώων: 

ΐ) τα οποία παρουσίασαν θετική ή ύποπτη αντίδραση στη 
φυματίνη και στα οποία, μετά από εξέταση που διενεργεί- 
ται σύμφωνα με το σημείο 41 Ζ του κεφαλαίου VIII του πα¬ 
ραρτήματος Α, διαπιστώνονται εντοπισμένες φυματικές 
αλλοιώσεις σε διάφορα όργανα ή σημεία του σφαγίου. 

Αν διαπιστώνεται φυματική αλλοίωση σε λεμφαδένες 
ενός μόνου συγκεκριμένου οργάνου ή τμήματος σφαγίου, 
χαρακτηρίζονται ως ακατάλληλα για ανθρώπινη κατανά¬ 
λωση μόνο το προσβεβλημένο όργανο ή τμήμα σφαγίου 
και οι αντίστοιχοι λεμφαδένες, 
ϋ) τα οποία παρουσίασαν θετική ή ύποπτη αντίδραση 
στη βρουκέλλωση, η οποία επιβεβαιώνεται από αλλοιώ¬ 
σεις που υποδηλώνουν οξεία πάθηση. 

Και στη περίπτωση ακόμη κατά την οποία δεν διαπιστώ¬ 
νεται καμιά από τις μακροσκοπικές αυτές αλλοιώσεις, οι 
μαστοί, το γεννητικό σύστημα και το αίμα χαρακτηρίζονται 
ακατάλληλα για ανθρώπινη κατανάλωση. 

γ) - τα μέρη των σφαγίων που παρουσιάζουν σημαντική 
ορρώδη ή αιμορραγική διήθηση, εντοπισμένα αποστήματα 
ή εντοπισμένες μολύνσεις, 

- τα παραπροϊόντα και τα εντόσθια που παρουσιάζουν πα¬ 
θολογικές μολυσματικές, παρασιτικές ή τραυματικές αλ¬ 
λοιώσεις. 

δ) το κρέας το οποίο: 

- προέρχεται απο πυρέσσοντα ζώα, 

- παρουσιάζει σοβαρές ανωμαλίες όσον αφορά το χρώμα, 
την οσμή, τη σύσταση και τη γεύση. 

ε) όταν ο επίσημος κτηνίατρος διαπιστώνει ότι ένα σφά¬ 
γιο ή ένα παραπροϊόν έχει προσβληθεί από τυρώδη λεμ¬ 
φαδενίτιδα ή άλλη διαπυητική πάθηση, μη γενικευμένη, 
είτε συνοδεύεται είτε όχι απο καχεξία: 

ΐ) το όργανο και ο αντίστοιχος λεμφαδένας, εάν η ανω¬ 
τέρω περιγραφόμενη πάθηση παρουσιάζεται στην επιφά¬ 
νεια ή στο εσωτερικό αυτού του οργάνου ή λεμφαδένα, 
ϋ) σε όλες τις περιπτώσεις στις οποίες δεν εφαρμόζεται 
το παραπάνω σημείο ι, η αλλοίωση και όλα τα μέρη που την 
περιβάλλουν για τα οποία ο επίσημος κτηνίατρος κρίνει ότι 
πρέπει να κατασχεθούν, λαμβανομένης υπόψη της ηλι¬ 
κίας και του βαθμού δραστηριότητας της αλλοίωσης. Μια 
παλιά αλλοίωση, σταθερά εγκυστωμένη, μπορεί να θεω¬ 
ρείται ως ανενεργός. 

στ) το κρέας που προέρχεται από τον καθαρισμό των 
τραυμάτων αφαίμαξης. 

ζ) όταν ο επίσημος κτηνίατρος διαπιστώνει ότι ένα σφά¬ 
γιο ή μέρος του σφαγίου ή ένα παραπροϊόν είναι προσβε¬ 
βλημένο από ασθένεια ή πάθηση άλλη απο εκείνες που 
αναφέρονται στις προηγούμενες περιπτώσεις, ολόκληρο 


το σφάγιο και τα παραπροϊόντα, ή το μέρος του σφαγίου ή 
το παραπροϊόν που ο επίσημος κτηνίατρος κρίνει ανα¬ 
γκαίο ναχαρακτηρισθεί ως ακατάλληλο για ανθρώπινη κα¬ 
τανάλωση. 

η) τα σφάγια των οποίων τα παραπροϊόντα δεν έχουν 
υποβληθεί σε εξέταση μετά τη σφαγή. 

θ) το αίμα ζώου του οποίου το κρέας έχει χαρακτηρισθεί 
ακατάλληλο για ανθρώπινη κατανάλωση σύμφωνα με τα 
προηγούμενα σημεία, καθώς και το αίμα που μολύνθηκε 
από το περιεχόμενο του στομάχου ή από οποιαδήποτε 
άλλη ουσία. 

ι) το κρέας ζώων στα οποία έχουν χορηγηθεί: 
ί) ουσίες απαγορευμένες κατ’εφαρμογή των π.δ/των 
678/1982 (Α’297) και 497/1989 (Α’ 212) 
ϋ) προϊόντα που ενδέχεται να καταστήσουν το κρέας 
αυτό επικίνδυνο ή επιβλαβές για την ανθρώπινη υγεία και 
ως προς τα οποία πρέπει να ληφθεί απόφαση με τη κοινο¬ 
τική διαδικασία, 
ίϋ) τρυφεροποιητές. 

ια) το κρέας που περιέχει κατάλοιπα ουσιών επιτρεπο- 
μένων, σύμφωνα με τις εξαιρέσεις του άρθρου 5 του π.δ/ 
τος 678/1982 (ΑΊ42) του άρθρου 3 του π.δ/τος 497/ 
1989 (Α’ 212) και σύμφωνα με τις διατάξεις του π.δ/τος 
115/1990 (Α’ 48), κατάλοιπα φαρμάκων, αντιβιοτικών, 
φυτοφαρμάκων ή άλλων ουσιών επιβλαβών ή δυναμένων 
ενδεχομένως να καταστήσουν τη κατανάλωση νωπού κρέ¬ 
ατος επικίνδυνη ή επιβλαβή για την ανθρώπινη υγεία, εφό¬ 
σον τα εν λόγω κατάλοιπα υπερβαίνουν τα αποδεκτά όρια 
ανοχής που καθορίζονται από την ισχύουσα νομοθεσία. 

ιβ) το κρέας που έχει μολυνθεί ή αλλοιωθεί σε βαθμό 
που θα καθορισθεί με τη κοινοτική διαδικασία, 
ιγ) τα συκώτια και τα νεφρά ζώων ηλικίας άνω των δύο 
ετών που προέρχονται από περιοχές στις οποίες, χάρη 
στην εκτέλεση των προγραμμάτων που εγκρίνονται σύμ¬ 
φωνα με το άρθρο 10 του π.δ/τος 497/1989 (Α’ 212), δια¬ 
πιστώνεται η γενικευμένη παρουσία βαρέων μετάλλων 
στο περιβάλλον, 

ιδ) το κρέας το οποίο έχει υποβληθεί σε επεξεργασία με 
ιονίζουσες ή υπεριώδεις ακτινοβολίες, 
ιε) το κρέας που παρουσιάζει έντονη οσμή του φύλου. 

Άρθρο 6 

(*Αρθρο 6 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ όπως αντικαταστά- 
θηκε από το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

Η νομαρχιακού επιπέδου Κτηνιατρική Αρχή του Υπουρ¬ 
γείου Γεωργίας κάθε νομού, μεριμνεί ώστε: 

α) με την επιφύλαξη των περιπτώσεων που προβλέπο- 
νται στο άρθρο 5, παρ. 1 περίπτωση α) σημείο ίϋ του παρό¬ 
ντος διατάγματος, το νωπό κρέας χοίρων και ίππων το 
οποίο αναφέρεται στο άρθρο 3 και το οποίο δεν έχει υπο¬ 
βληθεί σε δοκιμασία ανίχνευσης τριχινών, σύμφωνα με το 
παράρτημα Ε’ του π.δ/τος 599/1985, να υποβάλλεται σε 
επεξεργασία δια του ψύχους, σύμφωνα με το παράρτημα 
Η’ του εν λόγω π.διατάγματος. 
β) το κρέας: 

ϊ) αρσενικών χοίρων που χρησιμοποιούνται για αναπαρα¬ 
γωγή, 

ϋ) κρυψόρχιδων και ερμαφρόδιτων χοίρων, 
ίϋ) με την επιφύλαξη των περιπτώσεων που προβλέπονται 
στο άρθρο 5 παράγρ. 1 περίπτωση ιε), μη ευνουχισμένων 
αρσενικών χοίρων, βάρους σφαγίου άνω των 80 χιλιογράμ- 
μων, εκτός αν η εγκατάσταση μπορεί να εξασφαλίζει, με 
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μέθοδο που αναγνωρίζεται με τη κοινοτική διαδικασία ή 
ελλείψει τέτοιας μεθόδου με μέθοδο που αναγνωρίζεται 
από τη Δ/νση Κτηνιατρικής Δημόσιας Υγείας του Υπουρ¬ 
γείου Γεωργίας, ότι είναι δυνατόν να αναγνωρίζονται τα 
σφάγια με έντονη οσμή του φύλου, να φέρει το ειδικό 
σήμα που προβλέπεται στην απόφαση 84/371/ΕΟΚ (ΕΕ 
αρ. Λ196 της 26.07.84) και να υποβάλλεται στην επεξερ¬ 
γασία που προβλέπεται απο το π.δ/γμα 445/1991 
(ΑΊ64), 

γ) το μηχανικώς διαχωρισμένο κρέας, να υποβάλλεται 
σε θερμική επεξεργασία, σύμφωνα με το π.δ/γμα 445/ 
1991 (ΑΊ 64). 

δ) μετά την αφαίρεση των τμημάτων που είναι ακατάλ¬ 
ληλα για ανθρώπινη κατανάλωση, το νωπό κρέας και τα 
παραπροϊόντα που προέρχονται από ζώα που παρουσιά¬ 
ζουν μη γενικευμένη μόλυνση από ΟγεΙίοθΓουε όονίε ? 
ΟγεΙίοβΓουδ οβΙΙυΙοδββ, να υποβάλλονται σε επεξεργασία 
δια του ψύχους βάσει μεθόδου που αναγνωρίζεται με τη 
κοινοτική διαδικασία. 

ε) το κρέας ζώων τα οποία εσφάγησαν επειγόντως, να 
μπορεί να γίνεται δεκτό για ανθρώπινη κατανάλωση μόνο 
στην τοπική αγορά και μόνον εφόσον πληρούνται οι εξής 
προϋποθέσεις: 

- η εκμετάλλευση καταγωγής να μην αποτελεί αντικεί¬ 
μενο υγειονομικών περιορισμών, 

- πριν από τη σφαγή, το ζώο να έχει υποβληθεί σε επιθεώ¬ 
ρηση προ της σφαγής από ένα κτηνίατρο, σύμφωνα με το 
άρθρο 3 παράγραφος 1 σημείο Α περίπτωση β), 

- το ζώο να έχει σφαγεί μετά από αναισθητοποίηση, να 
έχει αφαιμαχθεί και, ενδεχομένως, εκσπλαχνισθεί επιτό- 
που. Σε ειδικές περιπτώσεις ο κτηνίατρος μπορεί να πα¬ 
ρεκκλίνει από την αναισθητοποίηση και να επιτρέπει τη 
θανάτωση με σφαίρα, 

- μετά τη θανάτωση και την αφαίμαξη,το ζώο να μεταφέ- 
ρεται υπό ικανοποιητικές συνθήκες υγιεινής, σε σφαγείο 
εγκεκριμένο σύμφωνα με το παρόν δ/γμα, το συντομό¬ 
τερο δυνατό μετά τη σφαγή. Εάν το σφαγμένο ζώο δεν εί¬ 
ναι δυνατόν να μεταφερθεί στο σφαγείο αυτό εντός μιας 
ώρας, να μεταφέρεται μέσα σε περιέκτη ή μεταφορικό 
μέσο στο οποίο επικρατεί θερμοκρασία μεταξύ Οχ και 
4χΨ. Ο εκσπλαχνισμός, αν δεν διενεργείται κατά τη 
σφαγή, να γίνεται εντός των τριών επόμενων ωρών. Αν ο 
εκσπλαχνισμός διενεργείται επιτόπου, τα σπλάχνα πρέπει 
να συνοδεύουν το σφάγιο μέχρι το σφαγείο, 

- κατά τη μεταφορά στο σφαγείο, τα σφαγμένα ζώα να 
συνοδεύονται από βεβαίωση του κτηνιάτρου που διέταξε 
τη σφαγή, στην οποία αναφέρονται τα αποτελέσματα της 
προ της σφαγής επιθεώρησης, η ορθή διεξαγωγή της 
αφαίμαξης, η ώρα της σφαγής και η φύση της ενδεχόμε¬ 
νης επεξεργασίας στην οποία υπεβλήθη το ζώο και τα 
αποτελέσματα της επιθεώρησης των σπλάχνων. Η βεβαί¬ 
ωση αυτή πρέπει να αντιστοιχεί στο υπόδειγμα που θα κα¬ 
ταρτιστεί με τη κοινοτική διαδικασία, 

- εάν η μετά τη σφαγή επιθεώρηση, η οποία πραγματο¬ 
ποιείται σύμφωνα με το άρθρο 3 παράγραφος 1 σημείο Α 
περίπτωση α), ενδεχομένως συμπληρωμένη από μικρο¬ 
βιολογική εξέταση, δεν επιτρέπει τον χαρακτηρισμό του 
σφαγίου ως εν όλω ή εν μέρει κατάλληλου για ανθρώπινη 
κατανάλωση, το σφάγιο του σφαγμένου ζώου δεν πρέπει 
να έρχεται σε επαφή με τα σφάγια, το κρέας και τα παρα¬ 
προϊόντα που προορίζονται για ανθρώπινη κατανάλωση. 

στ) το κρέας που προέρχεται από ζώνη πρρ υπόκειται σε 


υγειονομικούς περιορισμούς να υπόκειται σε ειδικούς κα¬ 
νόνες που θεσπίζονται κατά περίπτωση με τη κοινοτική 
διαδικασία. 

ζ) η επεξεργασία που αναφέρεται στις προηγούμενες 
περιπτώσεις να πραγματοποιείται στην εγκατάσταση κα¬ 
ταγωγής ή σε οποιαδήποτε άλλη εγκατάσταση ορίζει ο 
επίσημος κτηνίατρος. 

η) το κρέας να φέρει τη σφραγίδα που προβλέπεται στο 
άρθρο 4 παράγραφος Α, περίπτωση 3. 

Άρθρο 7 

(Άρθρο 7 της οδηγίας 64/433 όπως αντικαταστάθηκε 
από το άρθρο 1 της οδηγίας 91/497/ΕΟΚ) 

Η νομαρχιακού επιπέδου κτηνιατρική υπηρεσία του Υπ. 
Γ εωργίας κάθε νομού μεριμνεί ώστε: 

α) το κρέας το οποίο χαρακτηρίζεται ακατάλληλο για αν¬ 
θρώπινη κατανάλωση να μπορεί να αναγνωρίζεται εύκολα 
σε σχέση με το κρέας που χαρακτηρίζεται κατάλληλο για 
ανθρώπινη κατανάλωση. 

Από της δημοσιεύσεως του παρόντος, καταργείται η 
ωοειδής σφραγίδα που προβλεπόταν απο το άρθρο 17 του 
από 30-11-40 Β.Δ/τος για τη σήμανση των κατωτέρας 
ποιότητας κρεάτων. 

β) το κρέας το οποίο χαρακτηρίζεται ακατάλληλο για αν¬ 
θρώπινη κατανάλωση να υποβάλλεται σε επεξεργασία 
σύμφωνα με το π.δ/γμα 243/1993 (ΑΊ07) 

Άρθρο 8 

(Άρθρο 8 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ όπως αντικαταστά- 
θηκε από το άρθρο. 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

Με την επιφύλαξη των διατάξεων του π.δ/τος 497/ 
1989 (Α' 212), τα ζώα ή το κρέας τους πρέπει να υποβάλ¬ 
λονται σε εξέταση για κατάλοιπα, εάν ο επίσημος κτηνία¬ 
τρος, εξαιτίας των πορισμάτων του υγειονομικού ελέγχου, 
υποψιάζεται την παρουσία τους. 

Η εξέταση αυτή διενεργείται για την ανίχνευση καταλοί¬ 
πων ουσιών με φαρμακολογική δράση και των προϊόντων 
του μετασχηματισμού των ουσιών αυτών, ή άλλων ουσιών 
που μεταδίδονται στο κρέας και ενδέχεται να είναι επικίν¬ 
δυνες για την ανθρώπινη υγεία. 

Εάν το εξεταζόμενο κρέας παρουσιάζει ίχνη καταλοί¬ 
πων σε ποσότητες που υπερβαίνουν τα επιτρεπτά όρια 
ανοχής, χαρακτηρίζεται ακατάλληλο για ανθρώπινη κατα¬ 
νάλωση. 

Οι εξετάσεις αυτές για κατάλοιπα διενεργούνται σύμ¬ 
φωνα με δοκιμασμένες και επιστημονικά αναγνωρισμένες 
μεθόδους, και ειδικότερα με εκείνες που καθορίζονται 
στους κοινοτικούς κανόνες ή άλλες διεθνείς προδιαγρα¬ 
φές. 

Τα αποτελέσματα των εξετάσεων πρέπει να είναι δυνα¬ 
τόν να αξιολογούνται βάσει των μεθόδων αναφοράς που 
ορίζονται με τη κοινοτική διαδικασία. 

Άρθρο 9 

(Άρθρο 9 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ όπως αντικαταστά- 
θηκε από το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

Η νομαρχιακού επιπέδου Κτηνιατρική Αρχή του Υπουρ¬ 
γείου Γ εωργίας κάθε νομού, εξασφαλίζει: 

1) τη μόνιμη παρουσία ενός τουλάχιστον επισήμου κτη¬ 
νιάτρου στο εγκεκριμένο σύμφωνα με το άρθρο 10 σφα¬ 
γείο, καθάλη την περίοδο της εξέτασης πριν και μετά την 
σφαγή, 
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2) τη παρουσία στο εγκεκριμένο σύμφωνα με το άρθρο 
10 εργαστήριο τεμαχισμού, κατά την επεξεργασία του 
κρέατος, ενός επίσημου κτηνιάτρου, τουλάχιστον μια 
φορά την ημέρα, για να ελέγχει την γενική υγιεινή του ερ¬ 
γαστηρίου και το βιβλίο εισόδου και εξόδου νωπού κρέα¬ 
τος, 

3) τη περιοδική παρουσία ενός επίσημου κτηνιάτρου 
στην ψυκτική αποθήκη. 

Ο επίσημος κτηνίατρος μπορεί να επικουρείται από 
βοηθούς υπό την εποπτεία και ευθύνη του, για την εκτέ¬ 
λεση των ακόλουθων καθηκόντων: 

α) της επιθεώρησης πριν τη σφαγή, όπου τα καθήκοντα 
του βοηθού συνίστανται σε μια πρώτη παρατήρηση των 
ζώων καθώς και σε καθαρά πρακτικές εργασίες, 

β) της επιθεώρησης μετά τη σφαγή, εφόσον ο επίσημος 
κτηνίατρος είναι σε θέση να εποπτεύει όντως επιτόπου 
την εργασία των βοηθών, 

γ) του υγειονομικού ελέγχου του τεμαχισμένου και απο- 
θηκευμένου κρέατος, 

δ) της επιθεώρησης και του ελέγχου των εγκαταστά¬ 
σεων που εγκρίνονται σύμφωνα με το άρθρο 10. 

Ως βοηθοί είναι δυνατόν να διορίζονται μόνον τα πρό¬ 
σωπα που ανταποκρίνονται στις απαιτήσεις του παραρτή¬ 
ματος Γ, ύστερα από δοκιμασία που διοργανώνει η Γ ενική 
Διεύθυνση Κτηνιατρικής του Υπουργείου Γεωργίας ή η 
αρχή που ορίζει η ανωτέρω Γ ενική Διεύθυνση Κτηνιατρι¬ 
κής. 

Όσον αφορά την προαναφερόμενη βοήθεια, οι βοηθοί 
είναι μέλη μιας ομάδας επιθεώρησης υπό τον έλεγχο και 
την ευθύνη του επίσημου κτηνιάτρου. Οι βοηθοί δεν πρέ¬ 
πει να εξαρτώνται καθ’οιονδήποτε τρόπο απο την ελεγχό¬ 
μενη εγκατάσταση. Η Διεύθυνση Κτηνιατρικής κάθε νο¬ 
μού καθορίζει για κάθε εγκατάσταση, τη σύνθεση της 
ομάδας επιθεώρησης κατά τρόπον ώστε ο επίσημος κτη¬ 
νίατρος να έχει τη δυνατότητα να επιβλέπει τις προαναφε- 
ρόμενες εργασίες. 

Αρθρο 10 

( Αρθρο 10 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ όπως αντικατα- 
στάθηκε από το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

1. Η Διεύθυνση Κτηνιατρικής Δημόσιας Υγείας της Γ ενι¬ 
κής Διεύθυνσης Κτηνιατρικής του Υπουργείου Γεωργίας, 
καταρτίζει κατάλογο των εγκεκριμένων εγκαταστάσεων, 
εκτός από τις εγκαταστάσεις που αναφέρονται στο άρθρο 
4, καθεμία από τις οποίες έχει αριθμό κτηνιατρικής έγκρι¬ 
σης. Ο κατάλογος αυτός κοινοποιείται στα άλλα κράτη 
μέλη και στην Επιτροπή της Ευρωπαϊκής Ένωσης. 

Τα εργαστήρια τεμαχισμού που αναφέρονται στο πα¬ 
ράρτημα Α κεφάλαιο Ω σημείο 19 δεύτερο εδάφιο δεύ¬ 
τερη περίπτωση, πρέπει επίσης να εγκρίνονται σύμφωνα 
με το π.δ/γμα 907/1980 (Α’ 226). 

Μία εγκατάσταση εγκρίνεται μόνο εφόσον εξασφαλίζε¬ 
ται ότι αυτή ανταποκρίνεται στις διατάξεις του παρόντος 
δ/τος. 

Εάν διαπιστωθούν παραλείψεις όσον αφορά την 
υγιεινή, και όταν τα μέτρα που προβλέπονται στο σημείο 
41 στ) του Κεφαλαίου VIII του παραρτήματος Α, δεν επαρ¬ 
κούν για την επανόρθωσή τους, η Διεύθυνση Κτηνιατρικής 
του νομού αναφέρει γραπτώς και το ταχύτερο δυνατό την 
υπάρχουσα κατάσταση στην Διεύθυνση Κτηνιατρικής Δη¬ 
μόσιας Υγείας του Υπουργείου Γεωργίας, η οποία ανα¬ 
στέλλει προσωρινά την έγκριση. 


Εάν ο ασκών την εκμετάλλευση, ο ιδιοκτήτης της εγκα¬ 
τάστασης ή ο εκπρόσωπος του δεν επανορθώσει τις διαπι- 
στοϋμενες παραλείψεις εντός της προθεσμίας που ορίζει 
η Διεύθυνση Κτηνιατρικής Δημόσιας Υγείας του Υπουρ¬ 
γείου Γεωργίας, η αρχή αυτή αφαιρεί την έγκριση. 

Εάν γίνει έλεγχος σύμφωνα με το άρθρο 12, τα αποτε¬ 
λέσματα που προκύπτουν από αυτόν λαμβάνονται υπόψη. 
Τα άλλα κράτη μέλη και η Επιτροπή ενημερώνονται σχε¬ 
τικά με την αναστολή ή την αφαίρεση της έγκρισης. 

2.0 ασκών την εκμετάλλευση, ο ιδιοκτήτης της εγκατά¬ 
στασης ή ο εκπρόσωπός του οφείλει να προβαίνει σε τα¬ 
κτικό έλεγχο, σύμφωνα με την παράγραφο 4 δεύτερο εδά¬ 
φιο του παρόντος άρθρου, της γενικής υγιεινής των συν¬ 
θηκών παραγωγής στην εγκατάστασή του, διενεργώ¬ 
ντας και μικροβιολογικούς ελέγχους. 

Οι έλεγχοι πρέπει να γίνονται στα εργαλεία, τις εγκατα¬ 
στάσεις και τις μηχανές, σε όλα τα στάδια της παραγωγής 
και, εν ανάγκη, στα προϊόντα. 

Ο ασκών την εκμετάλλευση, ο ιδιοκτήτης της εγκατά¬ 
στασης ή ο εκπρόσωπός του οφείλει να είναι σε θέση, κα¬ 
τόπιν αιτήσεως της επίσημης υπηρεσίας, να γνωστοποιεί 
στον επίσημο κτηνίατρο ή τους πραγματογνώμονες κτη¬ 
νιάτρους της Επιτροπής τη φύση, τη συχνότητα και το 
αποτέλεσμα των πραγματοποιηθέντων προς το σκοπό 
αυτό ελέγχων, καθώς και, αν είναι αναγκαίο, το όνομα του 
εργαστηρίου που έκανε τον έλεγχο. 

3.0 ασκών την εκμετάλλευση, ο ιδιοκτήτης της εγκατά¬ 
στασης ή ο εκπρόσωπός του πρέπει να καταρτίζει πρό¬ 
γραμμα εκπαίδευσης του προσωπικού, ώστε το προσω¬ 
πικό να μπορεί να συμμορφώνεται προς τους όρους υγιει¬ 
νής παραγωγής που αντιστοιχούν στη διάρθρωση της πα¬ 
ραγωγής του. 

Ο επίσημος κτηνίατρος που είναι υπεύθυνος για την 
εγκατάσταση πρέπει να συμμετέχει στην εκπόνηση και 
την εφαρμογή του προγράμματος αυτού. 

4. Η επιθεώρηση και ο έλεγχος των εγκαταστάσεων διε¬ 
ξάγονται υπό την ευθύνη του επισήμου κτηνιάτρου ο 
οποίος μπορεί να επικουρείται, σύμφωνα με το άρθρο 9, 
όσον αφορά το καθαρά τεχνικό έργο, από βοηθητικό προ¬ 
σωπικό. Ο επίσημος κτηνίατρος μπορεί να εισέρχεται 
ελεύθερα σε όλους τους χώρους των εγκαταστάσεων, ανά 
πάσα στιγμή, για να διαπιστώνει την τήρηση των διατάξεων 
του παρόντος δ/τος και, εάν έχει αμφιβολίες οσον αφορά 
την προέλευση του κρέατος ή των σφαγμένων ζώων, μπο¬ 
ρεί να έχει πρόσβαση στα λογιστικά έγγραφα που του επι¬ 
τρέπουν να προσδιορίσει την εκμετάλλευση από την 
οποία προέρχεται το σφαγμένο ζώο. 

Ο επίσημος κτηνίατρος προβαίνει σε τακτικές αναλύ¬ 
σεις των αποτελεσμάτων των ελέγχων που προβλέπονται 
στην παράγραφο 2. 

Ανάλογα με τις αναλύσεις αυτές, ο κτηνίατρος μπορεί 
να διατάσσει συμπληρωματικές μικροβιολογικές εξετά¬ 
σεις σε όλα τα στάδια της παραγωγής ή στα προϊόντα. 

Τα αποτελέσματα των αναλύσεων αυτών περιλαμβάνο¬ 
νται σε έκθεση, της οποίας τα συμπεράσματα ή οι υποδεί¬ 
ξεις γνωστοποιούνται στον ασκούντο την εκμετάλλευση, 
τον ιδιοκτήτη ή τον εκπρόσωπό του, ο οποίος φροντίζει να 
επανορθώσει τις ελλείψεις που διαπιστώθηκαν ώστε να 
βελτιωθούν οι συνθήκες υγιεινής. 

Αρθρο 11 

( Αρθρο 11 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ όπως ανπκατα- 
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στάθηκε από το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

Η νομαρχιακού επιπέδου κτηνιατρική αρχή του Υπουρ¬ 
γείου Γεωργίας κάθε νομού, αναλαμβάνει το έργο της 
συλλογής και αξιοποίησης των αποτελεσμάτων των ελέγ¬ 
χων που διενεργεί ο επίσημος κτηνίατρος πριν και μετά τη 
σφαγή και οι οποίοι αφορούν τη διάγνωση ασθενειών που 
μπορούν να μεταδοθούν στον άνθρωπο. 

Σε περίπτωση διάγνωσης μιας τέτοιας ασθένειας, τα 
αποτελέσματα της συγκεκριμένης περίπτωσης γνωστο¬ 
ποιούνται το συντομότερο δυνατό στη Διεύθυνση Κτηνια¬ 
τρικής του νομού που έχει υπό τον έλεγχό της την αγέλη 
από την οποία προέρχονται τα ζώα. 

Η Γενική Διεύθυνση Κτηνιατρικής υποβάλλει στην Επι¬ 
τροπή τα στοιχεία για ορισμένες ασθένειες, ιδίως στην πε¬ 
ρίπτωση διάγνωσης ασθενειών που είναι δυνατό να μετα¬ 
δοθούν στον άνθρωπο. 

Άρθρο 12 

(Άρθρο 12 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ όπως αντικαταστά- 
θηκε από το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

Σε συνεργασία με την Γ ενική Διεύθυνση Κτηνιατρικής 
του Υπουργείου Γεωργίας, εμπειρογνώμονες κτηνίατροι 
της Επιτροπής της Ευρωπαϊκής Ένωσης μπορούν να διε¬ 
νεργούν επιτόπιους ελέγχους, μπορούν δε ιδίως να ελέγ¬ 
χουν αν οι εγκεκριμένες εγκαταστάσεις τηρούν πράγματι 
τις διατάξεις του παρόντος δ/τος. Η Επιτροπή ενημερώνει 
τα κράτη μέλη σχετικά με το αποτέλεσμα των διεξαγομέ- 
νων ελέγχων. Οι ελληνικές κτηνιατρικές αρχές (κεντρική ή 
περιφερειακές) όταν διενεργείται τέτοιος έλεγχος, παρέ¬ 
χουν στους εμπειρογνώμονες κάθε αναγκαία συνδρομή 
κατά την εκπλήρωση της αποστολής τους. 

Άρθρο 13 

(Άρθρο 13 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ, όπως αντικατα- 
στάθηκε από το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

Οι διατάξεις του άρθρου 4 μπορούν, σύμφωνα με την 
κοινοτική διαδικασία του άρθρου 16 της οδηγίας 64/433/ 
ΕΟΚ, να εφαρμόζονται στα σφαγεία που επεξεργάζονται 
κατ’ ανώτατο όριο 20 ΜΕΒ την εβδομάδα και 1000 ΜΕΒ 
το χρόνο, εφόσον βρίσκονται σε περιοχές με ιδιαίτερα γε¬ 
ωγραφικά μειονεκτήματα ή αντιμετωπίζουν δυσκολία 
εφοδιασμού. 

Με την ίδια διαδικασία και κατά παρέκκλιση απο τους 
συντελεστές μετατροπής που ορίζονται ανα ΜΕΒ στο άρ¬ 
θρο 4 σημείο Α πρώτο εδάφιο, η άδεια που αναφέρεται 
στην παρούσα παράγραφο μπορεί να επεκτείνεται σε 
εγκαταστάσεις που επεξεργάζονται το πολύ 60 χοίρους 
την εβδομάδα, εφόσον πληρούνται οι ακόλουθες προϋπο¬ 
θέσεις: 

α) ο ιδιοκτήτης της εγκατάστασης έχει λάβει την ειδική 
εκπαίδευση όσον αφορά την υγιεινή της παραγωγής, που 
προβλέπεται από το π.δ/γμα 468/1990 (ΑΊ80), 

β)τα ζώα που προορίζονται για σφαγή ανήκουν στον 
ιδιοκτήτη της εγκατάστασης, ή έχουν αγοραστεί απο αυ¬ 
τόν για να καλυφθούν οι ανάγκες που αναφέρονται στη 
* περίπτωση δ), 

γ) το κρέας παράγεται σε χώρους που ανταποκρίνονται 
στις απαιτήσεις του παραρτήματος Β’ και που βρίσκονται 
μέσα στην εγκατάσταση, 

δ) το παραγόμενο κρέας προορίζεται μόνο για εφοδια¬ 
σμό της εγκατάστασης ή για την απευθείας επιτόπου πώ¬ 
ληση στον καταναλωτή. 


Οι εγκαταστάσεις για τις οποίες ισχύουν οι παρεκκλί¬ 
σεις, υπόκεινται στην κοινοτική επιθεώρηση που προβλέ- 
πεται για τις εγκεκριμένες εγκαταστάσεις. 

Άρθρο 14 

(Άρθρο 14 της οδηγίας 64/433/ΕΟΚ όπως αντικατα- 
στάθηκε από το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

1. Με την επιφύλαξη των ειδικών διατάξεων του παρό¬ 
ντος δ/τος, ο επίσημος κτηνίατρος ή η Διεύθυνση Κτηνια¬ 
τρικής του νομού, σε περίπτωση υποψίας για παράβαση 
της κτηνιατρικής νομοθεσίας ή αμφιβολιών ως προς την 
καταλληλότητα του κρέατος, διενεργεί όλους τους κτη¬ 
νιατρικούς ελέγχους που κρίνει αναγκαίους. 

2. Σε περίπτωση διαπίστωσης παραβάσεων των ισχυου- 
σών κτηνιατρικών διατάξεων και ιδίως όταν διαπιστώνεται 
ότι τα εκδιδόμενα πιστοποιητικά ή έγγραφα δεν αντιστοι¬ 
χούν προς τη πραγματική κατάσταση του κρέατος, ότι τα 
σήματα αναγνώρισης δε συμφωνούν προς τη νομοθεσία 
αυτή, ότι το κρέας δεν έχει προσκομιστεί για έλεγχο ή ότι η 
αρχικά προβλεφθείσα χρήση του κρέατος δεν τηρήθηκε, 
επιβάλλονται οι κυρώσεις της διάταξης του άρθρου 23 του 
ν.248/1914 (Α’ 110). 

Άρθρο 15 

(Άρθρο 18 της οδηγίας 64/433 όπως προστέθηκε με 
το άρθρο 1 της οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

Οι διατάξεις του Μέρους Α’ του π.δ/τος 420/1993 (Α’ 
179) εφαρμόζονται, ιδίως όσον αφορά τους ελέγχους 
στον τόπο καταγωγής, τη διοργάνωση και τις συνέπειες 
των ελέγχων που πρέπει να πραγματοποιούν οι νομαρχια¬ 
κού επιπέδου κτηνιατρικές αρχές του Υπ. 

Γ εωργίας του κάθε νομού προορισμού καθώς και τα λη- 
πτέα μέτρα διασφάλισης. 

Άρθρο 16 

(Άρθρο 1 της οδηγίας 91 /498/ΕΟΚ) 

Οι νομαρχιακού επιπέδου Κτηνιατρικές Αρχές του 
Υπουργείου Γ εωργίας κάθε νομού μεριμνούν ώστε από 
την 1η Ιανουάριου 1996: 

- όλες οι εγκαταστάσεις να τηρούν τις απαιτήσεις του πα¬ 
ρόντος διατάγματος 

- τα κρέατα που προέρχονται από τις εγκαταστάσεις αυ¬ 
τές, να είναι εφοδιασμένα με το σήμα καταλληλότητας 
που προβλέπεται στο Παράρτημα Α κεφάλαιο XI του πα¬ 
ρόντος ή, στην περίπτωση των εγκαταστάσεων που ανα- 
φέρονται στο άρθρο 4, με το σήμα καταλληλότητας που 
προβλέπεται στην παράγραφο 3 του εν λόγω άρθρου. 

Άρθρο 17 

(Άρθρο 2 της οδηγίας 91 /498/ΕΟΚ) 

1. Έως την 31η Δεκεμβρίου 1995, επιτρέπεται στις 
εγκαταστάσεις που την 25.09.91 δεν έχουν κριθεί σύμ¬ 
φωνες με τους όρους για την έγκρισή τους που προβλέπο- 
νται στο παρόν διάταγμα να παρεκκλίνουν, από ορισμένες 
από τις απαιτήσεις που προβλέπονται στο παράρτημα Α, 
σημεία 1 έως 13, εφόσον το κρέας που προέρχεται από 
αυτές τις εγκαταστάσεις φέρει την εθνική στρογγυλή 
σφραγίδα καταλληλότητας. 

2. Η παρέκκλιση που αναφέρεται στην παράγραφο 1 
έχει χορηγηθεί μόνο στις εγκαταστάσεις που υπέβαλαν 
στην αρμόδια Διεύθυνση Κτηνιατρικής του Υπουργείου 
Γ εωργίας του Νομού πριν από την 1 η Απριλίου 1992, αί¬ 
τηση παρέκκλισης. 
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Η εθνική έγκριση των εγκαταστάσεων που δεν έχουν 
υποβάλει αίτηση παρέκκλισης στην ημερομηνία που ανα- 
φέρεται στο πρώτο εδάφιο της παρούσας παραγράφου ή 
των οποίων η αίτηση έχει απορριφθεί, πρέπει να έχει ανα¬ 
κληθεί πριν από την 1 η Ιανουάριου 1993. 

3. Ο κατάλογος των εγκαταστάσεων στις οποίες επι¬ 
τρέπεται παρέκκλιση, δημοσιεύεται από την Επιτροπή. 

Αρθρο 18 

( Αρθρο 4 της οδηγίας 91 /498/ΕΟΚ) 

Έως την 31η Δεκεμβρίου 1997, επιτρέπεται η σφαγή 
αιγοπροβάτων που λαμβάνει χώρα στις μειονεκτικές 
αραιοκατοικημένες περιοχές, να πραγματοποιείται από 
τις 15 Φεβρουάριου έως τις 15 Μαίου σε εγκαταστάσεις 
που δεν πληρούν τις απαιτήσεις των παραρτημάτων Α' και 
Β' του παρόντος διατάγματος και να παρεκκλίνουν, σχε¬ 
τικά με την απαίτηση για ζεστό νερό, απο τις απαιτήσεις 
του παραρτήματος Β', σημείο 2α του παρόντος διατάγμα¬ 
τος. 

Οι νομαρχιακού επιπέδου κτηνιατρικές αρχές του 
Υπουργείου Γεωργίας των νομών, μεριμνούν ώστε το 
κρέας που λαμβάνεται στο πλαίσιο αυτής της παρέκκλι¬ 
σης, να διατίθεται αποκλειστικά στην ελληνική αγορά και 
μόνο αφού υποβληθεί σε μεταθανάτια επιθεώρηση από 
επίσημο κτηνίατρο και επισημανθεί με τη σφραγίδα που 
προβλέπεται στο άρθρο 4 παράγραφος Α σημείο 3 του πα¬ 
ρόντος και μέχρι του καθορισμού του υποδείγματος αυ¬ 
τού, με την εθνική στρογγυλή σφραγίδα καταλληλότητας. 

Αρθρο 19 

(Άρθρο 2 της οδηγίας 92/120/ΕΟΚ) 

1. Μέχρι την 31η Δεκεμβρίου 1995, χορηγούνται πα¬ 
ρεκκλίσεις από τις διαρθρωτικές απαιτήσεις που προβλέ- 
πονται στο παράρτημα Α’ κεφάλαιο IV του παρόντος δια¬ 
τάγματος, για τις ψυκτικές αποθήκες μικρού δυναμικού 
στις οποίες το κρέας και άλλα τρόφιμα αποθηκεύονται 
μόνο εφόσον είναι συσκευασμένα, καθώς και απο την εν¬ 
δεχόμενη υποχρέωση έγκρισης των εγκαταστάσεων αυ¬ 
τών. 

2. Οι διατάξεις για τις ποσότητες που περιλαμβάνονται 
στο άρθρο 13, πρώτο εδάφιο εφαρμόζονται στα σφαγεία 
που αναφέρονται στο άρθρο 4 παράγραφος Α μέχρι την 
31η Δεκεμβρίου 1994. Ομοίως, για τις εγκαταστάσεις τε¬ 
μαχισμού, ο αριθμός που περιλαμβάνεται στο άρθρο 4 πα¬ 
ράγραφος Α σημείο 2 πρώτο εδάφιο του παρόντος, είναι 
πέντε τόνοι την εβδομάδα για το ίδιο χρονικό διάστημα. 

Άρθρο 20 

Κατωτέρω παρατίθενται τα παραρτήματα Α, Β, Γ, Δ, και 
Ε που αποτελούν αναπόσπαστο μέρος του παρόντος δια¬ 
τάγματος και έχουν ως εξής: 

ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ Α' 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ I 

ΓΕΝΙΚΟΙ ΟΡΟΙ ΕΓΚΡΙΣΗΣ ΤΩΝ ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΕΩΝ 

Οι εγκαταστάσεις πρέπει να έχουν τουλάχιστον: 

1. Στους χώρους όπου το κρέας παράγεται, υφίσταται 
επεξεργασία και αποθηκεύεται καθώς και στους χώρους 
και τους διαδρόμους όπου μεταφέρεται νωπό κρέας: 

α) δάπεδο από αδιάβροχο και άσηπτο υλικό δυνάμενο 
να καθαρισθεί και να απολυμανθεί εύκολα, διαστρωμένο 


κατά τέτοιο τρόπο ώστε να διευκολύνεται η ροή των υδά- 
των. Τα ύδατα πρέπει να διοχετεύονται υπό κάλυψη σε 
αποχετεύσεις με εσχάρες και σιφόνια για να προλαμβάνε¬ 
ται η δυσοσμία. Πάντως: 

- στην περίπτωση των χώρων που αναφέρονται στο κεφά¬ 
λαιο II σημείο 14 στοιχεία δ' και στ’, στο κεφάλαιο III ση¬ 
μείο 15 στοιχείο α’ και στο κεφάλαιο IV σημείο 16 στοιχείο 
α’ η διοχέτευση των υδάτων σε αποχετεύσεις με εσχάρες 
και σιφόνια δεν είναι υποχρεωτική, στους δε χώρους που 
αναφέρονται στο σημείο 16 στοιχείο α’, αρκεί εξοπλισμός 
κατάλληλος για την εύκολη απομάκρυνση του ύδατος, 

- στην περίπτωση των χώρων που αναφέρονται στο κεφά¬ 
λαιο IV σημείο 17 στοιχείο α', καθώς και στις ζώνες και 
τους διαδρόμους όπου μεταφέρεται νωπό κρέας, αρκεί 
δάπεδο από αδιάβροχο και άσηπτο υλικό. 

β) λείους, ανθεκτικούς και στεγανούς τοίχους με βαφή 
ανοικτού χρώματος, δυνάμενους να πλυθούν, ύψους του¬ 
λάχιστον δύο μέτρων, στους δε χώρους σφαγής τουλάχι¬ 
στον τριών μέτρων, και στους ψυκτικούς χώρους ή τις 
αποθήκες ύψους τουλάχιστον αντίστοιχου της αποθηκεύ- 
σεως. Οι γωνίες των τοίχων με το δάπεδο πρέπει να είναι 
στρογγυλευμένες ή παρόμοια τελειωμένες, εξαιρέσει των 
χώρων που αναφέρονται στο κεφάλαιο IV σημείο 17 στοι¬ 
χείο α’. 

Ωστόσο, η χρησιμοποίηση, για τους χώρους που αναφέ- 
ρονται στο κεφάλαιο IV σημείο 17, ξύλινων τοίχων που 
έχουν κατασκευασθεί πριν από την 1 η Ιανουάριου 1983 
δεν συνιστά λόγο ανακλήσεως της εγκρίσεως. 

γ) θύρες από αναλλοίωτο υλικό και, αν είναι από ξύλο, 
επενδυμένες με λείο αδιάβροχο υλικό σε όλες τους τις 
επιφάνειες. 

δ) άσηπτα και άοσμα μονωτικά υλικά. 

ε) επαρκή εξαερισμό και καλή έξοδο των ατμών. 

στ) επαρκή φυσικό ή τεχνητό φωτισμό που να μην αλλοι¬ 
ώνει τα χρώματα. 

ζ) οροφή καθαρή και που να διατηρείται εύκολα κα¬ 
θαρή. Αν δεν υπάρχει, η εσωτερική επιφάνεια της στέγης 
πρέπει να πληροί τους όρους αυτούς. 

2. α) Εξοπλισμό, σε επαρκή αριθμό και ευρισκόμενο όσο 
το δυνατό πλησιέστερα στους χώρους εργασίας, για τον 
καθαρισμό και την απολύμανση των χεριών καθώς και τον 
καθαρισμό των εργαλείων με ζεστό νερό. Οι κρουνοί δεν 
πρέπει να μπορούν να τίθενται σε λειτουργία με το χέρι. 

Για το πλύσιμο των χεριών, οι εγκαταστάσεις αυτές πρέ¬ 
πει να είναι εφοδιασμένες με ζεστό και κρύο τρεχούμενο 
νερό ή νερό εκ των προτέρων αναμεμειγμένο,. στην κατάλ¬ 
ληλη θερμοκρασία, με υλικά καθαρισμού και απολυμάν- 
σεως, καθώς και υγιεινά μέσα για το στέγνωμα των χεριών. 

β) Εξοπλισμό για την απολύμανση των εργαλείων. Το 
νερό δεν πρέπει να έχει θερμοκρασία κατώτερη των 
82x0. 

3. Κατάλληλες συσκευές προστασίας από τα ανεπιθύ¬ 
μητα ζώα, όπως έντομα, ή τρωκτικά. 

4. α) συσκευές και εργαλεία εργασίας, όπως τράπεζες 
τεμαχισμού, φορητές επιφάνειες τεμαχισμού, δοχεία, ται¬ 
νίες μεταφοράς και πριόνια, από ανοξείδωτο υλικό, από τα 
οποία δεν κινδυνεύει να αλλοιωθεί το κρέας και τα οποία 
καθαρίζονται και απολυμαίνονται εύκολα. Οι επιφάνειες 
που έρχονται ή μπορεί να έρθουν σε επαφή με το κρέας, 
συμπεριλαμβανομένων των αρμών και συγκολλήσεων, 
πρέπει να διατηρούνται λείες. Η χρήση ξύλου απαγορεύε¬ 
ται εκτός των χώρων όπου βρίσκεται αποκλειστικά νωπό 
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κρέας, που έχει συσκευασθεί υπό υγιεινές συνθήκες, 
β) εργαλεία και εξοπλισμό από ανοξείδωτο υλικό που 
πληροί τις υγειονομικές απαιτήσεις για: 

- το χειρισμό του κρέατος, 

- την αποθήκευση των δοχείων που χρησιμοποιούνται για 
τα κρέατα, κατά τέτοιο τρόπο ώστε ούτε τα κρέατα ούτε 
τα δοχεία να έρχονται σε άμεση επαφή με το δάπεδο και 
τους τοίχους. 

γ) εξοπλισμό για τον υγιεινό χειρισμό και την προστασία 
του κρέατος κατά τη φόρτωση και εκφόρτωση, καθώς και 
κατάλληλα διαμορφωμένους και εξοπλισμένους χώρους 
παραλαβής και διαλογής. 

δ) ειδικά στεγανά δοχεία από αναλλοίωτο υλικό, εφο¬ 
διασμένα με κάλυμμα και σύστημα κλεισίματος που εμπο¬ 
δίζει τα μη εξουσιοδοτημένα άτομα να αφαιρούν το περιε¬ 
χόμενο των δοχείων, προοριζόμενα για την τοποθέτηση 
κρέατος που δεν προορίζεται για ανθρώπινη κατανάλωση, 
ή χώρο που κλειδώνεται και προορίζεται για την τοποθέ¬ 
τηση του κρέατος αυτού, αν πλεονάζουσες ποσότητες 
καθιστούν αυτό αναγκαίο ή αν αυτά δεν απομακρύνονται ή 
δεν καταστρέφονται στο τέλος της ημέρας εργασίας. Αν 
το κρέας αυτό απομακρύνεται με αγωγούς, η κατασκευή 
και εγκατάσταση των αγωγών πρέπει να αποκλείει κάθε 
κίνδυνο μόλυνσης του νωπού κρέατος. 

ε) μέσα για την υγιεινή αποθήκευση των υλικών πρώτης 
και δεύτερης συσκευασίας, εφόσον οι εργασίες αυτές 
εκτελούνται στην εγκατάσταση. 

5. Εξοπλισμό ψύξεως για να διατηρείται στο κρέας η 
εσωτερική θερμοκρασία που απαιτείται από το παρόν δ/ 
γμα. Ο εξοπλισμός αυτός πρέπει να περιλαμβάνει σύ¬ 
στημα αποστράγγισης που να επιτρέπει την εκκένωση των 
συμπυκνούμενων υδρατμών κατά τρόπο που να μη δη- 
μιουργείται κίνδυνος μόλυνσης του κρέατος. 

6. Εγκατάσταση που να επιτρέπει τον εφοδιασμό σε 
αποκλειστικά πόσιμο νερό, κατά την έννοια της Κοινής 
Υπουργικής Απόφασης Α5/288/23.01.1986 (Β’ 53 και Β’ 
379), υπο επαρκή πίεση και σε επαρκή ποσότητα. Εν τού- 
τοις, κατ’εξαίρεση, επιτρέπεται να υπάρχει εγκατάσταση 
εφοδιασμού με μη πόσιμο νερό για την παραγωγή ατμού, 
για πυροσβεστική χρήση και για την ψύξη του ψυκτικού 
εξοπλισμού, με την προϋπόθεση ότι οι αγωγοί που εγκαθί¬ 
στανται για τη χρήση αυτή αποκλείουν τη χρησιμοποίηση 
αυτού του νερού για άλλους σκοπούς και δεν παρουσιά¬ 
ζουν κίνδυνο μολύνσεως του νωπού κρέατος. 

Οι αγωγοί του μη πόσιμου νερού πρέπει να διακρίνονται 
ευκρινώς από τους αγωγούς του πόσιμου νερού. 

7. Σύστημα παροχής επαρκούς ζεστού πόσιμου νερού, 
κατά την έννοια της Κοινής Υπουργικής Απόφασης Α5/ 
288/23.01.1986 (ΦΕΚ Β’53 και Β'379). 

8. Σύστημα διάθεσης υγρών και στερεών αποβλήτων 
που να ανταποκρίνεται στις απαιτήσεις της υγιεινής. 

9. Χώρο επαρκώς διαρρυθμισμένο, που να κλειδώνεται, 
στην αποκλειστική διάθεση της κτηνιατρικής υπηρεσίας ή, 
στη περίπτωση των αποθηκών που αναφέρονται στο κε¬ 
φάλαιο IV σημείο 1 7, κατάλληλη διαρρύθμιση. 

10. Εξοπλισμό που να καθιστά δυνατή τη διεξαγωγή, σε 
κάθε στιγμή και κατά τρόπο αποτελεσματικό, των κτηνια¬ 
τρικών επιθεωρήσεων που προβλέπονται στο παρόν διά¬ 
ταγμα. 

11. Επαρκή αριθμό αποδυτηρίων με λείους, αδιάβρο¬ 
χους και επιδεκτικούς πλυσίματος τοίχους και δάπεδο, με 
νιπτήρες, ντούς και αποχωρητήρια με καζανάκι, κατάλ¬ 


ληλα εξοπλισμένα ώστε να αποφεύγεται η μόλυνση των 
καθαρών τμημάτων του κτιρίου. 

Τα αποχωρητήρια δεν πρέπει να επικοινωνούν απευ¬ 
θείας με τους χώρους εργασίας. Δεν είναι ανάγκη να 
υπάρχουν ντούς στις ψυκτικές αποθήκες όπου μόνον πα- 
ραλαμβάνεται και αποθηκεύεται υγιεινά συσκευασμένο 
νωπό κρέας. Οι νιπτήρες πρέπει να είναι εφοδιασμένοι με 
ζεστό και κρύο τρεχούμενο νερό ή με νερό εκ των προτέ- 
ρων αναμεμειγμένο στην κατάλληλη θερμοκρασία με 
υλικό καθαρισμού και απολύμανσης των χεριών καθώς και 
με υγιεινά μέσα για το στέγνωμα των χεριών. Οι κρουνοί 
των νιπτήρων δεν πρέπει να μπορούν να τίθενται σε λει¬ 
τουργία με τα χέρια ή τους βραχίονες. Επαρκής αριθμός 
νιπτήρων αυτού του τύπου πρέπει να βρίσκεται κοντά στα 
αποχωρητήρια. 

12. Ένα χώρο και κατάλληλη διαρρύθμιση για τον καθα¬ 
ρισμό και την απολύμανση των μέσων μεταφοράς κρέα¬ 
τος, εκτός από τις ψυκτικές αποθήκες όπου μόνον παρα- 
λαμβάνεται και αποθηκεύεται πριν από την αποστολή του 
υγιεινά συσκευασμένο νωπό κρέας. Στη περίπτωση των 
σφαγείων, πρέπει να υπάρχει ιδιαίτερος χώρος και διαρ¬ 
ρυθμίσεις για τον καθαρισμό των μέσων μεταφοράς ζω¬ 
ντανών ζώων. Ωστόσο, αυτοί οι χώροι και διαρρυθμίσεις 
δεν είναι υποχρεωτικοί, αν υπάρχουν διατάξεις που απαι¬ 
τούν ο καθαρισμός και η απολύμανση των μεταφορικών 
μέσων να γίνεται σε επίσημα εγκεκριμένους χώρους. 

13. Δωμάτιο ή χώρο για την αποθήκευση απορρυπαντι¬ 
κών, απολυμαντικών και παρόμοιων ουσιών. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ II 

ΕΙΔΙΚΟΙ ΟΡΟΙ ΕΓΚΡΙΣΕΩΣ ΤΩΝ ΣΦΑΓΕΙΩΝ 

14. Εκτός των γενικών όρων, τα σφαγεία πρέπει να 
έχουν τουλάχιστον: 

α) κατάλληλους και υγιεινούς χώρους σταυλισμού ή, αν 
οι κλιματολογικές συνθήκες το επιτρέπουν, χώρους ανα¬ 
μονής για την παραμονή των ζώων. Οι τοίχοι και τα δάπεδα 
πρέπει να είναι ανθετικά, στεγανά και εύκολα στον καθα¬ 
ρισμό και την απολύμανση. 

Οι χώροι αυτοί πρέπει να είναι εξοπλισμένοι κατάλληλα 
για το πότισμα των ζώων, και, εφόσον είναι αναγκαίο, για 
το τάισμά τους. 

Αν απαιτείται, πρέπει επίσης να έχουν σύστημα αποχε- 
τεύσεως των υγρών. 

β) χώρους σφαγής με τις απαραίτητες διαστάσεις ώστε 
η εργασία να δύναται να πραγματοποιείται με ικανοποιη¬ 
τικό τρόπο. Σε χώρους όπου σφάζονται συγχρόνως χοίροι 
και άλλα είδη ζώων, πρέπει να υπάρχει ειδικό μέρος για τη 
σφαγή των χοίρων. Εν τούτοις, ο ειδικός αυτός χώρος δεν 
είναι απαραίτητος εάν η σφαγή των χοίρων και η σφαγή 
των άλλων ζώων διενεργούνται σε διαφορετικές στιγμές, 
αλλά στην περίπτωση αυτή, οι εργασίες ζεματίσματος, 
αποτριχώσεως, αποξέσεως και καύσεως των τριχών πρέ¬ 
πει να πραγματοποιούνται σε ειδικούς χώρους σαφώς δια¬ 
χωρισμένους από την αλυσίδα σφαγής, είτε με την παρεμ¬ 
βολή ελεύθερου χώρου τουλάχιστον πέντε μέτρων είτε με 
χώρισμα ύψους τουλάχιστον τριών μέτρων. 

γ) ιδιαίτερους χώρους αρκετά ευρείς και αποκλειστικά 
διαθέσιμους για: 

- εκκένωση, καθάρισμα και προετοιμασία των στομάχων 
και των εντέρων. Εν τούτοις, ο ιδιαίτερος αυτός χώρος δεν 
απαιτείται όταν οι εργασίες οι σχετικές με τα στομάχια γί¬ 
νονται με μηχανικά μέσα σε κλειστό κύκλωμα το οποίο εί- 
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ναι εφοδιασμένο με κατάλληλο σύστημα εξαερισμού και 
πληροί τις εξής προϋποθέσεις : 

ι) ο μηχανικός εξοπλισμός πρέπει να είναι εγκατεστημέ¬ 
νος και διευθετημένος κατά τρόπο που οι εργασίες διαχω¬ 
ρισμού εντέρων-σταμάχου και εκκένωσης και καθαρι¬ 
σμού των στομάχων να γίνονται σύμφωνα με τους κανόνες 
της υγιεινής. Πρέπει να βρίσκεται τοποθετημένος σε ει¬ 
δικό χώρο ο οποίος να διαχωρίζεται σαφώς από το εκτε¬ 
θειμένο νωπό κρέας με χώρισμα ύψους τουλάχιστον τριών 
μέτρων που να ξεκινάει απο το έδαφος, και το οποίο να ^ 
περιβάλλει το χώρο στον οποίο γίνονται οι εργασίες αυτές. 

ιι) ο σχεδιασμός και η λειτουργία της μηχανής πρέπει να 
είναι τέτοια ώστε να προλαμβάνεται αποτελεσματικά 
κάθε μόλυνση των νωπών κρεάτων. 

ιιι) ένα σύστημα εξαερισμού πρέπει να είναι εγκατεστη¬ 
μένο και να λειτουργεί υπό προϋποθέσεις ικανές να εξου¬ 
δετερώσουν τις οσμές και τον κίνδυνο μόλυνσης από αε¬ 
ρολύματα. 

ιν) η μηχανή πρέπει να είναι εξοπλισμένη με μηχανισμό 
που να επιτρέπει την εκκένωση, σε κλειστό κύκλωμα, των 
λυμάτων και του περιεχόμενου των στομάχων προς σύ-' 
στημα αποχέτευσης. 

ν) η διαδρομή που ακολουθούν τα στομάχια προς και 
από τη συσκευή πρέπει να είναι σαφώς διαχωρισμένη και 
απομακρυσμένη από τη διαδρομή των άλλων νωπών κρεά¬ 
των. Αμέσως μετά την εκκένωση και το καθάρισμα, τα 
στομάχια πρέπει να απομακρύνονται με τρόπο υγιεινό. 

νι) το προσωπικό που χειρίζεται τα άλλα νωπά κρέατα 
δεν πρέπει να χειρίζεται τα στομάχια. Το προσωπικό που 
χειρίζεται τα στομάχια δεν πρέπει να έχει πρόσβαση στα 
άλλα νωπά κρέατα. 

- την περαιτέρω επεξεργασία εντέρων και στομάχων, εάν 
οι εργασίες αυτές διενεργούνται στο σφαγείο. Ωστόσο, οι 
εργασίες αυτές μπορούν να πραγματοποιούνται στο χώρο 
που αναφέρεται στην πρώτη περίπτωση, υπό την προϋπό¬ 
θεση ότι αποφεύγεται οποιαδήποτε μόλυνση του ενός 
προϊόντος από το άλλο, 

- την προετοιμασία και τον καθαρισμό άλλων παραπροϊό¬ 
ντων εκτός από αυτά που αναφέρονται στις προηγούμε¬ 
νες περιπτώσεις, συμπεριλαμβανομένου ξεχωριστού χώ¬ 
ρου για τη φύλαξη των κεφαλών επαρκώς χωρισμένων από 
τα άλλα παραπροϊόντα, εφόσον οι εργασίες αυτές γίνονται 
στο ίδιο το σφαγείο, χωρίς ωστόσο να πραγματοποιούνται 
στην αλυσίδα σφαγής, 

- για την αποθήκευση δερμάτων, κεράτων, θηλών και τρι¬ 
χών των χοίρων, σε περίπτωση που αυτά δεν απομακρύνο¬ 
νται αμέσως απο το σφαγείο την ημέρα της σφαγής, σε 
ερμητικά κλειστά δοχεία μέχρις ότου απομακρυνθούν. 

δ) ιδιαίτερο χώρο για τη συσκευασία παραπροϊόντων 
εάν αυτά συσκευάζονται στο ίδιο το σφαγείο. 

ε) χώρους που να μπορούν να κλειδωθούν ή, εφόσον το 
επιτρέπει το κλίμα, μαντριά για ασθενή ζώα ή ζώα για τα 
οποία υπάρχει υπόνοια ασθένειας, ευρισκόμενα σε κατάλ¬ 
ληλη θέση και εξοπλισμένα με χωριστή αποχέτευση, χώ¬ 
ρους που να μπορούν να κλειδωθούν προοριζόμενους για 
τη σφαγή των ζώων αυτών και την αποθήκευση του κατα- 
κρατηθέντος κρέατος και του κρέατος που έχει χαρακτη- 
ρισθεί ακατάλληλο για ανθρώπινη κατανάλωση. Οι χώροι 
που προορίζονται για τη σφαγή των ζώων αυτών δεν είναι 
απαραίτητοι σε μία εγκατάσταση που δεν έχει άδεια από 
την αρμόδια αρχή για τη σφαγή τέτοιων ζώων, ή όταν η 
σφαγή τους εκτελείται μετά τη λήξη της κανονικής σφα¬ 


γής και εφόσον λαμβάνονται μέτρα για την πρόληψη της 
μόλυνσης του κρέατος που έχει χαρακτηρισθεί κατάλληλο 
για ανθρώπινη κατανάλωση. Στην περίπτωση αυτή, οι χώ¬ 
ροι πρέπει να καθαρίζονται και να απολυμαίνονται ιδιαί¬ 
τερα, υπό επίσημη επίβλεψη, πριν χρησιμοποιηθούν και 
πάλι για τη σφαγή ζώων που δεν είναι ούτε ασθενή, ούτε 
ύποπτα. 

στ) αρκετά ευρείς ψυκτικούς χώρους στους οποίους να 
υπάρχουν οι κατάλληλες συσκευές που δεν οξειδώνονται 
ή διαβρώνονται και που να εμποδίζουν το νωπό κρέας να 
έρχεται σε επαφή με το δάπεδο ή τους τοίχους κατά τη 
μεταφορά του ή την αποθήκευσή του. 

ζ) κατάλληλα μέσα ώστε να καθίσταται δυνατός ο έλεγ¬ 
χος κάθε εισόδου και εξόδου από το σφαγείο. 

η) σαφή διαχωρισμό μεταξύ της ακάθαρτης και της κα¬ 
θαρής ζώνης του κτιρίου ώστε να προφυλάσσεται η τελευ¬ 
ταία από κάθε μόλυνση. 

θ) κατάλληλη συσκευή ώστε, μετά την αναισθητοποί¬ 
ηση, η εκδορά να διενεργείται κατά το δυνατό επί του 
ανηρτημένου ζώου. Σε καμιά περίπτωση το σφάγιο δεν 
πρέπει να έρχεται σε επαφή με το δάπεδο κατά τη διάρ¬ 
κεια της εκδοράς. 

ι) εναέριο σύστημα τροχιών για το μετέπειτα χειρισμό 
του κρέατος. 

ια) εφόσον η κόπρος αποθηκεύεται στην έκταση του 
σφαγείου, χώρο ειδικά διευθετημένο για την κάπρο αυτή. 

ιβ) χώρο εφοδιασμένο με κατάλληλες συσκευές για την 
τριχινοσκόπηση, εφόσον η εξέταση αυτή πραγματοποιεί¬ 
ται στην εγκατάσταση. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ III 

ΕΙΔΙΚΟΙ ΟΡΟΙ ΕΓΚΡΙΣΕΩΣ ΤΩΝ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΩΝ ΤΕΜΑΧΙ¬ 
ΣΜΟΥ 

15. Εκτός των γενικών όρων, τα εργαστήρια τεμαχισμού 
πρέπει να έχουν τουλάχιστον: 

α) αρκετά ευρείς ψυκτικούς χώρους για τη συντήρηση 
του κρέατος και, στις περιπτώσεις που στις εγκαταστά¬ 
σεις αποθηκεύεται κρέας που φέρει δεύτερη συσκευα¬ 
σία, ψυκτικό χώρο γΓαυτό το συσκευασμένο κρέας. Το μη 
συσκευασμένο κρέας μπορεί να αποθηκεύεται στους ψυ¬ 
κτικούς αυτούς χώρους μόνον μετά τον καθαρισμό και την 
απολύμανσή τους. 

β) χώρο για τις εργασίες τεμαχισμού, αποστεώσεως και 
πρώτης συσκευασίας, με καταγραφικό θερμόμετρο ή τη- 
λεθερμόμετρο. 

γ) χώρο για τις εργασίες δεύτερης συσκευασίας όταν οι 
εργασίες αυτές πραγματοποιούνται στο εργαστήριο τεμα¬ 
χισμού, εκτός από την περίπτωση στην οποία πληρούνται 
οι προϋποθέσεις που προβλέπονται στο κεφάλαιο IX ση¬ 
μείο 63. 

δ) χώρο για την αποθήκευση των υλικών πρώτης και 
δεύτερης συσκευασίας, όταν οι εργασίες αυτές πραγμα¬ 
τοποιούνται στο εργαστήριο τεμαχισμού. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ IV 

ΕΙΔΙΚΟΙ ΟΡΟΙ ΕΓΚΡΙΣΕΩΣ ΤΩΝ ΨΥΚΤΙΚΩΝ ΑΠΟΘΗ¬ 
ΚΩΝ 

16. Εκτός των γενικών όρων, οι αποθήκες όπου αποθη¬ 
κεύεται νωπό κρέας σύμφωνα με το κεφάλαιο ΧΙΩ σημείο 
66 πρώτο εδάφιο πρέπει να έχουν τουλάχιστον: 
α) αρκετά ευρείς ψυκτικούς χώρους, δυνάμενους να 
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καθαρίζονται εύκολα, όπου μπορεί να αποθηκεύεται το 
νωπό κρέας στις θερμοκρασίες που προβλέπονται στο εν 
λόγω σημείο 66 πρώτο εδάφιο, 

β) καταγραφικό θερμόμετρο ή τηλεθερμόμετρο σε ή για 
κάθε χώρο αποθηκεύσεως. 

17. Ανεξάρτητα από τους γενικούς όρους, οι αποθήκες 
όπου αποθηκεύεται νωπό κρέας σύμφωνα με το κεφάλαιο 
XIV σημείο 66 τέταρτο εδάφιο, πρέπει να έχουν τουλάχι¬ 
στον: 

α) αρκετά ευρείς ψυκτικούς χώρους, δυνάμενους να 
καθαρίζονται εύκολα, όπου μπορεί να αποθηκεύεται το 
νωπό κρέας στις θερμοκρασίες που προβλέπονται στο εν 
λόνω σημείο 66 τέταρτο εδάφιο, 

β) καταγραφικό θερμόμετρο ή τηλεθερμόμετρο σε ή για 
κάθε χώρο αποθηκεύσεως. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ V 

ΥΓΙΕΙΝΗ ΤΟΥ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟΥ,ΤΩΝ ΧΩΡΩΝ ΚΑΙ ΤΟΥ 
ΥΛΙΚΟΥ ΣΤΙΣ ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΕΙΣ 

18. Απαιτείται σχολαστική καθαριότητα εκ μέρους του 
προσωπικού, καθώς και στους χώρους και στα υλικά. 

α) το προσωπικό που χειρίζεται νωπό κρέας συσκευα¬ 
σμένο ή μή, ή που εργάζεται σε χώρους ή ζώνες όπου γίνε¬ 
ται χειρισμός, συσκευασία ή μεταφορά αυτού του κρέα¬ 
τος, πρέπει κατ' εξοχήν να φορεί καθαρά και εύκολα κα¬ 
θοριζόμενα καλύμματα κεφαλής και υποδήματα, ανοιχτό- 
χρωμα ενδύματα εργασίας, και εφόσον χρειάζεται, κα¬ 
θαρά καλύμματα αυχένος ή άλλα προστατευτικά ρούχα. 
Το προσωπικό που ασχολείται με τη σφαγή των ζώων, την 
επεξεργασία ή το χειρισμό του νωπού κρέατος πρέπει να 
φορά καθαρά ενδύματα εργασίας στην αρχή κάθε ημέρας 
εργασίας και να τα αλλάζει όσες φορές χρειάζεται μέσα 
στην ημέρα, επίσης δε να πλένει και να απολυμαίνει τα χέ¬ 
ρια του πολλές φορές κατά τη διάρκεια της ίδιας εργάσι- 
Μ*1ζ ημέρας, καθώς και σε κάθε επανάληψη της εργασίας. 
Τα άτομα τα οποία ήλθαν σε επαφή με ασθενή ζώα ή μο- 
λυσμένο κρέας οφείλουν αμέσως να πλένουν επιμελώς τα 
χέρια και τους βραχίονες με ζεστό νερό, εν συνεχεία δε να 
τα απολυμαίνουν. Απαγορεύεται το κάπνισμα μέσα στους 
χώρους εργασίας και αποθηκεύσεως, στις ζώνες εκφόρ- 
τωσης, παραλαβής, διαλογής και φόρτωσης και σε όσες 
άλλες ζώνες και διαδρόμους γίνεται μεταφορά νωπού 
κρέατος. 

β) δεν επιτρέπεται η είσοδος ζώων στις εγκαταστάσεις 
εκτός από τα ζώα που προορίζονται για σφαγή, προκειμέ¬ 
νη περί σφαγείων, και, όσον αφορά τους περιβόλους αυ¬ 
τών των σφαγείων, ζώων άλλων απο εκείνα που είναι απα¬ 
ραίτητα για τη λειτουργία τους. Πρέπει να εξασφαλίζεται 
συστηματική εξολόθρευση των τρωκτικών, των εντόμων 
και οποιουδήποτε άλλου βλαβερού ζωυφίου. 

γ) τα υλικά και τα εργαλεία τα οποία χρησιμοποιούνται 
για την επεξεργασία του κρέατος πρέπει να συντηρούνται 
και να καθαρίζονται καλά, πρέπει δε να καθαρίζονται επι- 
μελώς και να απολυμαίνονται πολλές φορές κατά τη διάρ¬ 
κεια της αυτής εργάσιμης ημέρας, καθώς και στο τέλος 
των εργασιών της ημέρας και προ της επαναχρησιμοποιή- 
σεώς τους, εφόσον έχουν ρυπανθεί. 

19. Οι χώροι, τα εργαλεία και το υλικό εργασίας δεν 
πρέπει να χρησιμοποιούνται για άλλους σκοπούς εκτός 
από την επεξεργασία του νωπού κρέατος ή κρέατος 
εκτρεφόμενων θηραμάτων. 

Η απαίτηση αυτή δεν ισχύει: 


για το μεταφορικό υλικό που χρησιμοποιείται στους χώ¬ 
ρους που αναφέρονται στο σημείο 17 στοιχείο α’, εφόσον 
το κρέας είναι συσκευασμένο, 

- στον τεμαχισμό κρέατος πουλερικών ή άλλου κρέατος 
θηραμάτων ή κουνελών ή στην παρασκευή παρασκευα¬ 
σμάτων κρέατος, εφόσον οι εργασίες αυτές πραγματο¬ 
ποιούνται σε διαφορετική χρονική στιγμή από τον τεμαχι¬ 
σμό του νωπού κρέατος ή του κρέατος εκτρεφόμενων θη¬ 
ραμάτων που αναφέρεται στο πρώτο εδάφιο και εφόσον η 
αίθουσα τεμαχισμού καθαρίζεται και απολυμαίνεται πλή¬ 
ρως πριν ξαναρχίσει ο τεμαχισμός νωπού κρέατος ή κρέα¬ 
τος εκτρεφόμενων θηραμάτων. 

Τα εργαλεία που χρησιμοποιούνται για τον τεμαχισμό 
του κρέατος πρέπει να χρησιμοποιούνται αποκλειστικά για 
το σκοπό αυτό. 

20. Το κρέας και τα δοχεία που το περιέχουν δεν πρέπει 
να έρχονται σε άμεση επαφή με το δάπεδο. 

21. Η χρήση ποσίμου νερού είναι επιβεβλημένη για όλες 
τις λειτουργίες. Εν τούτοις, κατ’εξαίρεση, επιτρέπεται η 
χρήση μη πόσιμου νερού για την παραγωγή ατμού υπό την 
προϋπόθεση ότι οι αγωγοί που είναι εγκατεστημένοι για το 
σκοπό αυτό δεν επιτρέπουν τη χρήση του νερού αυτού για 
άλλους σκοπούς και δεν παρουσιάζουν κίνδυνο μολύν- 
σεως του νωπού κρέατος. Εξάλλου, κατ’εξαίρεση, δύνα- 
ται να επιτρέπεται η χρήση μη πόσιμου νερού για την ψύξη 
των ψυκτικών μηχανημάτων. Οι αγωγοί του μη πόσιμου νε¬ 
ρού πρέπει να διακρίνονται ευκρινώς από τους αγωγούς 
του πόσιμου νερού. 

22. Απαγορεύεται η διασκόρπιση πριονιδιού ή κάθε άλ¬ 
λου αναλόγου υλικού στο δάπεδο των χώρων εργασίας και 
αποθηκεύσεως νωπού κρέατος. 

23. Τα απορρυπαντικά, τα απολυμαντικά και οι παρό¬ 
μοιες ουσίες πρέπει να χρησιμοποιούνται κατά τρόπο που 
να μην προσβάλλει τον εξοπλισμό, τα εργαλεία επεξεργα¬ 
σίας και το νωπό κρέας. Μετά τη χρησιμοποίησή τους, ο 
εξοπλισμός και τα εργαλεία επεξεργασίας πρέπει να ξε- 
πλένονται καλά με πόσιμο νερό. 

24. Η επεξεργασία και ο χειρισμός του κρέατος πρέπει 
να απαγορεύεται στα άτομα τα οποία δύνανται να το μολύ¬ 
νουν. 

Κατά την πρόσληψη, κάθε πρόσωπο που ασχολείται με 
την εργασία και το χειρισμό νωπού κρέατος οφείλει να 
αποδεικνύει, με ιατρικό πιστοποιητικό, ότι τίποτα δεν κω¬ 
λύει την απασχόληση του αυτή. Η ιατρική παρακολούθηση 
του προσώπου αυτού ρυθμίζεται από τη νομοθεσία. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ VI 

ΥΓΕΙΟΝΟΜΙΚΗ ΕΠΙΘΕΩΡΗΣΗ ΠΡΟ ΤΗΣ ΣΦΑΓΗΣ 

25. Τα ζώα πρέπει να υποβάλλονται στην προ της σφα¬ 
γής επιθεώρηση την ημέρα της άφιξής τους στο σφαγείο ή 
πριν από την έναρξη της καθημερινής σφαγής. Η επιθεώ¬ 
ρηση αυτή πρέπει να ανανεώνεται αμέσως προ της σφα¬ 
γής αν το ζώο παρέμεινε στο σταύλο κατά τη διάρκεια της 
νύχτας. 

Ο ασκών την εκμετάλλευση του σφαγείου, ο ιδιοκτήτης 
ή ο εκπρόσωπος του οφείλουν να διευκολύνουν τις εργα¬ 
σίες υγειονομικής επιθεώρησης προ της σφαγής, και 
ιδίως οποιοδήποτε χειρισμό θεωρείται απαραίτητος. 

Κάθε ζώο που προορίζεται να σφαγεί πρέπει να φέρει 
αναγνωριστικό σήμα, ώστε να μπορεί η αρμόδια αρχή να 
προσδιορίζει την καταγωγή του. 

26. α) Ο επίσημος κτηνίατρος πρέπει να διενεργεί την 
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προ της σφαγής επιθεώρηση σύμφωνα με τους κανόνες 
της επιστήμης και με κατάλληλο φωτισμό. 

β) Στην περίπτωση ζώων που παραδίδονται στο σφα¬ 
γείο, ο επίσημος κτηνίατρος πρέπει να ελέγχει κατά πό¬ 
σον τηρούνται οι διατάξεις περί των συνθηκών διαβιώσεως 
των ζώων. 

27. Η επιθεώρηση πρέπει να διευκρινίζει: 

α) αν τα ζώα πάσχουν από ασθένεια μεταδοτική στον 
άνθρωπο και στα ζώα ή αν παρουσιάζουν συμπτώματα ή 
ευρίσκονται σε γενική κατάσταση που δημιουργεί φόβους 
εμφανίσεως τέτοιας ασθένειας, 

β) αν παρουσιάζουν συμπτώματα ασθένειας ή διαταρα¬ 
χής της γενικής τους κατάστασης, δυνάμενης να καταστή¬ 
σει το κρέας ακατάλληλο για την ανθρώπινη κατανάλωση. 
Κατά την εξέταση πρέπει επίσης να ερευνάται κάθε έν¬ 
δειξη χορήγησης στα ζώα ουσιών με φαρμακολογική 
δράση ή κατανάλωσης ουσιών που είναι δυνατόν να κατα¬ 
στήσουν το κρέας των ζώων επικίνδυνο για την ανθρώπινη 
υγεία, γ) αν είναι κουρασμένα, εκνευρισμένα ή τραυματι¬ 
σμένα. 

28. α) Τα κουρασμένα ή εκνευρισμένα ζώα πρέπει να 
αναπαύονται επί 24 ώρες τουλάχιστον, εκτός αν ο επίση¬ 
μος κτηνίατρος αποφασίσει διαφορετικά. 

β) Τα ζώα στα οποία διαγνώσθηκε μια από τις ασθένειες 
που αναφέρονται στο σημείο 27 στοιχεία α’ και β’ δεν πρέ¬ 
πει να σφάζονται για ανθρώπινη κατανάλωση. 

γ) Η σφαγή των ζώων, για τα οποία υπάρχει υπόνοια ότι 
πάσχουν από μια από τις ασθένειες που αναφέρονται στο 
σημείο 27 στοιχεία α’ και β’, πρέπει να αναβάλλεται, τα δε 
ζώα να υποβάλλονται σε λεπτομερή εξέταση ώστε να γίνει 
δυνατή η διάγνωση. 

Εάν για τη διάγνωση απαιτείται η μετά τη σφαγή επιθεώ¬ 
ρηση, ο επίσημος κτηνίατρος διατάσσει να σφαγούν τα εν 
λόγω ζώα χωριστά ή κατά το τέλος της κανονικής σφαγής. 

Τα ζώα αυτά υποβάλλονται σε λεπτομερή επιθεώρηση 
μετά τη σφαγή, η οποία συμπληρώνεται, αν ο κτηνίατρος 
το κρίνει αναγκαίο προς επιβεβαίωση, από την κατάλληλη 
μικροβιολογική εξέταση και την ανίχνευση καταλοίπων 
ουσιών με φαρμακολογική δράση οι οποίες εικάζεται ότι 
μπορεί να έχουν χορηγηθεί, λόγω της παρατηρούμενης 
παθολογικής κατάστασης. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ VII 

ΥΓΙΕΙΝΗ ΤΗΣ ΣΦΑΓΗΣ ΤΩΝ ΖΩΩΝ, ΤΟΥ 
ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΥ ΚΑΙ ΤΟΥ ΧΕΙΡΙΣΜΟΥ 
ΤΟΥ ΝΩΠΟΥ ΚΡΕΑΤΟΣ 

29. Τα ζώα σφαγής που εισάγονται στους χώρους σφα¬ 
γής πρέπει να σφάζονται αμέσως και οι εργασίες αφαιμά- 
ξεως, εκδοράς ή αφαιρέσεως των τριχών, αφαιρέσεως 
των άκρων και άλλων τμημάτων για το σχηματισμό του 
σφαγίου και οι εργασίες εκσπλαχνισμού πρέπει να διενερ- 
γούνται κατά τρόπο που να αποφεύγεται η μόλυνση του 
κρέατος. 

30. Η αφαίμαξη πρέπει να είναι πλήρης. Το αίμα που 
προορίζεται για την ανθρώπινη κατανάλωση πρέπει να 
συλλέγεται μέσα σε τελείως καθαρά δοχεία. Δεν επιτρέ¬ 
πεται να κτυπηθεί με το χέρι, παρά μόνο με εργαλεία σύμ¬ 
φωνα με τις απαιτήσεις της υγιεινής. 

31. Εξαιρουμένων των χοίρων και με την επιφύλαξη της 
παρέκκλισης που προβλέπεται στο Κεφάλαιο VIII σημείο 
41 Δστοιχείο α' δεύτερη φράση, ηάμεσος και πλήρης εκ¬ 
δορά είναι υποχρεωτική. Οι χοίροι, εφόσον δενυφίστανται 
εκδορά, πρέπει αμέσως να αποτριχώνονται. 


Για την εργασία αυτή μπορούν να χρησιμοποιούνται 
αποτριχωτικά, υπό την προϋπόθεση ότι μετά οι χοίροι ξε- 
πλένονται καλά μεπόσιμο νερό. 

Η εκδορά των κεφαλιών των βοοειδών και των προβά¬ 
των δενείναι απαραίτητη, εφόσον τα κεφάλια αυτά χρησι¬ 
μοποιούνται κατά τέτοιο τρόπο ώστε να αποφεύγεται 
οποιαδήποτε μόλυνση του νωπού κρέατος. 

32. Ο εκσπλαχνισμός πρέπει να διενεργείται αμέσως 
και να τελειώνει το αργότερο 45 λεπτά μετά την αναισθη¬ 
τοποίηση ή, προκειμένου για σφαγή με τρόπο επιβεβλη¬ 
μένο από θρησκευτικούς λόγους, μισή ώρα μετά την αφαί¬ 
μαξη. Οι πνεύμονες, η καρδιά, το συκώτι, τα νεφρά, η 
σπλήνα και ο μεσοθωράκιος υμήν δύνανται είτε να αφαι- 
ρούνται είτε να παραμένουν συνδεδεμένοι με το σφάγιο 
δια των φυσικών τους συνδέσεων. 

Αν αφαιρούνται πρέπει να φέρουν αριθμό ή οποιοδή- 
ποτε άλλο στοιχείο αναγνωρίσεως, το οποίο παρέχει τη 
διαβεβαίωση ότι ανήκουν στο σφάγιο. Το ίδιο ισχύει επί¬ 
σης για την κεφαλή, τη γλώσσα, τον εντερικό σωλήνα και 
κάθε άλλο τμήμα του ζώου που είναι απαραίτητο για την 
επιθεώρηση ή ενδεχομένως απαραίτητο για για τους 
ελέγχους που προβλέπονται στο ΠΔ497/89 (ΦΕΚ 212 
Α’). Το προαναφερόμενα τμήματα πρέπει να ευρίσκονται 
κοντά στο σφάγιο, μέχρι το τέλος της επιθεωρήσεως. Πά¬ 
ντως, εφόσον δενεμφανίζει κανένα παθολογικό σύ¬ 
μπτωμα ή αλλοίωση, το πέος μπορεί να απομακρύνεται 
αμέσως. Για όλα τα είδη, τα νεφρά πρέπει να έχουν απαλ¬ 
λαγεί από το στρώμα λίπους που τα περιβάλλει και, στην 
περίπτωση των βοοειδών και των χοίρων και των μονό- 
πλων, πρέπει να αφαιρείται και ηπερινεφρική κάψα. 

33. Απαγορεύεται το κάρφωμα των μαχαιριών στο 
κρέας, ο καθαρισμός του κρέατος μεύφασμα ή άλλα υλικά 
και ηεμφύσηση. Εντούτοις, ηεμφύσηση οργάνου, εφόσον 
επιβάλλεται για θρησκευτικούς λόγους, δύναται να επι¬ 
τρέπεται, αλλά, στην περίπτωση αυτή, πρέπει να απαγο¬ 
ρεύεται ηανθρώπινη κατανάλωση του οργάνου αυτού. 

34. Τα σφάγια των μονόπλων, των χοίρων ηλικίας άνω 
των τεσσάρων εβδομάδων και των βοοειδών ηλικίας άνω 
των έξι μηνών, πρέπει να παρουσιάζονται στην επιθεώ¬ 
ρηση τεμαχισμένα σεημίσεα δια τομής κατά μήκος της 
σπονδυλικής στήλης. Αν οι ανάγκες της επιθεωρήσεως το 
απαιτούν, ο επίσημος κτηνίατρος δύναται να επιβάλλει τον 
κατά μήκος τεμαχισμό της κεφαλής και του σφαγίου κάθε 
ζώου. 

Ωστόσο, για να ληφθούν υπόψη οι τεχνολογικές ανά¬ 
γκες ή οι συνήθειες της τοπικής κατανάλωσης, ηαρμόδια 
αρχή μπορεί να επιτρέπει να παρουσιάζονται στην επιθεώ¬ 
ρηση σφάγια χοίρων που δενείναι τεμαχισμένα σεημίσεα. 

35. Μέχρι το τέλος της επιθεώρησης, τα μηεπιθεωρη- 
μένα σφάγια και τα παραπροϊόντα δενπρέπει να μπορούν 
να έρχονται σεεπαφή μετά ήδη επιθεωρημένα σφάγια και 
παραπροϊόντα, απαγορεύεται δεηαφαίρεση, ο τεμαχισμός 
ή ηπεραιτέρω επεξεργασία του σφαγίου. 

36. Το κρέας που κρατείται προς παρακολούθηση ή 
έχει χαρακτηρισθεί ακατάλληλο για ανθρώπινη κατανά¬ 
λωση, τα στομάχια, τα έντερα και τα μηεδώδιμα υποπροϊό¬ 
ντα δενπρέπει να έρχονται σεεπαφή μετο κρέας που χα¬ 
ρακτηρίζεται κατάλληλο για ανθρώπινη κατανάλωση και 
πρέπει να τοποθετούνται το συντομότερο δυνατόν σεειδι- 
κούς χώρους ή δοχεία, σχεδιασμένα και τοποθετημένα 
ούτως ώστε να αποφεύγεται οποιαδήποτε μόλυνση άλλου 
νωπού κρέατος. 
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37. Αν το αίμα ή τα παραπροϊόντα που προέρχονται από 
πολλά ζώα συλλέγονται στο ίδιο δοχείο πριν από την περά- 
τωση της μετά τη σφαγή επιθεώρησης, και ενσυνεχεία το 
σφάγιο ενός από τα ζώα αυτά χαρακτηριστεί ακατάλληλο 
για ανθρώπινη κατανάλωση, τότε όλο το περιεχόμενο του 
δοχείου χαρακτηρίζεται επίσης ακατάλληλο για ανθρώ¬ 
πινη κατανάλωση. 

38. Ο καθαρισμός, ο χειρισμός, ηπεραιτέρω επεξεργα¬ 
σία και ημεταφορά του κρέατος, συμπεριλαμβανομένων 
των παραπροϊόντων, πρέπει να γίνονται σύμφωνα μεόλες 
τις απαιτήσεις της υγιεινής. 

Όταν το κρέας συσκευάζεται μεδεύτερη συσκευασία, 
πρέπει να τηρούνται οι διατάξεις του κεφαλαίυ II σημείο 
14 στοιχείο δ’ και οι όροι του κεφαλαίου XI. Το συσκευα¬ 
σμένο κρέας πρέπει να αποθηκεύεται σεχωριστό θάλαμο 
από ό,τι το μησυσκευασμένο νωπό κρέας. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ VIII 

ΥΓΕΙΟΝΟΜΙΚΗ ΕΠΙΘΕΩΡΗΣΗ ΜΕΤΑ ΤΗ ΣΦΑΓΗ 

39. Όλα τα τμήματα του ζώου, συμπεριλαμβανομένου 
του αίματος, πρέπει να υποβάλλονται σε επιθεώρηση αμέ¬ 
σως μετά τη σφαγή, για να διαπιστώνεται εαν το κρέας εί¬ 
ναι κατάλληλο για ανθρώπινη κατανάλωση. 

40. Η μετά τη σφαγή επιθεώρηση πρέπει να περιλαμβά¬ 
νει: 

α) τη μακροσκοπική εξέταση του σφαγμένου ζώου και 
των οργάνων του, 

β) τη ψηλάφηση των οργάνων που αναφέρονται στο ση¬ 
μείο 41, και, εάν ο επίσημος κτηνίατρος το κρίνει ανα¬ 
γκαίο, της μήτρας, 

γ) την τομή ορισμένων οργάνων και λεμφαδένων και, 
ανάλογα με τη κρίση του επίσημου κτηνιάτρου, της μή¬ 
τρας. Εάν κατά την μακροσκοπική εξέταση ή την ψηλά¬ 
φηση ορισμένων οργάνων διαπιστωθεί ότι το ζώο έχει αλ¬ 
λοιώσεις δυνάμενες να προκαλέσουν τη μόλυνση του 
σφαγίου, του εξοπλισμού, του προσωπικού ή των χώρων, 
τα όργανα αυτά δεν πρέπει να τέμνονται στο χώρο σφαγής 
ή σε άλλο χώρο της εγκαταστάσεως όπου δύναται να μο- 
λυνθεί το νωπό κρέας, 

δ) την αναζήτηση ανωμαλιών συστάσεως, χρώματος, 
οομής και, ενδεχομένως, γεύσεως, 

ε) εν ανάγκη, εργαστηριακές εξετάσεις ιδίως για τις ου¬ 
σίες που αναφέρονται στο άρθρο 5 περίπτωση Γ και ια’. 

41.0 επίσημος κτηνίατρος πρέπει κυρίως να προβαίνει: 

Α. Για τα βοοειδή ηλικίας άνω των έξι εβδομάδων: 

α) στο μακροσκοπικό έλεγχο της κεφαλής και του λαι¬ 
μού. Τα υπογνάθια, τα οπισθοφαρυγγικά και τα παρωτίδια 
λεμφογάγγλια (Ι_πη. ΓβίΓορήδΓγηςίβΙβδ, ΓηαηάίόυΙεΓβε Και 
ραίΌΐίάβδ) πρέπει να τέμνονται και να εξετάζονται. Πρέπει 
να εξετάζονται οι έξω μασητήρες στους οποίους πρέπει 
να γίνονται δύο τομές παράλληλες προς την κάτω γνάθο, 
και οι έσω μασητήρες (έσω πτερυγοειδείς μύες), οι οποίοι 
πρέπει να τέμνονται κατά επίπεδο. 

Η γλώσσα, αφού απελευθερωθεί κατά τρόπο που να 
επιτρέπει λεπτομερή μακροσκοπικό έλεγχο του στόματος 
και του φάρυγγος, πρέπει να υφίσταται μακροσκοπικό 
έλεγχο και ψηλάφηση. Οι αμυγδαλές πρέπει να αφαιρού- 
νται. 

β) στην επιθεώρηση της τραχείας, στο μακροσκοπικό 
έλεγχο και στη ψηλάφηση των πνευμόνων και οισοφάγου. 
Τα βρογχικά και μεσοπνευμόνια γάγγλια (Επη.&ΐίυΐΌβίίο- 
πβδ, θρ3Γίβπ3ΐβδ και Γπβάί3δϋπ3ΐθδ) πρέπει να τέμνονται 


και να εξετάζονται. Η τραχεία και οι κυριότερες βρογχικές 
διακλαδώσεις πρέπει να διανοίγονται κατά μήκος και οι 
πνεύμονες να τέμνονται στο τελευταίο τους τριτημόριο 
καθέτως προς το μεγάλο άξονά τους, οι τομές όμως αυτές 
δεν είναι απαραίτητες στην περίπτωση που οι πνεύμονες 
δεν πρόκειται να διατεθούν για ανθρώπινη κατανάλωση, 
γ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του περικαρδίου και της 
καρδιάς, η οποία τέμνεται κατά μήκος έτσι ώστε να διανοί- 
γονται οι κοιλίες και να τέμνεται το μεσοκοιλιακό διά¬ 
φραγμα, 

δ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του διαφράγματος, 
ε) στο μακροσκοπικό έλεγχο και ψηλάφηση του ήπατος 
και των λεμφογαγγλίων του, των λεμφογαγγλίων της πύ¬ 
λης του ήπατος και των παγκρεατικών λεμφογαγγλίων 
(Ι_ηπ.ροΓΐ3ΐ6δ). Στην τομή της γαστρικής επιφάνειας του 
ήπατος και της βάσης του λοβού του ήπατος για να εξετα¬ 
στούν οι χοληφόροι οδοί. Στην επιθεώρηση και ψηλάφηση 
των παγκρεατικών γαγγλίων. 

στ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του γαστρεντερικού σω¬ 
λήνα, του μεσεντερίου, των στομαχικών και μεσεντερίων 
λεμφογαγγλίων (Επη ς^ποί, ηιβδβηΐβποί, ΟΓβηίβίββ Κ3ΐ 
οβυάβίβδ). Στη ψηλάφηση των στομαχικών και μεσεντε¬ 
ρίων λεμφογαγγγλίων και, εν ανάγκη, στην τομή των εν 
λόγω λεμφογαγγλίων, 

ζ) στο μακροσκοπικό έλεγχο, και, ενδεδομένως, στη 
ψηλάφηση της σπλήνας, 

η) στο μακροσκοπικό έλεγχο των νεφρών και στην τομή, 
εν ανάγκη, των νεφρών και των λεμφογαγγλίων τους 
(Εηπ.ΓθπβΙβδ). 

θ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του υπεζοκώτα και του πε¬ 
ριτοναίου, 

ι) στο μακροσκοπικό έλεγχο των γεννητικών οργάνων, 
ια) στο μακροσκοπικό έλεγχο και, εν ανάγκη, στη ψηλά¬ 
φηση και τομή του μαστού και των λεμφογαγγλίων του 
(Εηη.δυρΓΒπηΓπβΓπηιβηί). 

Στις αγελάδες κάθε ημιμόριο του μαστού διανοίγεται 
δια μακράς και βαθείας τομής μέχρι τους γαλακτοφόρους 
κόλπους (δίΓυδ ΙβοΙίίθΓβδ) και εντέμνονται τα λεμφογάγγλια 
των μαστών, εκτός αν οι μαστοί δεν επιτρέπεται να διατε¬ 
θούν για ανθρώπινη κατανάλωση. 

Β. Για βοοειδή ηλικίας κάτω των έξι εβδομάδων: 
α) στο μακροσκοπικό έλεγχο της κεφαλής και του λαι¬ 
μού. Τα οπισθοφαρυγγικά λεμφογάγγλια (Εππ.ΓβίΓορΙιβ- 
ΓγηρίβΙβδ) πρέπει να τέμνονται και να εξετάζονται. Πρέπει 
να εξετάζεται το στόμα και ο φάρυγγας και να ψηλαφείται 
η γλώσσα. Οι αμυγδαλές πρέπει να αφαιρούνται, 
β) στο μακροσκοπικό έλεγχο των πνευμόνων, της τρα¬ 
χείας και του οισοφάγου. Στη ψηλάφηση των πνευμόνων. 
Τα βρογχικά και μεσοπνευμόνια γάγλια (ΕηηΜυιχβίίοπβδ, 
βρ3ΓίβπβΙβδ και ΓΠβάί35ΐίΠ3ΐΘ5) πρέπει να τέμνονται και να 
εξετάζονται. Η τραχεία και οι κυριότερες βρογχικές δια¬ 
κλαδώσεις πρέπει να διανοίγονται κατά μήκος, οι δε πνεύ¬ 
μονες να τέμνονται κατά το τελευταίο τους τριτημόριο κα¬ 
θέτως προς τον μεγάλο άξονά τους, οι τομές όμως αυτές 
δεν είναι απαραίτητες στην περίπτωση που οι πνεύμονες 
δεν πρόκειται να διατεθούν για ανθρώπινη κατανάλωση, 
γ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του περικαρδίου και της 
καρδιάς, η οποία τέμνεται κατά μήκος ώστε να διανοίγο- 
νται οι κοιλίες και να τέμνεται το μεσοκοιλιακό διάφραγμα, 
δ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του διαφράγματος, 
ε) στο μακροσκοπικό έλεγχο του ήπατος, των λεμφο- 
γαγγλίων, των γαγγλίων της πύλης του ήπατος και των πα- 
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γκρεατικών γαγγλίων (Ι_ηη. ροιίβίβδ). Στην ψηλάφηση και, 
εν ανάγκη, στην τομή του ήπατος και των λεμφογαγγλίων 
του, 

στ) στο μακροσκοπικό έλεγχο και, ενδεχομένως, στη 
ψηλάφηση του σπληνός, 

ζ) στο μακροσκοπικό έλεγχο των νεφρών και στην τομή, 
εν ανάγκη, των νεφρών και των λεμφογαγγλίων τους 
(ίηπ.ΓβηαΙβε), 

η) στο μακροσκοπικό έλεγχο του υπεζοκότος και του 
περιτοναίου, 

θ) στο μακροσκοπικό έλεγχο και τη ψηλάφηση της ομ¬ 
φαλικής περιοχής και των αρθρώσεων. Σε περίπτωση αμ¬ 
φιβολίας, η ομφαλική περιοχή πρέπει να τέμνεται και να 
διανοίγονται οι αρθρώσεις. 

Πρέπει να εξετάζεται το αρθρικό υγρό. 

Γ. Για τους χοίρους: 

α) στο μακροσκοπικό έλεγχο της κεφαλής και του λαι¬ 
μού. Τα υπογνάθια λεμφογάγγλια (ί-ηη.ΓΠ3ηάίβυΐ3Γβ3) πρέ¬ 
πει να εξετάζονται και να τέμνονται. Το στόμα, οι στοματι¬ 
κές κοιλότητες και η γλώσσα πρέπει να εξετάζονται μα¬ 
κροσκοπικούς. Οι αμυγδαλές πρέπει να αφαιρούνται, 
β) στο μακροσκοπικό έλεγχο των πνευμόνων, της τρα¬ 
χείας και του οισοφάγου. Στη ψηλάφηση των πνευμόνων 
και των βρογχικών και μεσοπνευμονίων γαγγλίων 
(Ι_ηη.όίίυΓ03ΐίοηβ5, βρβιΐΘπβΙβδ και πΊθάίβδΙϊπβΙβδ). Η τρα¬ 
χεία και οι κυριότερες βρογχικές διακλαδώσεις πρέπει να 
τέμνονται κατά μήκος, οι δε πνεύμονες να τέμνονται κατά 
το τελευταίο τους τριτημόριο καθέτως προς το μεγάλο 
άξονά τους, οι τομές όμως αυτές δεν είναι απαραίτητες 
όταν οι πνεύμονες δεν πρόκειται να διατεθούν για ανθρώ¬ 
πινη κατανάλωση, 

γ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του περικαρδίου και της 
καρδιάς η οποία τέμνεται κατά μήκος ώστε να διανοίγο- 
νται οι κοιλίες και να τέμνεται το μεσοκοιλιακό διάφραγμα, 
δ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του διαφράγματος, 
ε) στο μακροσκοπικό έλεγχο του ήπατος, των γαγγλίων, 
της πύλης του ήπατος και των παγκρεατικών γαγγλίων 
(1_ηπ.ροΓΐ3ΐ6δ). Στη ψηλάφηση του ήπατος και των λεμφο- 
γαγγλίων του. 

στ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του γαστρεντερικού σω¬ 
λήνα, του μεσεντερίου των. στομαχικών και μεσεντέριων 
λεμφογαγγλίων (ί_ηπ. ςδδίποί, πιβδβηΐβποί, οΓβηίβίβδ και 
οβυάβίβδ). Στη ψηλάφηση των στομαχικών και μεσεντέ¬ 
ριων λεμφογαγγλίων και, εν ανάγκη, στην τομή των εν 
λόγω λεμφογαγγλίων, 

ζ) στο μακροσκοπικό έλεγχο και, ενδεχομένως, στη ψη¬ 
λάφηση του σπληνός, 

η) στο μακροσκοπικό έλεγχο των νεφρών. Στην τομή, εν 
ανάγκη, των νεφρών και λεμφογαγγλίων τους (ίηη.Γβηβ- 
Ιβδ), 

θ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του υπεζοκότος και του 
περιτοναίου, 

ι) στο μακροσκοπικό έλεγχο των γεννητικών οργάνων, 
ια) στο μακροσκοπικό έλεγχο του μαστού και των λεμ- 
φογαγγλίων του (ί-ηη.δυρΓ3ΓΠ3Γηηΐ3πί). Στους θηλυκούς 
χοίρους τέμνονται οι γαλακτοφόροι αδένες. 

ιβ) στο μακροσκοπικό έλεγχο και τη ψηλάφηση της ομ¬ 
φαλικής περιοχής και των αρθρώσεων των νεαρών ζώων. 
Σε περίπτωση αμφιβολίας, η ομφαλική περιοχή πρέπει να 
τέμνεται και οι αρθρώσεις να διανοίγονται. 

Δ. Γ ια τα αιγοπρόβατα: 

α) στο μακροσκοπικό έλεγχο της κεφαλής μετά την κα¬ 


τάτμησή της, και, σε περίπτωση αμφιβολίας εξέταση του 
λάρυγγα, του στόματος, της γλώσσας και των οπισθοφα- 
ρυγγικών και παρωτιδίων λεμφογαγγλίων. 

Με την επιφύλαξη του υγειονομικού ελέγχου, οι εξετά¬ 
σεις αυτές δεν είναι απαραίτητες εάν η αρμόδια αρχή μπο¬ 
ρεί να εγγυηθεί ότι η κεφαλή, συμπεριλαμβανομένης της 
γλώσσας και του μυαλού, αποκλείεται να διατεθεί για αν¬ 
θρώπινη κατανάλωση, 

β) στο μακροσκοπικό έλεγχο των πνευμόνων, της τρα¬ 
χείας και του οισοφάγου. Στη ψηλάφηση των πνευμόνων 
και των βρογχικών και μεσοπνευμόνιων λεμφογαγγλίων 
(Ι_ηηΜυΐΌ3ΐίοηβ$, θρ3ΓίβΓί3ίβδ και ητβάίβδϋηβίβδ). Σε περί¬ 
πτωση αμφιβολίας, τα εν λόγω όργανα και λεμφογάγγλια 
πρέπει να τέμνονται και να εξετάζονται. 

γ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του περικαρδίου και της 
καρδιάς. Σε περίπτωση αμφιβολίας, η καρδιά πρέπει να 
τέμνεται και να εξετάζεται, 
δ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του διαφράγματος, 
ε) στο μακροσκοπικό έλεγχο του ήπατος, των γαγγλίων 
της πύλης του ήπατος και των παγκρεατικών γαγγλίων 
(Ι_ηπ.ροΓΐ3ΐ6δ). Στη ψηλάφηση του ήπατος και των λεμφο- 
γαγγλίων του. Στην τομή της γαστρικής επιφάνειας του 
ήπατος με σκοπό την εξέταση των χοληφδρων οδών. 

στ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του γαστρεντερικού σω¬ 
λήνα, του μεσεντερίου, των στομαχικών και μεσεντεριων 
λεμφογαγγλίων (ϋιπ. ςβδίποί, πτβδβηΐβποί, οΓβηίβίβδ και 
οβυόβΙβδ), 

ζ) στο μακροσκοπικό έλεγχο και, ενδεχομένως, στη ψη¬ 
λάφηση του σπληνός, 

η) στο μακροσκοπικό έλεγχο των νεφρών. Στην τομή, εν 
ανάγκη, των νεφρών και των λεμφογαγγλίων τους (ί-ηπ.Γβ- 
Π3ΐβδ), 

θ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του υπεζοκώτα και του πε¬ 
ριτοναίου, 

ι) στο μακροσκοπικό έλεγχο των γεννητικών οργάνων, 
ια) στο μακροσκοπικό έλεγχο του μαστού και των λεμ- 
φογαγγλίων του, ιβ) στο μακροσκοπικό έλεγχο και τη ψη¬ 
λάφηση της ομφαλικής περιοχής και των αρθρώσεων των 
νεαρών ζώων. Σε περίπτωση αμφιβολίας, η ομφαλική πε¬ 
ριοχή πρέπει να τέμνεται και οι αρθρώσεις να διανοίγο- 
νται. 

Ε. Γ ια τα κατοικίδια μόνοπλα: 
α) στο μακροσκοπικό έλεγχο της κεφαλής, μετά δε την 
ελεύθερωση της γλώσσας, και του λαιμού. Τα υπογνάθια, 
τα οπισθοφαρυγγικά και τα παρωτίδια λεμφογάγγλια 
(Ι_ηη.ΓβΐΓορίΐ3Γγη9ϊ3ΐβδ, πτβηάίόυΙβΓθδ και ρβΓΟίίάεί) πρέπει 
να ψηλαφώνται και, εν ανάγκη, να τέμνονται. 

Η γλώσσα, αφού πρώτα ελευθερωθεί κατά τρόπο που 
να επιτρέπει λεπτομερή εξέταση του στόματός και της 
φαρυγγικής κοιλότητας πρέπει να υφίστανται μακροσκο¬ 
πικό έλεγχο και ψηλάφηση. Οι αμυγδαλές πρέπει να αφαι- 
ρούνται. 

β) στο μακροσκοπικό έλεγχο των πνευμόνων, της τρα¬ 
χείας αρτηρίας και του οισοφάγου, Στην ψηλάφηση των 
πνευμόνων. Τα βρογχικά και μεσοπνευμόνια γάγγλια 
(1_ηη.όίίυι·θ3ΐίοηβδ, βρβΠβπδίβδ και ΓΠθάίβδϋηβΙβε) πρέπει 
να ψηλαφώνται και, εν ανάγκη, να τέμνονται. Η τραχεία 
και οι κυριότερες βρογχικές διακλαδώσεις πρέπει να δια- 
νοίγονται κατά μήκος, οι δε πνεύμονες πρέπει να τέμνο- 
νται κατά το τελευταίο τους τριτημόριο καθέτως προς το 
μεγάλο άξονά τους. Εν τούτοις, οι εν λόγω τομές δεν είναι 
απαραίτητες στην περίπτωση που οι πνεύμονες δεν πρό- 
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κειται να διατεθούν για ανθρώπινη κατανάλωση, 

V) στο μακροσκοπικό έλεγχο του περικαρδίου και της 
καρδιάς, η οποία τέμνεται κατά μήκος ώστε να διανοίγο- 
νται οι κοιλίες και να τέμνεται το μεσοκοιλιακό διάφραγμα, 
δ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του διαφράγματος, 
ε) στο μακροσκοπικό έλεγχο του ήπατος, των γαγγλίων 
της πύλης του ήπατος και των παγκρεατικών γαγγλίων 
(ί-ηη.ροΠεΙβδ). Στην ψηλάφηση του ήπατος και των λεμ- 
φογαγγλίων του. Εν ανάγκη, τέμνονται το ήπαρ και τα λεμ- 
φογάγγλια της πύλης του ήπατος καθώς και τα παγκρεα- 
τικά γάγγλια. 

στ) στο μακροσκοπικό έλεγχο του γαστρεντερικού σω¬ 
λήνα, του μεσεντερίου, των στομαχικών και μεσεντερίων 
λεμφογαγγλίων (Ι_ηη.935ΐπά, πιβδθηΐβποί, οτεπίβίβδ και 
03υά3ΐβδ). Εν ανάγκη, τέμνονται τα στομαχικά και μεσε- 
ντέρια λεμφογάγγλια. 

ζ) στο μακροσκοπικό έλεγχο και,ενδεχομένως, στη ψη¬ 
λάφηση του σπληνός, 

η) στο μακροσκοπικό έλεγχο των νεφρών. Στη ψηλά¬ 
φηση των νεφρών και, εν ανάγκη, στην τομή των νεφρών 
και των λεμφογαγγλίων τους (ί-ηη.Γβηβίθδ), 
θ) στο μακροσκοπικό ελεγχο του υπεζοκώτα και του πε¬ 
ριτοναίου, 

ι) στο μακροσκοπικό έλεγχο των γεννητικών οργάνων 
των επιβητόρων και των φοράδων, 
ία) στο μακροσκοπικό ελεγχο του μαστού και των λεμ- 
φογαγγλίων του {ί-ηη.δυρΓβηιβπιηηβπί) και, εν ανάγκη, στην 
τομή των εν λόγω λεμφογαγγλίων, 
ιβ) στο μακροσκοπικό έλεγχο και τη ψηλάφηση της ομ¬ 
φαλικής περιοχής και των αρθρώσεων των νεαρών ζώων. 
Σε περίπτωση αμφιβολίας, η ομφαλική περιοχή πρέπει να 
τέμνεται και οι αρθρώσεις να διανοίγονται, 
ιγ) στην ανίχνευση μελάνωσης ή μελανωμάτων σε όλα 
τα γκριζωπά ή λευκά άλογα. Η εξέταση των μυών και των 
λεμφογαγγλίων (1_ππ. ΙγιηρίΊοηοάί δυότίιοπιΡοίάβί) των 
ώμων γίνεται κάτω από τον ωμοπλατιαίο χόνδρο με χαλά¬ 
ρωση της πρόσφυσης του ενός ώμου. Τα νεφρά πρέπει να 
αποκαλύπτονται και να εξετάζονται αφού τμηθούν απο 
άκρη σε άκρη. 

ΣΤ. Σε περίπτωση αμφιβολίας, ο επίσημος κτηνίατρος 
μπορεί να πραγματοποιεί και άλλες τομές και επιθεωρή¬ 
σεις των σχετικών τμημά των των ζώων, οι οποίες είναι 
απαραίτητες για την έκδοση τελικής διάγνωσης. 

Όταν ο επίσημος κτηνίατρος διαπιστώνει ότι δεν τη¬ 
ρούνται οι κανόνες υγιεινής του παρόντος κεφαλαίου ή ότι 
παρεμποδίζεται η κατάλληλη υγειονομική επιθεώρηση, 
μπορεί να παρεμβαίνει στη χρήση του εξοπλισμού ή των 
χώρων και να λαμβάνει οποιοδήποτε μέτρο, ή και να μειώ¬ 
νει το ρυθμό παραγωγής ή να διακόπτει προσωρινά τη δια¬ 
δικασία παραγωγής. 

Ζ. Οι προαναφερόμενοι λεμφαδένες, των οποίων απαι¬ 
τείται η τομή, πρέπει να υποβάλλονται συστηματικά σε 
πολλαπλές τομές και σε μακροσκοπικό έλεγχο. 

42. Α. Ο επίσημος κτηνίατρος πρέπει, επιπλέον να 
πραγματοποιεί συστηματικά: 

1. την ανίχνευση της κυστικέρκωσης των χοίρων. Η εξέ¬ 
ταση αυτή πρέπει να περιλαμβάνει εξέταση των άμεσα 
ορατών μυϊκών επιφανειών, και ιδίως των μηριαίων μυών, 
των πυλών του διαφράγματος, των μεσοπλεύριων μυών, 
της καρδιάς, της γλώσσας και του λάρυγγα και, αν είναι 
απαραίτητο, του κοιλιακού τοιχώματος και των ψωιτών 
μυών, απαλλαγμένων από τους λιπαρούς ιστούς. 


2. την ανίχνευση της μάλης των μονόπλων δια προσεκτι¬ 
κής εξετάσεως του βλενογόννου της τραχείας, του λά¬ 
ρυγγα, των ρινικών κοιλοτήτων, των κόλπων και των δια- 
κλαδώσεών τους, με τομή της κεφαλής στο μέσο της και 
αφαίρεση του ρινικού διαφράγματος. 

3. την τριχινοσκόπηση του νωπού κρέατος χοίρων και 
ίππων με γραμμωτούς μυς. 

Η εξέταση αυτή πραγματοποιείται σύμφωνα με επιστη¬ 
μονικά αναγνωρισμένες και πρακτικά δοκιμασμένες μεθό¬ 
δους και ιδίως με τις μεθόδους που καθορίζονται από κοι¬ 
νοτικές οδηγίες ή από άλλα διεθνή πρότυπα. 

Τα αποτελέσματα πρέπει να αξιολογούνται με εργαστη¬ 
ριακή μέθοδο αναφοράς που καθορίζεται με τη κοινοτική 
διαδικασία μετά απο γνώμη της επιστημονικής κτηνιατρι¬ 
κής επιτροπής, και της οποίας η αξιοπιστία είναι τουλάχι¬ 
στον ισοδύναμη με την τριχινοσκόπηση που προβλέπεται 
στο παράρτημα Ε’σημείο 1 του π.δ/τος 599/1985. 

Β. Τα αποτελέσματα των υγειονομικών επιθεωρήσεων 
πριν και μετά τη σφαγή καταγράφονται από τον επίσημο 
κτηνίατρο και, σε περίπτωση διάγνωσης ασθένειας μετα¬ 
διδόμενης στον άνθρωπο που αναφέρεται στο άρθρο 6, 
κοινοποιούνται στις αρμόδιες κτηνιατρικές αρχές που εί¬ 
ναι υπεύθυνες για τον υγειονομικό έλεγχο της αγέλης από 
την οποία προέρχονται τα ζώα, καθώς και στον υπεύθυνο 
της αγέλης αυτής. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ IX 

ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΕΣ ΓΙΑ ΤΟ ΚΡΕΑΣ 
ΠΟΥ ΠΡΟΟΡΙΖΕΤΑΙ ΓΙΑ ΤΕΜΑΧΙΣΜΟ 

43. Ο τεμαχισμός σε τεμάχια μικρότερα από αυτά που 
αναφέρονται στο άρθρο 3 παράγραφος 1 σημείο Α, η 
αφαίρεση των οστών ή ο τεμαχισμός των παραπροϊόντων 
των βοοειδών σε φέτες, επιτρέπεται μόνο σε εγκεκριμένα 
εργαστήρια τεμαχισμού. 

44.0 ασκών την εκμετάλλευση, ο ιδιοκτήτης ή ο εκπρό¬ 
σωπος του, υποχρεούται να διευκολύνει τις εργασίες 
ελέγχου της επιχειρήσεως, και ιδίως να πραγματοποιεί 
κάθε χειρισμό που κρίνεται χρήσιμος και να θέτει στη διά¬ 
θεση της υπηρεσίας ελέγχου τους αναγκαίους εξοπλι¬ 
σμούς. Ιδιαίτερα, πρέπει να είναι σε θέση, κάθε φορά που 
θα ερωτηθεί, να γνωρίζει στον επίσημο κτηνίατρο που εί¬ 
ναι επιφορτισμένος με τον έλεγχο την προέλευση του 
κρέατος που εισάγεται στην εγκατάσταση του και την κα¬ 
ταγωγή των σφαζομένων ζώων. 

45. Με την επιφύλαξη του κεφαλαίου Ω σημείο 19 δεύ¬ 
τερο εδάφιο το κρέας που δεν πληροί τους όρους του άρ¬ 
θρου 3 παράγραφος 1 σημείο Β στοιχείο β’ του παρόντος 
δ/τος μπορεί να βρίσκεται στα εγκεκριμένα εργαστήρια 
τεμαχισμού μόνο εφόσον αποθηκεύεται σε ειδικούς χώ¬ 
ρους, πρέπει δε να τεμαχίζεται σε άλλους χώρους ή σε 
διαφορετικό χρόνο από ό,τι το κρέας που ανταποκρίνεται 
στους εν λόγω όρους. Ο επίσημος κτηνίατρος πρέπει να 
έχει πάντοτε ελεύθερη πρόσβαση σε όλους τους χώρους 
αποθήκευσης και εργασίας για να ελέγχει την αυστηρή τή¬ 
ρηση των παραπάνω διατάξεων. 

46. α) Το νωπό κρέας πρέπει να εισάγεται στους χώ¬ 
ρους που αναφέρονται στο κεφάλαιο III σημείο 15 στοι¬ 
χείο β’ ανάλογα με τις ανάγκες. Αμέσως μετά τον τεμαχι¬ 
σμό και, ενδεχομένως, τη δεύτερη συσκευασία, το κρέας 
πρέπει να μεταφέρεται στον κατάλληλο ψυκτικό χώρο που 
αναφέρεται στο σημείο 15 στοιχείο α’ του ίδιου κεφα¬ 
λαίου. 
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β) το κρέας που εισάγεται σε ένα χώρο τεμαχισμού πρέ¬ 
πει να ελέγχεται και, εν ανάγκη, να καθαρίζεται. Η θέση 
εργασίας όπου γίνονται οι εργασίες αυτές πρέπει να έχει 
τον κατάλληλο εξοπλισμό και επαρκή φωτισμό. 

γ) κατά τη διάρκεια του τεμαχισμού, της αποστέωσης 
και της πρώτης και δεύτερης συσκευασίας, το κρέας δια¬ 
τηρείται σε συνεχή εσωτερική θερμοκρασία ίση ή κατώ¬ 
τερη των +7x0. Κατά τη διάρκεια του τεμαχισμού, η θερ¬ 
μοκρασία του χώρου πρέπει να είναι ίση ή κατώτερη των 
+12χ 0. Κατά τον τεμαχισμό, την πρώτη και δεύτερη συ- 
σκευασία, τα συκώτια πρέπει να διατηρούνται διαρκώς σε 
θερμοκρασία ίση ή μικρότερη των +3χ 0. Κατά τον τεμαχι¬ 
σμό, την αποστέωση, τον τεμαχισμό σε φέτες ή σε κύ¬ 
βους, την πρώτη και την δεύτερη συσκευασία, η θερμο¬ 
κρασία των συκωτιών, των νεφρών και του κρέατος των 
κεφαλών πρέπει να διατηρείται σταθερά σε +3x0 το 
πολύ. 

δ) κατά παρέκκλιση των στοιχείων α' και γ’, το κρέας δύ- 
ναται να τεμαχίζεται εν θερμώ. Στην περίπτωση αυτή, το 
κρέας πρέπει να μεταφέρεται απευθείας από το χώρο 
σφαγής στο χώρο τεμαχισμού. Ο χώρος σφαγής και ο χώ¬ 
ρος τεμαχισμού πρέπει, στην περίπτωση αυτή, να ευρί- 
σκονται στο ίδιο κτιριακό συγκρότημα και αρκετά κοντά ο 
ένας με τον άλλο, διότι το προς τεμαχισμό κρέας πρέπει 
να μεταφέρεται χωρίς μεταφόρτωση από τον ένα χώρο 
στον άλλο και ο τεμαχισμός πρέπει να γίνεται αμέσως. 
Αμέσως μετά την πραγματοποίηση του τεμαχισμού και εν¬ 
δεχομένως της δεύτερης συσκευασίας, το κρέας πρέπει 
να μεταφέρεται στυον κατάλληλο ψυκτικό χώρο. 

ε) ο τεμαχισμός πρέπει να γίνεται κατά τέτοιο τρόπο 
ώστε να αποφεύγεται κάθε ρύπανση του κρέατος. Τα 
θραύσματα των οστών και οι θρόμβοι αίματος πρέπει να 
αφαιρούνται. Το κρέας που προέρχεται από τον τεμαχισμό 
και δεν προορίζεται για ανθρώπινη κατανάλωση συγκε¬ 
ντρώνεται βαθμηδόν στις εγκαταστάσεις, δοχεία ή χώ¬ 
ρους που προβλέπονται στο σημείο 4 στοιχείο δ'. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ X 

ΥΓΕΙΟΝΟΜΙΚΟΣ ΕΛΕΓΧΟΣ ΤΟΥ 
ΤΕΜΑΧΙΣΜΕΝΟΥ ΚΑΙ ΑΠΟΘΗΚΕΥΜΕΝΟΥ ΚΡΕΑΤΟΣ 

47. Τα εγκεκριμένα εργαστήρια τεμαχισμού και οι εγκε¬ 
κριμένες ψυκτικές αποθήκες ελέγχονται από επίσημο 
κτηνίατρο. 

48. Ο έλεγχος του επίσημου κτηνιάτρου περιλαμβάνει 
τις ακόλουθες εργασίες: 

- έλεγχο των εισόδων και εξόδων νωπού κρέατος, 

- υγειονομική επιθεώρηση του νωπού κρέατος που βρί¬ 
σκεται στις αναφαερομενες στο σημείο 47 εγκαταστά¬ 
σεις, 

- υγειονομική επιθεώρηση του νωπού κρέατος προ των 
εργασιών τεμαχισμού και κατά την έξοδο του από τις ανα- 
φερόμενες στο σημείο 47 εγκαταστάσεις, 

- έλεγχο της καθαριότητας των χώρων, των εγκαταστά¬ 
σεων και των εργαλείων που προβλέπονται στο κεφάλαιο 
V, καθώς και της υγιεινής του προσωπικού, συμπεριλαμ¬ 
βανομένων των ενδυμάτων του, 

- κάθε άλλο έλεγχο τον οποίο ο επίσημος κτηνίατρος κρί¬ 
νει χρήσιμο για τον έλεγχο της τήρησης των διατάξεων του 
παρόντος δ/τος. 


ΚΕΦΑΛΑΙΟ XI 

ΣΗΜΑΝΣΗ ΚΑΤΑΛΛΗΛΟΤΗΤΑΣ 

49. Η σήμανση καταλληλότητας πρέπει να πραγματο¬ 
ποιείται υπό την ευθύνη του επίσημου κτηνιάτρου. Για το 
σκοπό αυτό, αυτός διατηρεί και φυλάσσει υπ’ευθύνη του: 

α) τα εργαλεία που προορίζονται για τη σήμανση καταλ¬ 
ληλότητας του κρέατος, τα οποία δύναται να παραδίδει 
στο βοηθητικό προσωπικό μόνο καά τη στιγμή της σήμαν¬ 
σης και το αναγκαίο γι'αυτήν χρονικό διάστημα, 

β) τις ετικέτες και το υλικό πρώτης συσκευασίας εφό¬ 
σον αυτές φέρουν ήδη τη σφραγίδα που προβλέπεται στο 
παρόν κεφάλαιο. Οι ετικέτες αυτές και αυτό το υλικό πρώ¬ 
της συσκευασίας παραδίδονται στο βοηθητικό προσωπικό 
τη στιγμή κατά την οποία πρέπει να τοποθετηθούν και σε 
αριθμό αντίστοιχο προς τις ανάγκες. 

50. Η σήμανση καταλληλότητας πρέπει να είναι: 

α) είτε ωοειδής σφραγίδα, πλάτους τουλάχιστον 6,5 εκ. 
και ύψους 4,5 εκ. Επί της σφραγίδας πρέπει να αναγρά¬ 
φονται με απολύτως ευανάγνωστους χαρακτήρες οι κατω¬ 
τέρω ενδείξεις: 

- στο άνω τμήμα το όνομα «ΕΛΛΑΣ», εφόσον πρόκειται για 
κρέατα που υπέστησαν τον έλεγχο σε ελληνικά σφαγεία, ή 
το όνομα, του κράτους μέλους όπου έχει την έδρα της η 
εγκατάσταση στην οποία έγινε ο υγειονομικός έλεγχος 
των κρεάτων, 

- στο κέντρο, ο αριθμός κτηνιατρικής έγκρισης της εγκα¬ 
τάστασης, 

- στο κάτω τμήμα, το αρκτικόλεξο ΕΟΚ για τα εγχωρίως 
σφαζόμενα, ή ένα απο τα αρκτικόλεξα ΟΕΕ, ΕΟΡ, ΕνΥΟ, 
ΕΕΟ ή ΕΕΟ, για τα κρέατα που έχουν ελεγχθεί σε εγκατα¬ 
στάσεις άλλου κράτους μέλους 

β) είτε ωοειδής σφραγίδα, πλάτους τουλάχιστον 6,5εκ. 
και ύψους 4,5εκ. Επί της σφραγίδας πρέπει να αναγράφο¬ 
νται με απολύτως ευανάγνωστους χαρακτήρες οι κατω¬ 
τέρω ενδείξεις: 

- στο άνω τμήμα, το σήμα που χαρακτηρίζει τη χώρα απο¬ 
στολής, με κεφαλαία, δηλαδή: ΕΙ_ για τα κρέατα που ελέγ¬ 
χονται σε ελληνικά σφαγεία, ήΒ-ΟΚ-ϋ-Ε-Ρ-ΙΒΙ,-Ι 
-1. - ΝΙ_ - Ρ - υκ για τα ελεγχθέντα σε άλλο σφαγείο κρά¬ 
τους μέλους, ακολουθούμενο από τον αριθμό κτηνιατρι¬ 
κής έγκρισης της εγκατάστασης, 

- στο κάτω τμήμα, το αρκτικόλεξο ΕΟΚ για τα εγχωρίως 
σφαζόμενα, ή ένα απο τα αρκτικόλεξα ΟΕΕ, ΕΟΡ, ΕννΟ, 
ΕΕΟ ή ΕΕΟ, για τα κρέατα που έχουν ελεγχθεί σε εγκατα¬ 
στάσεις άλλου κράτους μέλους. 

Οι χαρακτήρες πρέπει να έχουν ύψος τουλάχιστον 
0,8εκ. για τα γράμματα και τουλάχιστον 1 εκ. για τα ψηφία. 
Η σήμανση καταλληλότητας δύναται, επιπλέον, να περι¬ 
λαμβάνει ένδειξη που να επιτρέπει την εξακρίβωση της 
ταυτότητας του κτηνιάτρου που έχει διενεργήσει την 
υγειονομική επιθεώρηση του κρέατος. 

51. Τα σφάγια σημαίνονται, δια μελάνης ή πυρός, με 
σφραγίδα σύμφωνα με το σημείο 49: 

- αυτά που ζυγίζουν πάνω από 65Κς πρέπει να φέρουν τη 
σήμανση της σφραγίδας σε κάθε ημιμόριο, τουλάχιστον 
στα ακόλουθα μέρη: 

εξωτερική πλευρά του μηρού, οσφύς, ράχη, στήθος και 
ώμος, 

- τα άλλα πρέπει να φέρουν τουλάχιστον τέσσερις σημάν¬ 
σεις σφραγίδας, στις ωμοπλάτες και την εξωτερική 
πλευρά των μηρών. 

52. Τα συκώτια των βοοειδών, των χοίρων και των μονό- 
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πλων σημαίνονται δια πυρός με σφραγίδα σύμφωνα με το 
σημείο 50. 

Τα παραπροϊόντα όλων των ειδών σημαίνονται, δια με¬ 
λάνης ή πυρός, με σφραγίδα σύμφωνα με το σημείο 50, 
εκτός αν φέρουν πρώτη ή δεύτερη συσκευασία και έχουν 
σημανθεί σύμφωνα με τα σημεία 55 και 56. 

53. Τα κομμάτια που έχουν ληφθεί στα εργαστήρια τε¬ 
μαχισμού από σημανθέντα σφάγια, πρέπει να σημαίνο- 
νται, δια μελάνης ή πυρός, με σήμα καταλληλότητας, σύμ¬ 
φωνα με το σημείο 50, εκτός εάν φέρουν πρώτη ή δεύ¬ 
τερη συσκευασία, και, εάν πρόκειται για σύνολο πλευρών, 
να φέρουν σήμα που επιτρέπει τον προσδιορισμό του 
σφαγείου καταγωγής. 

54. Η δεύτερη συσκευασία πρέπει πάντα να σημαίνεται 
σύμφωνα με το σημείο 55. 

55. Τα συσκευασμένα με δεύτερη συσκευασία τεμαχι¬ 
σμένα κομμάτια και παραπροϊόντα που αναφέρονται στο 
σημείο 52 δεύτερο εδάφιο και στο σημείο 53, συμπερι¬ 
λαμβανομένων των τεμαχισμένων συκωτιών βοοειδών, 
πρέπει να φέρουν σφραγίδα σύμφωνα με τις προδιαγρα¬ 
φές του σημείου 50, η οποία να φέρει τον αριθμό κτηνια¬ 
τρικής έγκρισης του εργαστηρίου τεμαχισμού αντί για τον 
αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης του σφαγείου και να είναι 
επικολλημένη ως ετικέτα ή τυπωμένη πάνω στη δεύτερη 
συσκευασία έτσι ώστε να καταστρέφεται με το άνοιγμα 
αυτής της συσκευασίας. Η ετικέτα αυτή φέρει επίσης αύ- 
ξοντα αριθμό. Ωστόσο, όταν τα τεμαχισμένα κομμάτια ή τα 
παραπροϊόντα συσκευάζονται σε πρώτη συσκευασία σύμ¬ 
φωνα με το κεφάλαιο XII σημείο 62, η προαναφερόμενη 
ετικέτα μπορεί να τίθεται στην πρώτη συσκευασία. Επι¬ 
πλέον, όταν τα παραπροϊόντα συσκευάζονται σε δεύτερη 
συσκευασία σε σφαγείο, η σφραγίδα πρέπει να περιλαμ¬ 
βάνει τον αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης αυτού του σφα¬ 
γείου. 

56. Επιπλέον των διατάξεων του σημείου 55, όταν το 
νωπό κρέας συσκευάζεται σε πρώτη συσκευασία σε 
εμπορικές μερίδες που προορίζονται για άμεση πώληση 
στον καταναλωτή, τυπωμένο αντίγραφο της σφραγίδας 
που προβλέπεται στο σημείο 50 στοιχείο α’ πρέπει να 
υπάρχει επί της πρώτης συσκευασίας ή επί ετικέτας που 
τίθεται επί της πρώτης συσκευασίας. Η σφραγίδα πρέπει 
να περιλαμβάνει τον αριθμό της κτηνιατρικής έγκρισης 
του εργαστηρίου τεμαχισμού. Οι διαστάσεις που προβλέ- 
πονται στο σημείο 50 δεν εφαρμόζονται στη σήμανση που 
αναφέρεται στο παρόν σημείο. Ωστόσο, όταν τα παρα¬ 
προϊόντα συσκευάζονται σε πρώτη συσκευασία σε σφα¬ 
γείο, η σφραγίδα πρέπει να περιλαμβάνει τον αριθμό κτη¬ 
νιατρικής έγκρισης του σφαγείου αυτού. 

57. Το κρέας των μονόπλων και η δεύτερη συσκευασία 
τους πρέπει να φέρουν ειδική σήμανση που θα καθοριστεί 
με τη κοινοτική διαδικασία. 

58. Οι χρησιμοποιούμενες μελάνες σφράγισης πρέπει 
να είναι εγκεκριμένες σύμφωνα με την ισχύουσα νομοθε¬ 
σία σχετικά με τις χρωστικές ύλες που επιτρέπεται να χρη¬ 
σιμοποιούνται στα τρόφιμα. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ XII 

ΠΡΩΤΗ ΚΑΙ ΔΕΥΤΕΡΗ 
ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ ΝΩΠΟΥ ΚΡΕΑΤΟΣ 

59. α) Η δεύτερη συσκευασία (π.χ. ξυλοκιβώτια, χαρτο¬ 
κιβώτια) πρέπει να ανταποκρίνεται προς όλους τους κανό¬ 
νες υγιεινής και ιδίως: 


- να μη δύναται να αλλοιώνει τα οργανοληπτικά χαρακτη¬ 
ριστικά του κρέατος, 

- να μη δύναται να μεταδόσει στα κρέατα ουσίες επιβλα¬ 
βείς για την υγεία του ανθρώπου, 

- να είναι αρκετά στερεή ώστε να εξασφαλίζει αποτελε¬ 
σματική προστασία του κρέατος κατά τη διάρκεια της με¬ 
ταφοράς και των χειρισμών. 

β) Η δεύτερη συσκευασία δεν πρέπει να επαναχρησιμο- 
ποιείται για τη συσκευασία του κρέατος, εκτός εάν είναι 
από υλικό ανθεκτικό στη διάβρωση, εάν καθαρίζεται εύ¬ 
κολα και εάν έχει προηγουμένως καθαρισθεί και απολυ- 
μανθεί. 

60. Όταν ενδεχομένως, το τεμαχισμένο νωπό κρέας ή 
τα παραπροϊόντα συσκευάζονται σε πρώτη συσκευασία, η 
εργασία αυτή πρέπει να πραγματοποιείται αμέσως μετά 
τον τεμαχισμό και κατά τρόπο σύμφωνο προς τους κανό¬ 
νες υγιεινής. 

Εξαιρέσει των τεμαχίων λαρδιού και στήθους, το τεμαχι¬ 
σμένο κρέας και τα παραπροϊόντα πρέπει, σε όλες τις πε¬ 
ριπτώσεις, να έχουν προστατευτική πρώτη συσκευασία, 
εκτός εάν μεταφέρονται κρεμασμένα. 

Η πρώτη αυτή συσκευασία πρέπει να είναι διαφανής και 
άχρωμη και να ανταποκρίνεται, επιπλέον, στους όρους 
που αναφέρονται στο σημείο 59 στοιχείο α’ πρώτο και 
δεύτερο εδάφιο. Δεν δύναται να χρησιμοποιείται δεύτερη 
φορά για την πρώτη συσκευασία κρέατος. 

Τα τεμαχισμένα συκώτια βοοειδών πρέπει να συσκευά¬ 
ζονται μεμονωμένα. Κάθε συσκευασία πρέπει να περιέχει 
μόνο ένα πλήρες όργανο, τεμαχισμένο σε φέτες και πα- 
ρουσιαζόμενο στην αρχική του μορφή. 

61. Το κρέας που φέρει πρώτη συσκευασία πρέπει να 
συσκευάζεται σε δεύτερη συσκευασία. 

62. Ωστόσο, εάν η πρώτη συσκευασία ανταποκρίνεται 
σε όλες τις προστατευτικές προϋποθέσεις της δεύτερης 
συσκευασίας, δεν πρέπει να είναι διαφανής ή άχρωμη και 
δεν είναι αναγκαίο να τίθεται εντός δεύτερου περιέκτη, 
εφόσον πληρούνται οι άλλοι όροι του σημείου 59. 

63. Ο τεμαχισμός, η αποστέωση και η πρώτη και η δεύ¬ 
τερη συσκευασία, δύνανται να γίνονται στον ίδιο χώρο 
εφόσον πληρούνται οι εξής προϋποθέσεις: 

α) ο χώρος πρέπει να είναι αρκετά ευρύς και διευθετη¬ 
μένος κατά τέτοιο τρόπο ώστε να εξασφαλίζονται οι υγιει¬ 
νές συνθήκες των εργασιών, 
β) η πρώτη και η δεύτερη συσκευασία τοποθετούνται, 
αμέσως μετά την κατασκευή τους, σε ερμητικά κλεισμένο 
προστατευτικό περιτύλιγμα, που προφυλάσσει από κάθε 
φθορά κατά τη μεταφορά προς τις εγκαταστάσεις, και 
αποθηκεύονται υπό υγιεινές συνθήκες σε χωριστό χώρο 
της εγκατάστασης, 

γ) οι χώροι αποθήκευσης του υλικού συσκευασίας πρέ¬ 
πει να είναι απαλλαγμένοι από σκόνη και βλαβερά ζωϋφια 
και να μην επικοινωνούν με χώρους που περιέχουν ουσίες 
δυνάμενες να μολύνουν το νωπό κρέας. Τα υλικά συ- 
σκευασίας δεν πρέπει να αποθηκεύονται επί του δαπέ¬ 
δου, 

δ) οι δεύτερες συσκευασίες συναρμολογούνται υπό 
υγιεινές συνθήκες πριν από την είσοδό τους στο χώρο, 
ε) οι δεύτερες συσκευασίες εισάγονται υπο υγιεινές 
προϋποθέσεις στους χώρους συσκευασίας και χρησιμο¬ 
ποιούνται αμέσως. Δεν πρέπει να χρησιμοποιούνται από 
προσωπικό που χειρίζεται νωπό κρέας, 
στ) αμέσως μετά την πρώτη συσκευασία, το νωπό κρέας 
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πρέπει να τοποθετείται στους προβλεπόμενους για το 
σκοπό αυτό χώρους αποθήκευσης. 

64. Οι συσκευασίες που αναφέρονται στο παρόν κεφά¬ 
λαιο μπορούν να περιέχουν μόνο τεμαχισμένο κρέας που 
ανήκει στο ίδιο είδος ζώων. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ XIII 

ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΤΙΚΟ ΚΑΤΑΛΛΗΛΟΤΗΤΑΣ 

65. Το πρωτότυπο του πιστοποιητικού καταλληλότητας, 
που πρέπει να συνοδεύει το κρέας κατά τη μεταφορά του 
προς το κράτος μέλος προορισμού, πρέπει να εκδίδεται 
από επίσημο κτηνίατρο κατά τη στιγμή της φόρτωσης. 

Το πιστοποιητικό πρέπει να ανταποκρίνεται, ως προς τη 
μορφή και το περιεχόμενό του, στο υπόδειγμα του παραρ¬ 
τήματος IV, πρέπει δε να συντάσσεται τουλάχιστον στην ή 
τις επίσημες γλώσσες του τόπου προορισμού και να απο- 
τελείται από ένα μόνο φύλλο. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ XIV 

ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗ 

66. Το νωπό κρέας πρέπει να ψύχεται αμέσως μετά την 
υγειονομική επιθεώρηση μετά τη σφαγή και να διατηρείται 
μονίμως σε θερμοκρασία το πολύ +7x0 για τα σφάγια και 
τα τεμάχιά τους και +3x0 για τα παραπροϊόντα. 

Κατά περίπτωση, η αρμόδια αρχή μπορεί να παρέχει πα¬ 
ρεκκλίσεις από την απαίτηση αυτή για τη μεταφορά του 
κρέατος προς τα εργαστήρια τεμαχισμού ή τα κρεοπωλεία 
που βρίσκονται κοντά στο σφαγείο, υπό την προϋπόθεση 
ότι ο χρόνος μεταφοράς δεν υπερβαίνει τη μία ώρα, και για 
λόγους τεχνικής της ωρίμανσης του κρέατος. Το νωπό 
κρέας που προορίζεται για κατάψυξη πρέπει να έρχεται 
απευθείας από εγκεκριμένο σφαγείο ή από εγκεκριμένο 
εργαστήριο τεμαχισμού. 

Η κατάψυξη του νωπού κρέατος μπορεί να πραγματο¬ 
ποιείται μόνο στους χώρους της εγκατάστασης, όπου πα- 
ρήχθη ή τεμαχίσθηκε το κρέας ή σε εγκεκριμένη ψυκτική 
αποθήκη με τη χρησιμοποίηση κατάλληλου εξοπλισμού. 

Τα τεμάχια που αναφέρονται στο άρθρο 3 παράγραφος 
1 σημείο Α του παρόντος δ/τος, τα τεμάχια που αναφέρο- 
νται στο κεφάλαιο XI σημείο 53 του παρόντος παραρτήμα¬ 
τος και τα παραπροϊόντα που προορίζονται για κατάψυξη 
πρέπει να καταψύχονται χωρίς καθυστέρηση, εκτός αν η 
ωρίμανση απαιτείται για υγειονομικούς λόγους. Στην περί¬ 
πτωση αυτή, πρέπει να καταψύχονται αμέσως μετά την 
ωρίμανση. 

Τα σφάγια, τα ημιμόρια ή τα ημιμόρια που τεμαχίζονται 
σε τρία το πολύ κομμάτια και τα τεταρτημόρια που προορί¬ 
ζονται για κατάψυξη πρέπει να καταψύχονται χωρίς αδι¬ 
καιολόγητη καθυστέρηση μετά από μια περίοδο σταθερο¬ 
ποίησης. 

Το τεμαχισμένο κρέας που προορίζεται για κατάψυξη 
πρέπει να καταψύχεται χωρίς αδικαιολόγητη καθυστέ¬ 
ρηση μετά τον τεμαχισμό. 

Το κατεψυγμένο κρέας πρέπει να έχει εσωτερική θερ¬ 
μοκρασία το πολύ -12x0 και να μην αποθηκεύεται στη 
συνέχεια σε υψηλότερες θερμοκρασίες. 

Το νωπό κρέας που υποβάλλεται σε διαδικασία κατάψυ¬ 
ξης πρέπει να φέρει την ένδειξη του μήνα και του έτους 
που καταψύχθηκε. 

67. Κανένα άλλο προϊόν το οποίο μπορεί να προσβάλλει 
τους όρους υγιεινής του κρέατος ή να το μολύνει δεν πρέ¬ 


πει να αποθηκεύεται στους χώρους που αναφέρονται στο 
κεφάλαιο IV σημεία 16 και 17, εκτός εάν το κρέας συ¬ 
σκευάζεται και αποθηκεύεται χωριστά. 

68. Η θερμοκρασία αποθηκεύσεως στους χώρους απο¬ 
θήκευσης που αναφέρονται στο κεφάλαιο IV σημεία 16 
και 17 πρέπει να καταγράφεται. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ XV 
ΜΕΤΑΦΟΡΑ 

69. Το νωπό κρέας πρέπει να μεταφέρεται με μεταφο¬ 
ρικά μέσα εφοδιασμένα με σύστημα ερμητικού κλεισίμα¬ 
τος ή, προκειμένου για νωπό κρέας που εισάγεται σύμ¬ 
φωνα με το μέρος Γ' του π.δ/τος 420/1993 (179 Α') ή για 
νωπό κρέας υπό διαμετακόμιση δια μέσου του εδάφους 
τρίτης χώρας, με μολυβδοσφραγισμένα μεταφορικά μέσα 
σχεδιασμένα και εξοπλισμένα κατά τέτοιο τρόπο ώστε να 
διατηρείται καθόλη τη διάρκεια της μεταφοράς η θερμο¬ 
κρασία που προβλέπεται στο κεφάλαιο XIV. 

Κατά παρέκκλιση από το πρώτο εδάφιο, τα σφάγια, τα 
ημιμόρια, τα ημιμόρια που τεμαχίζονται σε τρία το πολύ 
κομμάτια και τα τεταρτημόρια μπορούν να μεταφέρονται 
σε θερμοκρασίες υψηλότερες από τις θερμοκρασίες που 
προβλέπονται στο κεφάλαιο XIV υπό προϋποθέσεις που 
θα καθοριστούν με τη κοινοτική διαδικασία. 

70. Τα μέσα μεταφοράς του κρέατος αυτού πρέπει να 
ανταποκρίνονται στις ακόλουθες απαιτήσεις: 

α) τα εσωτερικά τοιχώματά τους ή κάθε άλλο τμήμα που 
δύναται να έλθει σε επαφή με το κρέας πρέπει να κατα¬ 
σκευάζονται από υλικά ανθεκτικά στη διάβρωση και μη δυ- 
νάμενα να αλλοιώσουν τα οργανοληπτικά χαρακτηριστικά 
του κρέατος ούτε να το καταστήσουν επιβλαβές για την 
ανθρώπινη υγεία, Τα τοιχώματα αυτά πρέπει να είναι λεία 
και να καθαρίζονται και να απολυμαίνονται εύκολα. 

β) πρέπει να είναι εφοδιασμένα με αποτελεσματικές 
συσκευές που να εξασφαλίζουν την προστασία του κρέα¬ 
τος από τα έντομα και τη σκόνη και να είναι στεγανά κατά 
τρόπο που να αποφεύγεται κάθε διαρροή υγρών, 

γ) πρέπει, για τη μεταφορά των σφαγίων, των ημιμο¬ 
ρίων, των ημιμορίων που τεμαχίζονται σε τρία το πολύ 
κομμάτια ή των τεταρτημόριων, καθώς και του μη συ¬ 
σκευασμένου σε δεύτερη συσκευασία τεμαχισμένου κρέ¬ 
ατος, να είναι εφοδιασμένα με στηρίγματα αναρτήσεως 
από υλικά ανθεκτικά στη διάβρωση τοποθετημένα σε τέ¬ 
τοιο ύψος ώστε το κρέας να μην εφάπτεται του δαπέ¬ 
δου. Η διάταξη αυτή δεν εφαρμόζεται στο κατεψυγμένο 
κρέας που είναι εφοδιασμένο με υγιεινή δεύτερη συ¬ 
σκευασία. Ωστόσο, στην περίπτωση αεροπορικής μετα¬ 
φοράς, δεν απαιτούνται στηρίγματα αναρτήσεως του κρέ¬ 
ατος εφόσον έχει προβλεφθεί για τη φόρτωση, διαμονή 
και εκφόρτωση εξοπλισμός από υλικά που αντέχουν στη 
διάβρωση. 

71. Τα μέσα μεταφοράς του κρέατος δεν δύνανται σε 
καμιά περίπτωση να χρησιμοποιούνται για τη μεταφορά 
ζώντων ζώων ή κάθε άλλου προϊόντος το οποίο δύναται να 
αλλοιώσει ή να μολύνει το κρέας. 

72. Κάθε άλλο προϊόν που δύναται νε επιρεάσει τις συν¬ 
θήκες υγιεινής του κρέατος ή να το μολύνει δεν πρέπει να 
μεταφέρεται συγχρόνως με το κρέας μέσα στο ίδιο μετα¬ 
φορικό μέσο, εκτός εάν λαμβάνονται οι κατάλληλες προ¬ 
φυλάξεις. Το συσκευασμένο κρέας πρέπει να μεταφέρε- 
ται με χωριστά μεταφορικά μέσα από ό,τι το ασυσκεύα¬ 
στο, εκτός εάν μέσα στο ίδιο μεταφορικό μέσο υπάρχει 
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επαρκής υλικός διαχωρισμός ώστε να προφυλάσεται το 
ασυσκεύαστο κρέας από το συσκευασμένο. Επιπλέον, οι 
στόμαχοι πρέπει να μεταφέρονται μόνον εφόσον έχουν 
λευκανθεΐ ή καθαρισθεί, οι δε κεφαλές και τα άκρα μόνον 
εφόσον έχουν υποστεί εκδορά ή ζεματιστεί και αποτριχω¬ 
θεί. 

73. Το νωπό κρέας δεν μπορεί να μεταφέρεται μέσα σε 
μεταφορικά μέσα που δεν είναι καθαρά και δεν έχουν 
απολυμανθεί. 

74. Τα σφάγια, τα ημιμόρια που τεμαχίζονται σε τρία το 
πολύ κομμάτια και τα τεταρτημόρια, εξαιρέσει του κατε- 
ψυγμένου κρέατος που είναι συσκευασμένο σε δεύτερη 
συσκευασία σύμφωνα με τις απαιτήσεις της υγιεινής, πρέ¬ 
πει να μεταφέρονται πάντα αναρτημένα, εκτός από την 
περίπτωση της αεροπορικής μεταφοράς που αναφέρεται 
στο σημείο 70 στοιχείο γ'. 

Τα άλλα κομμάτια καθώς και τα παραπροϊόντα πρέπει 
να αναρτώνται ή να τοποθετούνται επί υποστηριγμάτων, 
εφόσον δεν περιέχονται εντός δεύτερης συσκευασίας ή 
δεν ευρίσκονται εντός δοχείων από υλικά ανθεκτικά στη 
διάβρωση. Τα υποστηρίγματα αυτά, τα μέσα συσκευασίας 
ή τα δοχεία πρέπει να ανταποκρίνονται προς τις απαιτή¬ 
σεις της υγιεινής και ιδίως, όσον αφορά τη δεύτερη συ¬ 
σκευασία, τις διατάξεις του παρόντος δ/τος. Τα εντόσθια 
πρέπει πάντοτε να μεταφέρονται εντός δεύτερης συ¬ 
σκευασίας ανθεκτικής και αδάβροχης στα υγρά και τις λι¬ 
παρές ουσίες η οποία δύναται να επαναχρησιμοποιείται 
μόνον αφού καθαρισθεί και απολυμανθεί. 

75.0 επίσημος κτηνίατρος πρέπει να βεβαιώνεται, πριν 
από την αποστολή, ότι τα μεταφορικά μέσα καθώς και οι 
συνθήκες φορτώσεως, είναι σύμφωνα με τους όρους 
υγιεινής που καθορίζονται στο παρόν κεφάλαιο. 

ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ Β’ 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ I 

ΟΡΟΙ ΕΓΚΡΙΣΗΣ ΤΩΝ 
ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΕΩΝ ΜΙΚΡΟΥ ΔΥΝΑΜΙΚΟΥ 
Οι εγκαταστάσεις μικρού δυναμικού πρέπει να έχουν 
τουλάχιστον: 

1. Στους χώρους όπου λαμβάνεται και υποβάλλεται σε 
επεξεργασία το κρέας: 

α) δάπεδο από αδιάβροχο και άσηπτο υλικό δυνάμενο 
να καθαρίζεται και να απολυμαίνεται εύκολα, διαμορφω¬ 
μένο κατά τέτοιο τρόπο ώστε να διευκολύνεται η αποροή 
των υδάτων. Τα ύδατα πρέπει να διοχετεύονται σε αποχε¬ 
τεύσεις με σχάρες και σιφώνια για να αποφεύγεται η δυ¬ 
σοσμία, 

β) τοίχους λείους, ανθεκτικούς, στεγανούς, με βαφή 
ανοικτού χρώματος, δυνάμενους να πλυθούν, σε ύψος 
τουλάχιστον δύο μέτρων, στους δε χώρους σφαγής, του¬ 
λάχιστον τριών μέτρων, Ωστόσο, η χρησιμοποίηση για 
τους χώρους που αναφέρονται στο κεφάλαιο III σημείο 16 
του παραρτήματος Α’, ξύλινων τοίχων που έχουν κατα- 
σκευασθεί πριν από την 1η Ιουλίου 1991 δεν αποτελεί 
λόγο ανακλήσεως της εγκρίσεως, 
γ) θύρες από άσηπτα και άοσμα υλικά, δυνάμενες να κα¬ 
θαρίζονται εύκολα. 

Σε περίπτωση αποθήκευσης του κρέατος στην εν λόγω 
εγκατάσταση, αυτή πρέπει να διαθέτει χώρο αποθήκευ¬ 
σης ο οποίος να πληροί τις προαναφερόμενες απαιτή¬ 
σεις. 


δ) άσηπτα και άοσμα μονωτικά υλικά, 
ε) επαρκή εξαερισμό και, αν είναι ανάγκη, ικανοποιητική 
απομάκρυνση των αχνών, 

στ) επαρκή φωτισμό ή τεχνητό φωτισμό που να μην αλ¬ 
λοιώνει τα χρώματα. 

2. α) Εξοπλισμό, σε επαρκή αριθμό και ευρισκόμενο όσο 
το δυνατό πλησιέστερα στους χώρους εργασίας, για τον 
καθορισμό και την απολύμανση των χεριών καθώς και τον 
καθαρισμό των εργαλείων με ζεστό νερό. Οι εγκαταστά¬ 
σεις για το πλύσιμο των χεριών πρέπει να είναι εφοδιασμέ¬ 
νες με θερμό και ψυχρό τρεχούμενο νερό ή νερό εκ των 
προτέρων αναμειγμένο στην κατάλληλη θερμοκρασία, με 
υλικά καθαρισμού και απολυμάνσεως καθώς και με υγιεινά 
μέσα για το στέγνωμα των χεριών, 

β) Εξοπλισμό, επί τόπου ή σε παρακείμενο χώρο, για την 
απολύμανση των εργαλείων, με παροχή νερού θερμοκρα¬ 
σίας τουλάχιστον 82°0. 

3. Κατάλληλα συστήματα προστασίας από τα ανεπιθύ¬ 
μητα ζώα, όπως τα έντομα ή τα τρωκτικά. 

4. α) Συστήματα και εργαλεία εργασίας, όπως τραπέζια 
τεμαχισμού, φορητές επιφάνειες τεμαχισμού, δοχεία, ται¬ 
νίες μεταφοράς και πριόνια, από ανοξείδωτη ύλη, από τα 
οποία να μη κινδυνεύει να αλλοιωθεί το κρέας και τα οποία 
να καθαρίζονται και να απολυμαίνονται εύκολα. Η χρήση 
ξύλου απαγορεύεται. 

β) εργαλεία και εξοπλισμό από ανοξείδωτη ύλη που 
πληροί τις υγειονομικές απαιτήσεις για: 

- το χειρισμό του κρέατος, 

- την αποθήκευση των δοχείων που χρησιμοποιούνται για 
το κρέας, κατά τέτοιο τρόπο ώστε ούτε το κρέας ούτε τα 
δοχεία να έρχονται σε άμεση επαφή με το δάπεδο ή τους 
τοίχους, 

γ) ειδικά στεγανά δοχεία από αναλλοίωτη ύλη, εφοδια¬ 
σμένα με κάλυμμα και σύστημα κλεισίματος που εμποδίζει 
τα μη εξουσιοδοτημένα άτομα να αφαιρούν το περιεχό¬ 
μενο των δοχείων, προοριζόμενα για την τοποθέτηση κρέ¬ 
ατος το οποίο δεν προορίζεται για ανθρώπινη κατανάλωση 
και το οποίο πρέπει να απομακρύνεται ή να καταστρέφε- 
ται στο τέλος κάθε εργάσιμης ημέρας. 

5. Ψυκτικό εξοπλισμό για να διατηρείται στο κρέας η 
εσωτερική θερμοκρασία που απαιτείται από το παρόν δ/ 
γμα. Ο εξοπλισμός αυτός πρέπει να περιλαμβάνει σύ¬ 
στημα αποχέτευσης που να συνδέεται με τους αγωγούς 
λυμάτων και να μην παρουσιάζει κανένα κίνδυνο μολύν- 
σεως του κρέατος. 

6. Εγκατάσταση που επιτρέπει τον εφοδιασμό σε απο¬ 
κλειστικά πόσιμο νερό, κατά την έννοια της Κοινής 
Υπουργικής Απόφασης Α5/288/23. 01.86 (Β’ 53 και Β’ 
379) υπό πίεση και σε επαρκή ποσότητα. Εν τούτοις, κα- 
τ'εξαίρεση, επιτρέπεται η εγκατάσταση εφοδιασμού με 
μη πόσιμο νερό για τη παραγωγή ατμού, για πυροσβεστική 
χρήση και για τη ψύξη του ψυκτικού εξοπλισμού, εφόσον 
οι αγωγοί που εγκαθίστανται για τη χρήση αυτή απο¬ 
κλείουν τη χρησιμοποίηση αυτού του νερού για άλλους 
σκοπούς και δεν παρουσιάζουν κίνδυνο μολύνσεως του 
νωπού κρέατος. Οι αγωγοί του μη πόσιμου νερού πρέπει 
να διακρίνονται σαφώς από τους αγωγούς του πόσιμου νε¬ 
ρού. 

7. Σύστημα παροχής επαρκούς ζεστού πόσιμου νερού, 
κατά την έννοια της Κοινής Υπουργικής Απόφασης Α5/ 
288/23.01.86 (Β’ 53 και Β’ 379) 

8. Σύστημα που επιτρέπει την αποχέτευση των λυμάτων 
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σύμφωνα με τους κανόνες υγιεινής. 

9. Τουλάχιστον ένα νιπτήρα και αποχωρητήριο με καζα¬ 
νάκι, τα οποία δεν πρέπει να επικοινωνούν απευθείας με 
τους χώρους εργασίας. Ο νιπτήρας πρέπει να είναι εφο¬ 
διασμένος με ζεστό και κρύο τρεχούμενο νερό ή νερό εκ 
των προτέρων αναμειγμένο στην κατάλληλη θερμοκρα¬ 
σία, με υγιεινά υλικά καθαρισμού και απολυμάνσεως των 
χεριών και με υγιεινά μέσα για το στέγνωμα των χεριών. Ο 
νιπτήρας πρέπει να είναι τοποθετημένος κοντά στο απο¬ 
χωρητήριο. 

ΚΕΦΑΛΑΙΟ II 

ΕΙΔΙΚΟΙ ΟΡΟΙ ΕΓΚΡΙΣΗΣ ΤΩΝ 
ΣΦΑΓΕΙΩΝ ΜΙΚΡΟΥ ΔΥΝΑΜΙΚΟΥ 

10. Εκτός των γενικών όρων, τα σφαγεία μικρού δυναμι¬ 
κού πρέπει νά έχουν τουλάχιστον: 

α) για τα ζώα που διανυκτερεύουν στον χώρο του σφα¬ 
γείου, χώρους σταύλισμού επαρκούς χωρητικότητας, 

β) χώρο σφαγής και, λαμβανομένων υπόψη των εργα¬ 
σιών που περιλαμβάνει η σφαγή, αντίστοιχους χώρους 
γι’αυτές τι δραστηριότητες με διαστάσεις που να επιτρέ¬ 
πουν την εκτέλεση της εργασίας με ικανοποιητικό τρόπο 
από άποψη υγιεινής, 

γ) εντελώς ανεξάρτητους χώρους στο εσωτερικό του 
σφαγείου για την αναισθητοποίηση και την αφαίμαξη, 

δ) εντός του χώρου σφαγής, τοίχους που να μπορούν να 
πλυθούν σε ύψος τριών τουλάχιστον μέτρων ή έως την 
οροφή. Κατά τη σφαγή, ο αχνός πρέπει να απομακρύνεται 
επαρκώς, 

ε) συσκευή κατάλληλη ώστε, μετά την αναισθητοποί¬ 
ηση, η εκδορά να διενεργείται κατά το δυνατό επί του 
αναρτημένου ζώου. Σε καμία περίπτωση το σφάγιο δεν 
πρέπει να έρχεται σε επαφή με το δάπεδο κατά τη διάρ¬ 
κεια της εκδοράς. 

στ) ψυκτικό χώρο επαρκούς ικανότητας σε σχέση με τις 
ποσότητες και το είδος των σφαζομένων ζώων, ο οποίος 
να περιλαμβάνει οπωσδήποτε έναν τουλάχιστον απομο¬ 
νωμένο χώρο που μπορεί να κλειδωθεί και που προορίζε¬ 
ται για την παρακολούθηση των σφαγίων για τα οποία ανα¬ 
μένονται αποτελέσματα εργαστηριακών εξετάσεων. 

Κατά περίπτωση, η αρμόδια αρχή μπορεί να παρέχει πα¬ 
ρεκκλίσεις από την απαίτηση αυτή, όταν το κρέας διοχε¬ 
τεύεται αμέσως από τα σφαγεία αυτά προς εργαστήρια 
τεμαχισμού ή κρεοπωλεία που βρίσκονται κοντά στο σφα¬ 
γείο, υπό την προϋπόθεση ότι ο χρόνος μεταφοράς δεν 
υπερβαίνει την μία ώρα. 

11. Στο χώρο σφαγής απαγορεύεται να εκκενώνονται ή 
να καθαρίζονται οι στόμαχοι και τα έντερα, καθώς και να 
αποθηκεύονται τα δέρματα, τα κέρατα, τα νύχια και το τρί¬ 
χωμα των χοίρων. 

12. Εάν η κόπρος δεν μπορεί να εκκενώνεται καθημε¬ 
ρινά από το χώρο του σφαγείου, πρέπει να αποθηκεύεται 
σε σαφώς απομωνομένο χώρο. 

13. Τα ζώα που εισέρχονται στο σφαγείο πρέπει να 
αναισθητοποιούνται και να σφάζονται αμέσως. 

14. Τα ασθενή ζώα ή τα ζώα για τα οποία υπάρχει η υπο¬ 
ψία ότι είναι ασθενή δεν επιτρέπεται να σφάζονται στην 
εγκατάσταση αυτή, εκτός εάν η αρμόδια αρχή χορηγήσει 
άδεια κατά παρέκκλιση. 

Στην περίπτωση παρέκκλισης, η σφαγή πρέπει να γίνε¬ 
ται υπό τον έλεγχο της αρμόδιας αρχής και να λαμβάνονται 
μέτρα προς αποφυγή μόλυνσης. 


Οι χώροι πρέπει να καθαρίζονται ειδικά και να απολυ- 
μαίνονται υπό επίσημο έλεγχο πριν επαναχρησιμοποιη- 
θούν. 

ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ Γ’ 

ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΙΚΑ ΠΡΟΣΟΝΤΑ ΤΩΝ ΒΟΗΘΩΝ 

1. Μόνον οι υποψήφιοι με αποδεικτικά που πιστοποιούν 
ότι έχουν παρακολουθήσει, θεωρητικά μαθήματα, μεταξύ 
των οποίων και εργαστηριακές επιδείξεις, εγκεκριμένα 
από τις Σχολές Επαγγελμάτων Κρέατος Αθηνών ή Θεσσα¬ 
λονίκης και που να καλύπτουν τα θέματα που αναφέρονται 
στην παράγραφο 3 στοιχείο α' του παρόντος παραρτήμα¬ 
τος, επί 400 ώρες τουλάχιστον, και έχουν κάνει πρακτική 
εξάσκηση υπό την επίβλεψη ενός επίσημου κτηνιάτρου 
επί 200 ώρες τουλάχιστον, έχουν το δικαίωμα να παρου- 
σιασθούν στις εξετάσεις που αναφέρονται στο άρθρο 9 
του παρόντος δ/τος. Η πρακτική εξάσκηση γίνεται στα 
σφαγεία, στα εργαστήρια τεμαχισμού, τις ψυκτικές απο¬ 
θήκες και τα κέντρα ελέγχου για το νωπό κρέας. 

2. Εντούτοις, οι βοηθοί που πληρούν τις απαιτήσεις του 
παραρτήματος II του π.δ/τος 959/81, έχουν τη δυνατό¬ 
τητα να παρακολουθήσουν ένα μετεκπαιδευτικό κύκλο 
μαθημάτων όπου το θεωρητικό μέρος μειώνεται σε 200 
ώρες. 

3. Οι εξετάσεις που αναφέρονται στο άρθρο 3 παράγρα¬ 
φος 4 του παρόντος δ/τος, συνίσταται σε ένα θεωρητικό 
μέρος και ένα πρακτικό μέρος και καλύπτουν τα εξής θέ¬ 
ματα: 

α) θεωρητικό μέρος: 

- βασικές γνώσεις ανατομίας και φυσιολογίας των σφαζο¬ 
μένων ζώων, 

- βασικές γνώσεις παθολογίας των σφαζομένων ζώων, 

- βασικές γνώσεις παθολογοανατομίας των σφαζομένων 
ζώων, 

- βασικές γνώσεις υγιεινής και ειδικότερα, βιομηχανικής 
υγιεινής, υγιεινής σφαγής, τεμαχισμού και αποθήκευσης 
και υγιεινής στο χώρο εργασίας, 

-γνώση των μεθόδων και διαδικασιών σφαγής, ελέγχου, 
προπαρασκευής, συσκευασίας και μεταφοράς νωπού 
κρέατος, 

-γνώση των νόμων, κανονισμών και διοικητικών διατά¬ 
ξεων, σχετικά με την άσκηση της δραστηριότητάς τους, 

- διαδικασίες δειγματοληψίας, 
β) πρακτικό μέρος: 

- έλεγχος και αξιολόγηση των σφαγέντων ζώων, 

- προσδιορισμός του ζωικού είδους δια της εξετάσεως τυ¬ 
πικών μερών του ζώου, 

- αναγνώριση ορισμένων τμημάτων σφαγέντων ζώων τα 
οποία παρουσιάζουν αλλοιώσεις, και σχετικός σχολια¬ 
σμός, 

- μετά τη σφαγή εξέταση στο σφαγείο, 

- έλεγχος υγιεινής, 

- δειγματοληψία. 

ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ Δ’ 

ΥΠΟΔΕΙΓΜΑ 

ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΤΙΚΟ ΚΑΤΑΛΛΗΛΟΤΗΤΑΣ 

για το νωπό κρέας (1) που αναφέρεται στο άρθρο 3 πα- 
ράγρ.1 σημείο Α στοιχείο στ’ σημείο ιιι’ της οδηγίας 64/ 

433/ΕΟΚ Αριθ. (2) . 

Τόπος αποστολής: . 
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Υπουργείο: . 

Υπηρεσία: . 

Στοιχεία (2): . 

I. Αναγνωριστικά στοιχεία 

Κρέας: . 

(είδος ζώου) 

Είδος τεμαχίων: . 

Είδος συσκευασίας: . 

Αριθμός τεμαχίων ή ομαδικών συσκευασιών: . 

Μήνας (ες) και έτος (η) κατάψυξης: . 

Καθαρό βάρος: .·. 

II. Προέλευση του κρέατος 

Διεύθυνση (εις) και αριθμός (οι) κτηνιατρικής έγκρισης 
του (των) εγκεκριμένου (ων) σφαγείου (ων): . 


Διεύθυνση (εις) και αριθμός (οί) κτηνιατρικής έγκρισης 
του (των) εγκεκριμένου (ων) εργαστηρίου (ων) τεμαχι¬ 
σμού: . 


Διεύθυνση (εις) και αριθμός (οί) κτηνιατρικής έγκρισης 
της (των) εγκεκριμένης (ων) ψυκτικής (ών) αποθήκης 
(ών): . 


III. Προορισμός του κρέατος 

Το κρέας αποστέλλεται από . 

(τόπος αποστολής) 

σε . 

(χώρα και τόπος προορισμού) 
με το ακόλουθο μεταφορικό μέσο (3): 
Όνομα και διεύθυνση αποστολέα: . 


Όνομα και διεύθυνση παραλήπτη: 


IV. Πιστοποιητικό καταλληλότητας 
Ο υπογεγραμμένος επίσημος κτηνίατρος, βεβαιώνω ότι 
το παραπάνω κρέας ελήφθη σύμφωνα με τους όρους πα¬ 
ραγωγής και ελέγχου που προβλέπονται στην οδηγία 64/ 
433/ΕΟΚ: 

- σε σφαγείο που βρίσκεται σε περιοχή ή ζώνη υπό περιο¬ 
ρισμό (4), 

- προορίζεται για ένα κράτος μέλος ύστερα από διαμετα¬ 
κόμιση μέσω τρίτης χώρας (4). 

(Τόπος).(Ημερομηνία). 


(υπογραφή του επίσημου κτηνιάτρου) 

(1) Νωπό κρέας κατά την οδηγία που αναφέρεται στο 
σημείο IV του παρόντος πιστοποιητικού, όλα τα μέρη κα¬ 
τοικίδιων βοοειδών, χοίρων, αιγοπροβάτων και μονόπλων, 
που είναι κατάλληλα για την ανθρώπινη κατανάλωση, και 
δεν έχουν υποστεί επεξεργασία δυνάμενη να εξασφαλίζει 
τη συντήρησή τους, πάντως το κρέας που έχει υποστεί 
ψύξη θεωρείται νωπό. 

(2) προαιρετικό 

(3) Για τα βαγόνια και τα φορτηγά σημειώνεται ο αριθ¬ 
μός, για τα αεροπλάνα ο αριθμός πτήσης, για τα πλοία το 
όνομα και, ενδεχομένως, ο αριθμός του εμπορευματοκι¬ 
βωτίου 

(4) Διαγράφεται η περιττή ένδειξη. 

ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ Ε’ 

ΥΠΟΔΕΙΓΜΑ 

ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΤΙΚΟ ΚΑΤΑΛΛΗΛΟΤΗΤΑΣ 


για το νωπό κρέας (1) που προορίζεται για 
αποστολή προς κράτος μέλος της ΕΟΚ 

Αριθ. (2): . 

Χώρα αποστολής: . 

Υπουργείο: . 

Υπηρεσία: . 

Στοιχεία: . 

(προαιρετικό) 

I. ΑΝΑΓΝΩΡΙΣΤΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ 

Κρέας: . 

(είδος ζώου) 

Είδος κομματιών: . 

Είδος συσκευασίας: . 

Αριθμός κομματιών ή μονάδων συσκευασίας: . 

Μήνας (ες) και έτος (η) κατάψυξης:. 

Καθαρό βάρος: . 

II. ΠΡΟΕΛΕΥΣΗ ΤΟΥ ΚΡΕΑΤΟΣ 

Διεύθυνση (εις) και αριθμός (οί) κτηνιατρικής έγκρισης 
του (των) εγκεκριμένου (ων) σφαγείου (ων): . 


Διεύθυνση (εις) και αριθμός (οί) κτηνιατρικής έγκρισης 
του (των) εγκεκριμένου ων) εργαστηρίου (ων) τεμαχισμού: 


Διεύθυνση (εις) και αριθμός (οί) κτηνιατρικής έγκρισης 
της (των) εγκεκριμένης (ων) ψυκτικής (ών) αποθήκης 
(ων): . 


III. ΠΡΟΟΡΙΣΜΟΣ ΤΟΥ ΚΡΕΑΤΟΣ 

Το κρέας αποστέλλεται από . 

(τόπος αποστολής) 

σε . 

(χώρα και τόπος προορισμού) 
με το ακόλουθο μεταφορικό μέσο (3): 
Όνομα και διεύθυνση του αποστολέα: ., 


Όνομα και διεύθυνση του παραλήπτη: 


IV. ΠΙΣΤΟΠΟΙΗΤΙΚΟ ΚΑΤΑΛΛΗΛΟΤΗΤΑΣ 
Ο υπογεγραμμένος επίσημος κτηνίατρος, βεβαιώνω ότι 
το παραπάνω κρέας ελήφθη σύμφωνα με τους όρους πα¬ 
ραγωγής και ελέγχου που προβλέπονται στην οδηγία 64/ 
433/ΕΟΚ περί υγειονομικών προβλημάτων στον τομέα 
των ενδοκοινοτικών συναλλαγών νωπών κρεάτων και ότι, 
ως εκ τούτου, αναγνωρίζονται ότι είναι κατάλληλα για την 
ανθρώπινη κατανάλωση ως έχουν. 

(Τόπος) .(Ημερομηνία) . 


(υπογραφή του επίσημου κτηνιάτρου) 

(1) Νωπά κρέατα: κατά την οδηγία που αναφέρεται στο 
σημείο IV του παρόντος πιστοποιητικού, όλα τα μέρη κρέ¬ 
ατος κατοικίδιων βοοειδών, χοίρων, αιγοπροβάτων και μο¬ 
νόπλων που είναι κατάλληλα για την ανθρώπινη κατανά¬ 
λωση και δεν έχουν υποστεί επεξεργασία δυνάμενη να 
εξασφαλίζει την συντήρησή τους. Πάντως το κρέας που 
έχει υποστεί ψύξη θεωρείται νωπό. 

(2) Προαιρετικό 

(3) Για τα βαγόνια και τα φορτηγά να σημειώνεται ο 
αριθμός, για τα αεροπλάνα ο αριθμός πτήσης, για τα πλοία 
το όνομα, και ενδεχομένως, ο αριθμός του εμπορευματο¬ 
κιβωτίου. 
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Αρθρο 21 

Τροποποιούμενες διατάξεις 

1. Ο τίτλος του π.δ/τος 599/1985 (Α’213) αντικαθίστα¬ 
ται από τον τίτλο του τμήματος Β’ του ίδιου διατάγματος. 

2. Στο άρθρο 23 παράγρ. 1 του π.δ/τος 599/1985 
(Α’213), το πρώτο εδάφιο «1. Κατά παρέκκλιση .. από τον 
Υπουργό Γεωργίας για εισα- γωγή:», αντικαθίσταται ως 
εξής: 

«1. Κατά παρέκκλιση του άρθρου 22 παράγρ. 1 του πα¬ 
ρόντος διατάν- ματος, μπορεί να παρέχεται με απόφαση 
του Υπουργού Γεωργίας γενική άδεια για εισαγωγή.» 

3. Στο άρθρο 17 του Β.Δ/τος 30/11 /6-12-40 (Α’419) 
το πρώτο εδάφιο αντικαθίσταται από το ακόλουθο κεί¬ 
μενο: 

«Ο επί του σφαγίου χαρακτηρισμός γίνεται με τη μέρι¬ 
μνα του κρεο σκόποϋ κτηνιάτρου, με ειδική για κάθε περί¬ 
πτωση σφραγίδα και με αβλαβή-ανεξίτηλη μελάνη, ή με 
τη μέθοδο της πυρογραφίας.» 

Αρθρο 22 

Η σφραγίδα καταλληλότητας κρεάτων που περιγράφε- 
ται στο άρθρο 17 του Β.Δ/τος 30/11 -6/12/40 (Α’419), τί¬ 
θεται μόνο στα σφάγια που έχουν σφαγεί σε σφαγεία που 
λειτουργούν υπό το καθεστώς παρέκκλι σης των άρθρων 
4,13,17 και 18 του παρόντος δ/τος και έχουν κρι- θεί κα¬ 
τάλληλα, μέχρι καθορισμού από τα όργανα της Ευρωπαϊ¬ 
κής Ένωσης σχετικού υποδείγματος. 


Αρθρο 23 

Καταργούμενες διατάξεις 

Από την έναρξη ισχύος του παρόντος δ/τος, καταργού- 
νται οι διατάξεις: 

α) του Β.Δ/τος 30/11/6-12-40 (Α’419) πλην των άρ¬ 
θρων 17 και 19 

β) του Β.Δ/τος 7-16/7-1952 (Α’ 189) 
γ) του Β.Δ/τος 24-27-8-1955 (Α’233) 
δ) του Β.Δ/τος 27-12-56/12.1.57 (Α’5) πλην των άρ¬ 
θρων 3 και 5 

ε) του Β.Δ/τος 176/1968 (Α’48) 
στ) του Β.Δ/τος 222/1967 (Α'40) 
ζ) των άρθρων 1 έως και 13 του Παραρτήματος β του 
π.δ/τος 599/1985 (Α’213). 

Αρθρο 24 
Έναρξη ισχύος 

(άρθρο 3 της Οδηγίας 91 /497/ΕΟΚ) 

Το παρόν προεδρικό διάταγμα αρχίζει να ισχύει από την 
1 η Ιανουάριου 1993. 

Στον Υφυπουργό Γ εωργίας αναθέτουμε τη δημοσίευση 
και εκτέλεση του παρόντος διατάγματος. 

Αθήνα, 17 Δεκεμβρίου 1994 

Ο ΠΡΟΕΔΡΟΣ ΤΗΣ ΔΗΜΟΚΡΑΤΙΑΣ 

ΚΩΝΣΤΑΝΤΙΝΟΣ Γ. ΚΑΡΑΜΑΝΛΗΣ 

ΟΙ ΥΠΟΥΡΓΟΙ 

ΕΘΝΙΚΗΣ ΟΙΚΟΝΟΜΙΑΣ ΓΕΩΡΓΙΑΣ 

Γ. ΠΑΠΑΝΤΩΝΙΟΥ Β. ΒΑΣΙΛΑΚΗΣ 
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ΕΘΝΙΚΟ ΤΥ ΠΟ ΓΡΑΦΕΙΟ 


Εκδίδει την ΕΦΗΜΕΡΙΔΑ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΝΗΣΕΩΣ από το 1833 


Διεύθυνση 

Ταχ. Κώδικας : 

Καποδιστρίου 34 

104 32 

Οι υπηρεσίες του ΕΘΝΙΚΟΥ ΤΥΠΟΓΡΑΦΕΙΟΥ 

ΤΕΙ_ΕΧ 

22.3211 ΥΡΕΤ ΟΠ 

λειτουργούν καθημερινά από δ.ΟΟ' έως 13.00' 

ΡΑΧ 

5234312 


ΧΡΗΣΙΜΕΣ ΠΛΗΡΟΦ ΟΡΙΕΣ 


* Πώληση ΦΕΚ όλων των Τευχών Σολωμού 51 τηλ.: 52.39.762 

•ΒΙΒΛΙΟΘΗΚΗ: Σολωμού 51 τηλ : 52.48.188. 

* Για φωτοαντίγραφα παλαιών τευχών στην οδό Σολωμού 51 τηλ.: 52 48 141 

•Τμήμα πληροφόρησης: Για τα δημοσιεύματα των ΦΕΚ Σολωμού 51 τηλ 52.25.713 - 52.49.547 

* Οδηγίες για δημοσιεύματα Ανωνύμων Εταιρειών και ΕΠΕ τηλ.: 52.48.785 
Πληροφορίες για δημοσιεύματα Ανωνύμων Εταιρειών και ΕΠΕ τηλ.: 52.25.761 


* Αποστολή ΦΕΚ στην επαρχία με καταβολή της αξίας του δια μέσου Δημοσίου Ταμείου Για πληροφορίες: τηλ.: 52.48.320 


Τιμές κα τ ά τεύχ ος της ΕΦ ΗΜΕΡΙΔΑ Σ ΤΗΣ ΚΥΒΕΡΝΗΣΕΩΣ: 

Κάθε τεύχος μέχρι 8 σελίδες δρχ. 100. Από 9 σελίδες μέχρι 16 δρχ. 150, από 17 έως 24 δρχ. 200 
Από 25 σελίδες και πάνω η τιμή πώλησης κάθε φύλλου (δσέλιδου ή μέρους αυτού) αυξάνεται κατά 50 δρχ. 


Μπορείτε να γίνετε συνδρομητής για όποιο τεύχος θέλετε. Θα σας αποστέλλεται με το Ταχυδρομείο. 


ΕΤΗΣΙΕΣ ΣΥΝΔΡΟΜΕΣ 


Κωδικός αριθ. κατάθεσης στο Δημόσιο Ταμείο 2531 


Η ετήσια συνδρομή είναι: 


α) 

Για το Τεύχος Α' Δρχ. 

15.000 

Δρχ. 

750 

β) 

» 

» 

» 

Β' 

» 

30.000 

» 

1.500 

Υ) 

» 

» 

’» 

Γ' 

» 

10.000 

» 

500 

δ) 

» 

» 

» 

Δ' 

» 

30.000 

» 

1.500 

ε) 

» 

» 

» 

Αναπτυξιακών Πράξεων 

» 

20.000 

» 

1.000 

στ) 

» 

» 

» 

Ν.Π.Δ.Δ. 

» 

10.000 

» 

500 

ζ) 

» 

» 

» 

ΠΑΡΑΡΤΗΜΑ 

» 

5.000 

» 

250 

π) 

» 

» 

» 

Δελτ. Εμπ.& Βιομ. Ιδ. 

» 

10.000 

» 

500 

θ) 

» 

» 

» 

Αν. Ειδικού Δικαστηρίου 

» 

3.000 

» 

150 

ι) 

» 

» 

» 

Α.Ε. & Ε.Π Ε. 

» 

200.000 

» 

10.000 

ια) 

Γ ια 

όλα τα Τεύχη εκτός ΤΑΕ-ΕΠΕ 

» 

100.000 

» 

5.000 





Πληροφορίες: τηλ. 52.48.320 



Κωδικός αριθ. κατάθεσης στο Δημόσιο Ταμείο 3512 


Ποσοστό 5% υπέρ του Ταμείου Αλληλο¬ 
βοήθειας του Προσωπικού (ΤΑΠΕΤ) 


ΑΠΟ ΤΟ ΕΘΝΙΚΟ ΤΥΠΟΓΡΑΦΕΙΟ 





